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ESTADO DO ACRE
SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO

Av. Getulio Vargas, 232, Palacio das Secretarias - 1° e 2° andares - Bairro Centro, Rio Branco/AC, CEP 69900-060
Telefone: - www.ac.gov.br

5" RETIFICACAO DO PREGAO ELETRONICO PELO SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS N° 184/2026 - COMPRASGOV N° 90184/2026 - IAPEN

OBJETO: Contratagdo de empresa para prestagdo de servigos de preparo, fornecimento continuo e entrega de alimentagéo (Desjejum, Almogo e Jantar), nas Instalagdes fisicas da Unidade Penitencidria Moacir Prado - Tarauaca, para atender as demandas do
Instituto de Administragdo Penitenciaria do Acre.

A Divisio de Pregio — DIPREG comunica aos interessados que o processo licitatorio acima mencionado, com o Aviso de Licita¢do publicado no Diario Oficial da Unido N° 176, Se¢do 3, Pag. 90, do dia 15/05/2026, Aviso de Licitagdo publicado no Diario
Oficial do Estado, n° 14.266, pag. 14 ¢ Jornal OPINIAO, pag. 11, todos do dia 04/10/2024, ¢ ainda nos sitios: https://www.gov.br/compras/pt-br/, http://www.licitacao.ac.gov.br, https://www.gov.br/pncp/pt-br e https://licitacoes.tceac.tc.br/portaldaslicitacoes, com
o fim de cumprir principios intrinsecos como transparéncia e legalidade, RETIFICA, conforme abaixo:

1. DA RETIFICACAO DO TERMO DE REFERENCIA - ANEXO 1 DO EDITAL

1.1. O Termo de Referéncia foi retificado, conforme ANEXO I desta Retificagdo.

2. DATA DE ABERTURA — PASSARA A CONTER A SEGUINTE REDACAO:

2.1. Isto posto, dé ciéncia aos interessados, informando a alteragdo nos itens do Termo de Referéncia em anexo, no restante as condigdes estabelecidas no instrumento convocatorio do Pregio Eletronico SRP N° 184/2026 — COMPRASGOV N°

90184/2026 - IAPEN, permanecem inalteradas.

2.2. No preimbulo do edital, a data e hora da abertura da licitagiio, passara a conter a seguinte redaciio:
Data ¢ horario da abertura da sesséo: 17/09/2026 as 9h15min (Horario de Brasilia).

Periodo de Retirada do Edital: 27/08/2026 até a data de abertura.

2.2.1. As demais informacdes constantes do Edital e seus Anexos continuam inalteradas.

Rio Branco - AC, 26 de Agosto de 2026

Joelson Queiroz Souza Amorim
Pregoeiro da Divisdo de Pregdo — DIPREG
Portaria SEAD N° 255, de 26 de margo de 2025
Publicada do D.O.E, ano LIX n.° 14.223, de 27 de margo de 2026

Documento assinado eletronicamente por JOELSON QUEIROZ SOUZA AMORIM, Pregoeiro(a), em 26/08/2026, as 10:21, conforme horario oficial do Acre, com fundamento no art. 11, § 32, da Instrucdo Normativa Conjunta SGA/CGE n2 001, de 22
de fevereiro de 2018.
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ESTADO DO ACRE )
INSTITUTO DE ADMINISTRACAO PENITENCIARIA

Rua Coronel Fontenele de Castro, 44, - Bairro Estagdo Experimental, Rio Branco/AC, CEP 69.918-188
- http://iapen.ac.gov.br/

TERMO DE REFERENCIA N° 109/2026/IAPEN - DCL

Processo n°® 4005.014143.00082/2024-78

I- INFORMACOES PRIMARIAS SOBRE A DESPESA

1 - Orgio Solicitante:

Instituto de Administrag@o Penitenciaria - IAPEN

2 — Nuimero da Unidade Or¢camentaria: 3 — Descricdo de Categoria de Investimento:

() Capacitagdo

() Equipamento de Apoio

() Equipamento de TI

() Consultoria/Auditoria/ Assessoria

() Despesa de Custeio

() Bens de Consumo

() Material Permanente

(X) Servigo de Terceiros/Pessoa Juridica

¢ Programa de Trabalho: 06.421.1449.1092.000
¢ Elemento de Despesa: 33.90.39.00

4 — Unidade Administrativa Solicitante:

Diretoria de Planejamento e Gestdo- DIPLAG;

Unidade Penitenciaria Moacir Prado - Tarauaca.

Il - FUNDAMENTACAO MINIMA PARA AQUISICAO

1 — Modalidade:

Pregéo Eletronico pelo Sistema de Registro de Pregos.

2 - Critério de Julgamento:

Menor Precos por Lote.

3 — Objeto Sintético:

Registro de Pregos para futura e eventual contratagdo de empresa para prestagdo de servigos de preparo, fornecimento continuo e entrega de alimentagdo (Desjejum, Almogo e Jantar),
nas Instalagdes fisicas da Unidade Penitenciaria Moacir Prado - Tarauaca, para atender as demandas do Instituto de Administragao Penitenciaria do Acre.

1. DO OBJETO

1.1. Registro de Precos para futura e eventual contratagdo de empresa para prestagdo de servigos de preparo, fornecimento continuo e entrega de alimentacdo (Desjejum, Almogo e Jantar), nas Instalagdes fisicas da Unidade Penitenciaria Moacir

Prado - Tarauaca, para atender as demandas do Instituto de Administragdo Penitenciaria do Acre.
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2. DA FUNDAMENTACAO LEGAL

2.1. DA REFERENCIA AO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR E NO PLANO DE CONTRATACAO ANUAL

2.1.1. A Fundamentagdo da contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, anexo ao processo administrativo.

2.1.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual, conforme consta das informagdes basicas desse Termo de Referéncia.

2.2. LEGISLACAO QUE PODERA SER APLICADA AO OBJETO:

2.2.1. Lein® 14.133, de 1° de abril de 2021- Regulamento Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos;

2.2.2. Decreto Estadual n.° 11.363 de 22 de novembro de 2023 - Regulamenta, no ambito da Administragdo Publica direta, autarquica e fundacional do Estado do Acre, a Lei Federal n° 14.133, de 1° de abril de 2021;
2.2.3. Lein.° 8.078, de 11 de dezembro de 1990 - Dispde sobre a protecao do consumidor.

2.2.4. Lei n.° 6.583, 20 de outubro de1978, Regula o Conselhos Federal e Regionais de Nutricionistas.

3. DAS JUSTIFICATIVAS

3.1. JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO

3.1.1. A contratagéo de empresa especializada para a prestagdo continua e entrega de alimenta¢do (Desjejum, Almogo e Jantar) nas instalagdes da Unidade Penitenciaria Moacir Prado - Tarauaca ¢ necessaria devido ao término da vigéncia do contrato

atual, que se encerra em 12 de julho de 2025. A renovagdo da prestagdo desses servigos ¢ imprescindivel para garantir o fornecimento adequado de alimentagdo aos detentos da referida unidade, considerando a natureza continua da demanda. Além disso, a
contratagdo visa assegurar o atendimento as necessidades do Estado do Acre no que tange a execugéo dos servigos, garantindo a continuidade das atividades em conformidade com as exigéncias legais e operacionais.

3.1.2. O fornecimento de alimentagdo em penitenciarias, esta previsto na Lei de Execugdes Penais, competindo ao Instituto de administragdo Penitenciaria, representante legal do poder Estatal, fornece as ferramentas necessarias para a ressocializagdo
do apenado, orientando o seu retorno a convivéncia em sociedade. Nesse processo, no cumprimento da pena, ¢ imprescindivel a prestagdo de assisténcias materiais, de saude, juridica, educacional, social e religiosa. Nessa conjuntura, cabe destacar que a
alimentagdo ¢ uma ferramenta de assisténcia basica, material, necessaria para a manutengdo da estrutura humana, e que a sua falta, comprometeria todo o processo de reeducacdo do apenado que se encontra sobre os cuidados desse instituto.

3.1.3. Acerca da contratagdo e da sua imprescindibilidade, ¢ imperativo destacar que o fornecimento de alimentagdo em penitenciarias esta previsto na Lei de Execugdes Penais (Lei n® 7.210, de 11 de julho de 1984), tendo tal previsdo expressa no art.
12, que diz, in verbis:

3.14. "Art. 12. A assisténcia material ao preso e ao internado consistira no fornecimento de alimentagdo, vestuario e instalagdes higiénicas."

3.1.5. Ademais, tal assisténcia ¢, por ser atribui¢do dos estabelecimentos prisionais, de competéncia da Administragdo Penitencidria, representante legal do poder Estatal, que ¢ o responsavel por fornece as ferramentas necessarias para a ressocializagdo

do apenado, orientando o seu retorno a convivéncia em sociedade. Nao ¢ demais dizer que a alimentagdo ¢ ferramenta essencial no processo de humanizagdo do processo de reeducagdo do apenado, vez que se refere diretamente a dignidade da pessoa humana e,
no presente caso, trata-se de direito garantido ao preso, como prevé a propria legislagdo de execugdo penal, em seu art. 41, que diz:

3.1.6. "Art. 41. Constituem direitos do preso

3.1.7. O ministério da Saude e o Ministério da Justi¢a aprovaram através da Portaria Interministerial n.° 1777/03 o Plano Nacional de Saude no Sistema Penitenciario, destinado a prover a atengao integral a Satide da populagdo prisional confinada em
unidades masculinas e femininas. As diretrizes descritas no Plano apontam para a importancia da defini¢do e execugdo de agdes e servigos, em consondncia com os principios e diretrizes do Sistema Unico de Saiide Nacional. A necessidade de execugio,
acompanhamento ¢ avaliagdo das a¢des de saude e de prevengdo de doengas nas Unidades Prisionais se deve aos inimeros fatores de risco, que grande parte dessa populagdo esta exposta. A alimentagdo adequada ¢ direito fundamental do ser humano, inerentes a
dignidade da pessoa e indispensavel a realizagdo dos direitos consagrados na Constituicdo Federal, devendo o poder publico adotar as politicas e agdes que se fagam necessarias para promover e garantir a seguranga alimentar e nutricional da populagdo.
Experiéncias em outras Unidades da Federagdo comprovaram que a mudanca do sistema de Autogestdo onde a alimentagéo era preparada pela propria Unidade Prisional pela gestdo compartilhada da produgdo onde Empresa contratada realiza todas as etapas do
processo produtivo e a Administragdo Publica apenas gere o sistema, fornecendo espago fisico adequado e infraestrutura basica, trouxe dentre outras as seguintes vantagens:

3.1.7.1. Redugao das falhas no fornecimento, operacionaliza¢do e confecg¢do da alimentagdo.

3.1.7.2. Extingdo de custos de manutengdo e reparos dos equipamentos e demais utensilios de cozinha industrial, inclusive limpeza de caixas d'agua, limpa fossa, etc.

3.1.7.3. Redugao de riscos de perdas no armazenamento; desperdicios, além de desvios de materiais.

3.1.74. Redugio de riscos de contaminagéo.

3.1.7.5. Desburocratizagdo em nivel administrativo relativo a estocagem de mantimentos, quantidades e prazos de validade dos alimentos recebidos. Redugdo de custos operacionais com agua, energia elétrica e gas industrial. Desburocratizagdo em nivel

técnico nutricional quanto a cardapios e horarios de entrega das refeigdes.

3.1.8. Outro fator vital na preparagio da alimentagdo nas cozinhas dos estabelecimentos que as possuem, se deve a seguranga das instalagdes fisicas e mesmo dos internos, profissionais que labutam naqueles estabelecimentos, bem como dos visitantes,
porquanto, o controle da entrada de veiculos e transeuntes aquelas instalagdes ¢ realizado de maneira rigorosa e demorado. Sendo as alimentagdes preparadas no interior do Complexo Penitenciario, a vistoria serd necessaria somente quando caminhdes de
empresas fornecedoras comparecem aquele local, duas a trés vezes por semana, ao contrario, se preparadas em locais diversos daqueles estabelecimentos, todos os dias, esses caminhdes seriam barrados na entrada do estabelecimento prisional, vistoriados, para
posteriormente serem liberadas suas entradas ao estabelecimento, resultando que, além do esfriamento natural do deslocamento fora dos estabelecimentos para estes, a alimentagdo sofrerd maior esfriamento por esta necessidade. Importante frisar que a clientela
do servigo de preparo e fornecimento de alimentagdo preparada da empresa a ser contratada, para este servigo ¢ composta por homens e mulheres que transgrediram as normas vigentes e se encontram recolhidos em instituigdes para serem ressocializados. No fito
de retornarem ao convivio da sociedade, sendo que grande parte dessa clientela é revoltada com as regras de convivéncia social que transgrediram, tornando-se pessoas rebeldes e agressivas que se julgam detentoras do discernimento de agirem de forma violenta,
contrapdem-se a quaisquer ditames que lhes sejam impostos e até mesmo passiveis de se rebelarem ante qualquer situagdo que nao lhes agrade. Esta clientela difere das demais porquanto, servido alimentagdo que lhes desagrade, seja por ma preparagéo, atraso na
entrega, odor ou temperatura e conservagdo, ao contrario de outros clientes que simplesmente reclamam ou se levantam da cadeira e saem para outro local em busca de alimentacdo de melhor qualidade, simplesmente organizam badernas e outros movimentos
similares, os quais podem resultar inclusive na ofensa a integridade fisica dos servidores que laboram naquelas institui¢des ou mesmo de outros internos.

3.2. JUSTIFICATIVA DA ESCOLHA PELO PREGAO ELETRONICO PELO SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS - SRP

3.2.1. Considerando a necessidade da prestagdo de Servigos com o fornecimento ininterruptos de alimentag@o, justificamos a necessidade de realizar a abertura de processo Licitatorio pela modalidade Pregdo Eletronico, nos termos da Lei n®
14.133/2021, por Registro de Pre¢o/SRP, sob critério de menor prego/Lote para suprir a necessidade do IAPEN/AC.

3.2.2. Por se tratar de contratagdo de servigos comuns, o certame licitatorio sera realizado por meio de Sistema de Registro de Pregos, na modalidade Pregéo, do tipo menor prego por lote, em conformidade com art. 3°, incisos I e IV do Decreto Federal
11.462/2023.
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3.2.3. A opcao de utilizar Sistema de Registro de Pregos justifica-se pela impossibilidade de prever o real quantitativo a ser demandado pela Administragdo, bem como pela necessidade de contratagdes frequentes e conveniéncia de entregas parceladas,
solicitadas de acordo com a demanda do TAPEN.

3.2.4. A modalidade de licitagdo ora escolhida ndo s6 confere maior celeridade ao processo, como também amplia o universo dos potenciais licitantes. Desse modo, entende-se que o interesse publico sera mais satisfatoriamente atendido mediante a
adogdo dessa modalidade.
3.2.5. O Registro de Preco ¢€ previsto no art. 82 a 86 da Lei n° 14.1333/2021 e no art. 3° do Decreto n° 11.462/2023, que informa que:

Art. 3° O SRP podera ser adotado quando a Administrag¢do julgar pertinente, em especial:
1 - quando, pelas caracteristicas do objeto, houver necessidade de contrata¢oes permanentes ou frequentes;

1I - quando for conveniente a aquisi¢do de bens com previsdo de entregas parceladas ou contratagdo de servigos r ados por unidade de medida, como quantidade de horas de servigo, postos de trabalho ou em regime de tarefa;

1II - quando for conveniente para atendimento a mais de um orgdo ou a mais de uma entidade, inclusive nas compras centralizadas;

1V - quando for atender a execu¢do descentralizada de programa ou projeto federal, por meio de compra nacional ou da adesao de que trata o § 2°do art. 32, ou
V - quando, pela natureza do objeto, ndo for possivel definir previamente o quantitativo a ser demandado pela Administragdo.

Pardgrafo unico. O SRP podera ser utilizado para a contratagdo de execugdo de obras e servigos de engenharia, desde que atendidos os seguintes requisitos:

I - existéncia de termo de referéncia, anteprojeto, projeto basico ou projeto executivo padronizados, sem complexidade técnica e operacional; e

1I - necessidade permanente ou frequente de obra ou servigo a ser contratado.

3.2.6. Por se tratar de contratagdo de servigos comuns, cujos padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificacdes usuais de mercado, o certame licitatorio sera realizado, na modalidade Pregdo
Eletronico, em conformidade com Lei 14.133/2021.

3.2.7. A opcao de utilizar Sistema de Registro de Pregos justifica-se pela impossibilidade de prever o real quantitativo a ser demandado pela Administragdo, bem como pela necessidade de contratagdes frequentes e conveniéncia de entregas parceladas,
solicitadas de acordo com a demanda do TAPEN.

3.2.8. A modalidade de licitagdo ora escolhida ndo so confere maior celeridade ao processo, como também amplia o universo dos potenciais licitantes. Desse modo, entende-se que o interesse publico serd mais satisfatoriamente atendido mediante a
adogdo dessa modalidade.

3.2.9. Justifica-se a Licitag@o por Sistema de Registro de Prego para permitir que a prestacdo de servigo sejam entregues durante todo o periodo de abrangéncia da validade da ata e posterior contrato, tentando extinguir ou minimizar qualquer prejuizo ao
erario publico, evitando assim a abertura de novas licitagdes em curto prazo para o prestagdo do servigo. O registro de prego permite que o 6rgdo realize os servigos com a CONTRATADA pelo mesmo valor, conforme programagdo de quantidades e refeicdes
estabelecidas no cardapio geral referente ao contrato pactuado em virtude do menor valor do lote apresentado na proposta vencedora adjudicada e homologada.

3.2.10. Apresentamos a necessidade de abrir um processo licitatorio novo visando atender a quantidade de reeducandos registrados atualmente, permitindo assim prevé uma quantidade maior no quantitativo de alimentagdes a serem realizadas pela
prestacdo de servigo continuo de acordo com o art. 107 da Lei n.° 14.133/2021.

3.2.11. Fica impossivel prevé em um processo todas as necessidades existentes e futuras, pois existem variaveis situagdes que podem provocar diversas demandas e até mesmo a alteracdo do desenvolvimento da atividade necessaria para
acompanhamento. Entretanto, pode acontecer em qualquer momento solicitacdo de alimentagéio que ndo estdo expressas no contrato ou ndo abrange as principais demandas, assim, justificamos a necessidade de um novo processo, pois o objetivo deste processo é
amparar situagdes atipicas independente de qual seja a demanda, permitindo assim o fornecedor contratado fornecer alimentagao e a devida cobertura dos principais direitos reservados, pois diariamente lidamos com a manutengdo e conservagdo da vida nas suas
necessidades individuais e/ou coletivas dentro do IAPEN/AC, como assim prevé o IV do art. 3 da Constitui¢ao Federal de 1988.

3.3. DA JUSTIFICATIVA PARA A ESCOLHA DO CRITERIO DE JULGAMENTO E AGRUPAMENTO EM LOTE

34. A presente contratagéio sera realizada mediante a divisdo do objeto em dois lotes, considerando as caracteristicas técnicas, operacionais e logisticas dos servigos a serem executados nas dependéncias da Unidade Penitenciaria Moacir Prado,
localizada no municipio de Tarauaca/AC.

3.5. O Lote 1 compreendera o fornecimento e a entrega do desjejum, enquanto o Lote 2 abrangera o preparo, fornecimento e entrega do almogo e jantar.

3.6. A divisdo adotada decorre da natureza dos servigos ¢ da forma de sua execugdo, uma vez que o desjejum possui dindmica operacional distinta das demais refei¢des, envolvendo horarios especificos de preparo e distribuicdo, menor complexidade

de producdo e insumos diferenciados. Ja o almogo e o jantar apresentam maior integragéo entre si, compartilhando processos produtivos, estrutura operacional, equipe técnica, equipamentos, logistica de transporte, armazenamento de alimentos e controle de
qualidade, o que recomenda sua execugdo por um unico contratado.

3.7. A adogdo de dois lotes permite ampliar a competitividade do certame, possibilitando a participagdo de empresas que possuam capacidade operacional para executar apenas parte do objeto, sem comprometer a eficiéncia da contratagdo. Ao mesmo
tempo, evita o excessivo fracionamento dos servigos, preservando a padronizag¢do dos cardapios, a uniformidade dos procedimentos operacionais, o controle sanitario e nutricional, a racionaliza¢do da fiscalizagéo contratual e a continuidade do fornecimento das
refeigdes.

3.8. Sob o aspecto administrativo, a divisio em dois lotes reduz a complexidade da gestdo contratual quando comparada a contratagdo por itens individualizados, mitigando riscos de descontinuidade dos servigos, conflitos de responsabilidade entre

fornecedores e dificuldades na coordenagéo da execugao, especialmente em ambiente prisional, no qual a alimenta¢do dos custodiados constitui servigo essencial e ininterrupto.

3.8.1. A realizagdo da licitagdo por item, pode comprometer ou inviabilizar o desenvolvimento das atividades realizadas dentro do espago disponibilizado pela Contratante, pois pode permitir a adjudicagdo e homologacdo de mais de um fornecedor,
sendo invidvel o controle do fluxo da unidade. Desta forma, justificamos a necessidade da realizagdo do processo por Lote, pois permitira que haja competitividade de lance e ndo acarretara risco e desequilibrio na prestagdo do servigo pelo menor valor.
3.8.2. Faz-se necessario frisar que o Instituto de Administragao Penitenciaria — IAPEN, tem ciéncia de todo arcabougo legal que rege o funcionamento da Administragdo Piblica, tais como a Lei n°14.133/2021:

"Art.11. O processo licitatorio tem por objetivos:

I - assegurar a selegdo da proposta apta a gerar o resultado de contratagdo mais vantajoso para a Administragdo Publica, inclusive no que se refere ao ciclo de vida do objeto;

II - assegurar tratamento isondmico entre os licitantes, bem como a justa competigdo;

III - evitar contratagdes com sobrepreco ou com pregos manifestamente inexequiveis e superfaturamento na execugéo dos contratos;

IV - incentivar a inovago e o desenvolvimento nacional sustentavel."
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3.8.3. Ressalta-se, ainda, que a jurisprudéncia do Tribunal de Contas da Unido admite a adjudicagdo por lotes quando os itens agrupados possuem identidade de natureza e relagdo entre si, inexistindo ilegalidade nessa forma de contratagdo, desde que
haja motivagdo técnica e econdmica. Nesse sentido, o TCU consignou que "inexiste ilegalidade na realizagdo de pregdo com previsdo de adjudicagdo por lotes, e ndo por itens, desde que os lotes sejam integrados por itens de uma mesma natureza e que guardem
relagdo entre si" (Acérdao n® 5.260/2011 — 1* Camara), entendimento reiterado pelo Acordao n° 861/2013 — Plenario.

3.8.4. A escolha da licitagdo pelo critério de julgamento de "menor prego por lote" referencia-se no ponto de vista da eficiéncia técnica, por manter a qualidade na prestacdo dos servicos, haja vista que o gerenciamento permanece todo o tempo a cargo
de um mesmo administrador. Nesse ponto, as vantagens seriam o maior nivel de controle pela Administracdo na execugdo dos servigos, a maior interagdo entre as diferentes fases do empreendimento, a maior facilidade no cumprimento do cronograma
preestabelecido e na observancia dos prazos, concentragdo da responsabilidade pela execugdo do empreendimento em uma s6 pessoa e concentragdo da garantia dos resultados.

3.8.5. A rigor, o agrupamento de varios itens num mesmo lote ndo compromete a competitividade do certame, desde que varias empresas, que atuam no mercado, apresentem condigdes e aptiddo para cotar todos os itens, principalmente levando-se em
consideragdo a modalidade adotada.

3.8.6. Face ao exposto, este Instituto ndo ver impedimento legal a utilizagdo do critério de julgamento de "menor prego por lote" para a licitagdo em tela, estando presentes os principios basicos da legalidade, da impessoalidade, da moralidade, da
igualdade, da publicidade, ¢ da probidade administrativa que regem os atos Administrativos.

3.8.7. Dessa forma, justificamos a futura contratagéo, visando estabelecer por parte da Contratada em seu quadro os funcionarios que ficaram habilitados para realizar a entrega da alimentagdo, sem rotatividade. Essa limitagdo se faz necessario, pois o
TAPEN/AC necessita respaldar e zelar pela vida de todos que circulam na unidade.

3.9. JUSTIFICATIVA PARA VEDACAO DE EMPRESA SOB A FORMA DE CONSORCIO

3.9.1. Naéo sera admitida a participagdo de empresas sob a forma de consorcio.

3.9.2. Como sabido, a participagdo de empresas consorciadas tem por fundamento ampliar a competitividade, notadamente em licitagdes que envolvam objeto complexo, de grande vulto ou diante das circunstancias de mercado. Ou seja, para que seja
permitida a participagdo de consorcio, faz-se necessario que o objeto contratual seja complexo, de grande vulto ou, ainda, que seja uma pratica de mercado.

3.9.3. Por outro lado, o consorcio pode cercear a competitividade entre os licitantes, uma vez que reduz o universo de disputa, notadamente porque - caso ndo fosse permitida a reunido de empresas - estas concorreriam entre si.

3.9.4. In casu, o objeto ndo ¢ complexo e também ndo ha pratica de mercado a exigir a participagdo de empresas em consorcios, motivo pelo qual se veda tal expediente no presente certame.

4. DA MODALIDADE

4.1. Pregao Eletronico pelo Sistema de Registro De Prego

5. DO CRITERIO DE JULGAMENTO

5.1. Menor prego por Lote.

6. DA NATUREZA DA CONTRATACAO

6.1. Os servigos a serem prestados possuem padrdes de desempenho e qualidade que podem ser objetivamente definidos pelo Edital por meio de especificagdes usuais do mercado, enquadrando-se, portanto, como servigos de uso comum, nos termos
do art. 6°, inciso XIII, da Lei n.° 14.133/2021.

7. ESPECIFICACOES E QUANTIDADES

7.1. O LOTE sera destinado a todas as Empresas que se enquadrem nas exigéncias do edital

UNIDADE PENITENCIARIA- (MOACIR PRADO - TARAUACA)

LOTE I (Desjejum)
MEDIA
QUANT. | QUANT. | QUANT.ANUAL| QUANT. | VALOR | ESTIMADA )
ITEM DISCRIMINACAO UND [ESTIMADA | ESTIMADA PARA PARA |ESTIMADO PARA VALOIIfAT]&TQE&‘g%EODI‘:IES?LMADA
DIARIA | MENSAL |CONTRATACAO |REGISTRO | UNITARIO | CONTRATACAO -
- ANUAL

Contratagdo de empresa para prestagdo de servigos de preparo, fornecimento continuo e
01 entrega de alimentagdo (Desjejum), nas Instalacdes fisicas da Unidade Penitenciaria Moacir | UN 848 25.440 305.280 366.048
Prado -Tarauaca/Acre.

Contratagdo de empresa para prestagdo de servigos de preparo, fornecimento continuo e
entrega de alimentacdo (Desjejum conforme prescrigdo médica ou nutricional) conforme

02 prescrigdo médica ou nutricional), nas Instalagdes fisicas da Unidade Penitenciaria Moacir UN 104 3.120 37440 44.640
Prado - Tarauacéa/Acre.
Valor Total do Lote I:
LOTE II (Almoco e Janta)
03 UN 848

Contratagdo de empresa para prestagdo de servigos de preparo, fornecimento continuo e
entrega de alimentagdo (Almogo), nas Instalagdes fisicas da Unidade Penitenciaria Moacir

25.440 ‘ 305.280 ‘ 366.048
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Prado - Tarauaca/Acre.

Contratagdo de empresa para prestagdo de servigos de preparo, fornecimento continuo e
04 entrega de alimentagdo (Almogo conforme prescricdo médica ou nutricional), nas Instalagdes | UN 104 3.120 37.440 44.640
fisicas da Unidade Penitenciaria Moacir Prado - Tarauaca/Acre.

Contratagdo de empresa para prestagdo de servigos: preparo, fornecimento continuo entrega de
05 | alimentagdo (Jantar), nas instalagdes fisicas da Unidade Penitenciaria Moacir Prado - | UN 848 25.440 305.280 366.048

Tarauaca/Acre.

Contratagdo de empresa para prestagdo de servigos: preparo, fornecimento continuo entrega de

06 alimentagdo (Jantar conforme prescri¢do médica ou nutricional), nas instalagdes fisicas da | UN 104 3.120 37.440 44.640
Unidade Penitenciaria Moacir Prado - Tarauaca/Acre.
Valor Total do Lote 11:
Valor Total:
8. PROPORCIONAMENTO DA PLANILHA
8.1. Frutas:
Alimentos Medida caseira
Maga 1 UN. 52 Kcal.
Péra 1 UN. 57 Kcal.
Banana 1 UN. 89 Kcal.
8.2. Leite e Derivados:

Alimentos Medida caseira

Leite integral (liquido ou em pd) com café e 200 ml - 120 Keal. (leite)

agticar 100 ml - 110 Kcal. (café)
Manteiga/Margarina com sal 10 gramas - 77 Kcal.
Mingau de aveia (dietas) 300 ML - 221 Kcal.
8.3. Massa
Pao 1 unidade (150 gramas) - 200 Kcal.
8.4. Saladas Diversas:
Folhosos e legumes 60 gramas 15 Kcal.
8.5. Feijao Tipo 1:
Alimentos Medida caseira
Feijao cozido 150 gramas - 91,44 Kcal.

8.6. Cereais, Tubérculos e Raizes:

Arroz, Paes, Massas, Batata e Mandioca.
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Alimentos

Medida caseira

Arroz Branco cozido

Arroz integral (dietas)

300 gramas - 320 Kcal.

Farofa

50 gramas- 183 Kcal.

Macarrdo/Mandioca/Puré de batata com leite e

60 gramas -120 Kcal.

manteiga
Pao 1 unidade (150 gramas) - 200 Kcal.
8.7. Proteinas/Carnes vermelhas/brancas:
Alimentos Medida caseira

Carne assada

180 gramas - 283 Kcal.

Bife de panela

180 gramas - 404 Kcal.

Bife acebolado

180 gramas - 342 Kcal.

Guisado de carne (coxao duro)

180 gramas - 404 Kcal.

Carne Moida (segunda)

180 gramas - 378 Kcal.

Frango assado

Peito de frango 180 gramas - 215 Kcal.
Coxa e sobrecoxa 180 gramas - 240 Kcal.

2 unidades de steak de frango - 240 Kcal.

Frango ao molho

180 gramas - 359 Kcal.

Frango desfiado

180 gramas - 359 Kcal.

Ovo cozido/frito

03 unidades 180 gramas - 231 Kcal.

(isca de carne, calabresa, costela, rabo, pé,

Feijoada mascara, lombo suino) proteinas mistas 180
gramas - 404 Kcal.
carne / frango/arroz/ macarrdo/ legumes/feijao
Sopa (dieta)

800gramas - 478 kcal.
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9. DO VALOR

9.1. O valor estimado da presente licitagdo ¢ de

9.1.1. RS 3.233.989,40 (trés milhdes, duzentos e trinta e trés mil novecentos e oitenta e nove reais e quarenta centavos), para o Lote I, ¢;

9.1.2. RS$ 15.341.875,20 (quinze milhdes, trezentos e quarenta e um mil oitocentos e setenta e cinco reais e vinte centavos), para o Lote II;

9.2. O valor da licitagdo podera variar, pois correspondera ao valor adjudicado na Licitagdo;

9.3. O fornecedor devera garantir o prego do Lote apresentado na proposta que sera elaborada independentemente da quantidade fornecida.

9.4. Havendo necessidade, sera pactuado contrato para execugdo das demandas referente a Ata de Registro de Prego, permitindo assim a seguridade do direito de garantias, entregas, entre outros.

10. DO QUANTITATIVO

10.1. O Instituto de Administragdo Penitenciaria do Acre, ndo estara obrigada a adquirir os quantitativos dispostos neste Termo de Referéncia, devendo adquirir os produtos de acordo com a sua necessidade que se baseia na flutuagdo diaria da
populagéo prisional;

10.2. Os quantitativos que ndo forem adquiridos imediatamente ficardo registrados em ATA para suprir qualquer eventualidade, quando necessario.

11. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

11.1. Por se tratar de processo licitatorio sobre o Regime de Registro de Precos, ndo ¢ necessario ndo sera necessaria a apresentacdo da dotagdo orcamentaria, que somente sera exigida para a formalizagdo do contrato ou outro instrumento habil, sendo,
contudo, obrigatoria a indicagdo dos codigos do elemento de despesa e do item do material ou servigo no e-fisco, nos termos do art. 301 do Decreto Estadual n.® 11.363/2023.

11.2. A despesa para os exercicios subsequentes, quando for o caso, sera alocada a dotagdo orgamentaria prevista para atendimento desta finalidade, a ser consignada 8 CONTRATANTE pela Lei Or¢amentaria Anual.

12. DA PROPOSTA DE PRECOS

12.1. A apresentacdo das propostas implica na aceitagdo de todas as condigdes do termo de referéncia e demais documentos que integram o processo licitatorio;

12.2. A proposta devera detalhar de maneira clara e minuciosa a base de calculo do prego ofertado, evidenciando como foi determinado o valor apresentado.

12.3. Sera considerada habilitada a empresa que ofertar menor valor por lote;

12.4. O prazo de validade das propostas ¢ de 90 (noventa) dias, a contar da data de sua apresentagdo, assim como prevé o Decreto Estadual de n® 3.753/2019, art. 2°, 11, § 2° e § 3°.

12.5. DA PLANILHA DE COMPOSICAO DE CUSTOS

12.6. A Planilha de Composi¢do de Custos devera ser apresentada obrigatoriamente junto com a proposta de pregos, constituindo documento necessario a analise da composi¢ao do valor ofertado, da compatibilidade dos custos e da exequibilidade da
proposta.

12.6.1. Seguem, abaixo, as instrugdes para o preenchimento da Planilha de Composi¢do de Custos, contemplando os custos minimos que deverdo ser demonstrados pelas licitantes na apresentagdo da proposta, sem prejuizo da incluséo de outros custos,

memorias de célculo e documentos comprobatodrios necessarios a adequada demonstragdo da exequibilidade do valor ofertado.

12.6.1.1. Planilha Resumo de Composi¢ao do Custo Unitario da Proposta

Custos indiretos | Margem/lucro | Tributos

Ttem | Descricdo Qtde Anual para registro Valor ofertado unit. | Géneros alimenticios | Embalagem | Mio de obra | Gas | Logistica | Dedetiza¢ao/Higieniza¢do % % % Custo comprovado unit. | Saldo unitario
(0] 2) 3) “ ) [© (Y] ® ©) ao_ an 12)
Lote I
1 Desjejum 366.048
Desjejum com
2 prescricdo médica 44.640
Lote IT
3 Almogo normal 366.048
Almogo com
4 prescrigdo 44.640
médica/mutricional
5 Jantar normal 366.048
Jantar com
6 prescrigdo 44.640
médica/nutricional
12.6.1.1.1. Orientacgio de preenchimento - Planilha Resumo de Composi¢iao do Custo Unitirio da Proposta

1. A licitante devera preencher a Planilha Resumo de Composi¢do do Custo Unitario da Proposta para cada item ofertado, demonstrando a composi¢ao do valor unitario da refei¢do e a compatibilidade entre o prego ofertado e os custos necessarios a execuc¢do do
objeto.

a) Coluna “Item”: Devera ser indicado o niimero do item correspondente ao objeto licitado, conforme previsto no edital.

b) Coluna “Descri¢do”: Devera ser indicada a descrigdo do item, conforme a refei¢ao correspondente:

Item 1 — Desjejum;
Item 2 — desjejum com prescricdo médica;
Item 3 — Almogo normal;

Item 4 — Almogo com prescri¢do médica/nutricional;

w»ok Wb =

Item 5 — Jantar normal;
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6. Item 6 — Jantar com prescrigdo médica/nutricional.
c) Coluna “Qtde Anual”: Devera constar o quantitativo anual estimado de marmitas para cada item, conforme previsto no edital:

Ttem 1 - 366.048 unidades.
Item 2 - 44.640 unidades.
Item 3 - 366.048 unidades.
Item 4 - 44.640 unidades.
Item 5 - 366.048 unidades.
Item 6 — 44.640 unidades.

IR .

d) Coluna “Valor ofertado unit. (1)”: Devera ser informado o valor unitario ofertado pela licitante para cada refeigdo. Esse valor devera corresponder ao prego final proposto para o item, ja contemplando todos os custos, encargos, tributos,
despesas indiretas e margem de lucro.

e) Coluna “Géneros alimenticios (2)”: Devera ser informado o custo unitario dos géneros alimenticios que compdem cada refeicdo, conforme memoria de calculo apresentada nas planilhas auxiliares de insumos, observando o cardapio, as
gramaturas, os rendimentos e os fatores técnicos adotados.

f) Coluna “Embalagem (3)”: Devera ser informado o custo unitario da embalagem utilizada para acondicionamento da refei¢do, considerando a marmita de aluminio n° 9 na composigao da proposta.

g) Coluna “Mio de obra (4)”: Devera ser informado o custo unitario da mao de obra, obtido a partir do rateio do custo anual da equipe minima exigida para execugdo do objeto, conforme planilha de composi¢do de custos de mao de obra.
h) Coluna “Gas (5)”: Devera ser informado o custo unitario do gas utilizado no preparo das refei¢des, conforme fator técnico, quantidade anual apurada e valor unitario do kg de gas informado pela licitante.

i) Coluna “Logistica (6)”: Devera ser informado o custo unitario da logistica, incluindo combustivel, locagdo de veiculo ou custos de veiculo proprio, conforme a forma de execugdo adotada pela licitante e a memoria de célculo apresentada.

j) Coluna “Dedetizacio/Higienizac¢do (7)”: Devera ser informado o custo unitario relativo aos servigos de dedetizagdo, higienizagdo e controle sanitario necessarios a execugdo do objeto, calculado mediante rateio do custo anual pelo
quantitativo total de marmitas da contratagao.

k) Coluna “Custos indiretos (8)”: Devera ser informado o percentual de custos indiretos aplicado pela licitante. Esse percentual ndo podera ser inferior a 1% e devera incidir sobre a somatoria dos custos anteriores, compreendendo: base de
calculo: géneros alimenticios, embalagem, mao de obra, gas, logistica e dedetizagdo/higienizagao.

Custos indiretos = Base de calculo x percentual informado

1) Coluna “Margem/Lucro (9)”: Devera ser informado o percentual de margem de lucro aplicado pela licitante. Esse percentual ndo podera ser inferior a 1% e devera incidir sobre a somatdria dos custos géneros alimenticios, embalagem,
mao de obra, gas, logistica, dedetizagdo/higienizagdo acrescida dos custos indiretos.

Margem/Lucro = Base de calculo x percentual informado

m) Coluna “Tributos (10)”: Devera ser informado o percentual de tributos incidentes sobre o faturamento, conforme o regime tributario da licitante e a natureza da operacdo. A licitante devera indicar os percentuais aplicaveis, tais como PIS,
COFINS, ICMS ou outros tributos incidentes, acompanhados da respectiva memoria de calculo.

O célculo devera observar a metodologia de tributos “por dentro”, quando aplicavel:
Preco com tributos = Po + (1 — To)
Onde:
Po corresponde ao custo antes dos tributos;
To corresponde ao percentual total dos tributos dividido por 100.
Base de calculo: Somatéria dos valores géneros alimenticios, embalagem, mao de obra, gas, logistica, dedetizagdo/higienizagao, custos indiretos e margem/lucro.

n) Coluna “Custo comprovado unit. (11)”: Devera corresponder ao somatorio dos custos unitarios comprovados para o item, incluindo géneros alimenticios, embalagem, mao de obra, gas, logistica, dedetizagdo/higienizacao, custos indiretos,
margem de lucro e tributos. Essa coluna demonstrara o custo unitario necessario a execugdo da refei¢ao, conforme os pardmetros e documentos apresentados pela licitante.

0) Coluna “Saldo unitario (12)”: Devera demonstrar a diferenga entre o valor ofertado unitario e o custo comprovado unitario.
Saldo unitario = Valor ofertado unitario — Custo comprovado unitario

p) Caso o Saldo Unitario (12) seja negativo, a proposta sera considerada incompativel com os custos minimos demonstrados na propria planilha da licitante, evidenciando que o valor ofertado ndo cobre o custo comprovado de execugéo do
item. Nessa hipotese, o item correspondente ndo sera aceito, por auséncia de demonstragéo de exequibilidade.

12.6.1.1.2. Notas explicativas sobre o preenchimento da planilha resumo de composic¢do do "custo unitario da proposta"
I. Insumos (géneros alimenticios)
a. Planilha de custos — Insumos géneros alimenticios

Item 1 — Desjejum (Quantidade marmitas ano: 305.280) - Deve-se considerar a quantidade anual para contratagdo

Grupo Insumo Qtd. anual Unidade comercial anual Qtde anual V. Unitario | V. Total [ Rateio*
Aplicagio de (b) ()= (a)x (b)
calculo

https://app.sei.ac.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao origem=protocolo pesquisa rapida&id protocolo=13424968&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110005105&infra _ha...  9/51



26/08/2026, 12:25

SEI/AC - 0022547511 - Edital

()
Bebida lactea Leite Integral po 5.760 kg - 5.760
Bebida Café 5.760 kg - 5.760
Adogamento Agucar 9.000 kg - 9.000
Pao (fabricado) - ingrediente Trigo 27.000 kg - 27.000
Pio (fabricado) - ingrediente Sal 540 kg - 540
Massa Pao (fabricado) - ingrediente Rico 45 kg - 45
Pio (fabricado) - ingrediente Propano 45 kg - 45
Pao (fabricado) - ingrediente Fermento 87 kg - 87
Complemento Margarina 3.053 kg - 3.053
Fruta Banana 305.280 unidades - 305.280
TOTAL
Observagoes:
1. Formula do rateio: ([V. Total (c) = (a) x (b)]/305.280)
2. a base estimada minima da alinea “a. Qtde anual Aplica¢io de calculo” deve permanecer para fins de calculos.
Item 2 - Desjejum com prescri¢io médica (Quantidade marmitas ano: 37.440) - Deve-se considerar a quantidade anual para contratagdo
Qtde anual
Grupo Insumo Qtd. anual Unidade comercial anual Apll;]ac &:ﬁg de V- U(nbl;arlo (c)\;. ;l;;t:l(b) Rateio*
[C))
Preparagdo principal Mingau de aveia (Aveia) 475 kg - 475
Base liquida do preparo Leite Integral 4.697 kg - 4.697
Fruta Banana 37.440 unidades - 37.440
TOTAL
Observagoes:
1. Formula do rateio: ([V. Total (c) = (a) x (b)]/37.440)
2. a base estimada minima da alinea “a. Qtde anual Aplicac¢éo de cdlculo” deve permanecer para fins de calculos.
Item 3 — Almoco normal (Quantidade marmitas ano: 305.280) - Deve-se considerar a quantidade anual para contratagido
Qtde anual
Grupo Insumo Qtd. anual Unidade comercial anual Apil:lac fﬁg de V. U?‘:;arlo (c)\;' ;l;;t:l(b) Rateio*
()
Base Arroz branco Parborizado 36.660 kg 1.222 fardos de 30 kg 1.222
Base Feijao Preto - Feijoada 6.840 kg 228 fardos de 30 kg 228
Base Feijdo normal 13.680 kg 456 fardos de 30kg 456
Base Farinha/farofa 15.275 kg 611 fardos de 30kg 611
Salada Beterraba 1.056 kg - 1.056
Salada Cenoura 2.100 kg - 2.100
Salada Chuchu 2.100 kg - 2.100
Salada Abobora 2.100 kg - 2.100
Guarnigdo Macarrido 10.176 kg 1.272 fardos - cada fardo de 20 pacotes de 400gr 1.272
Proteina Carne Vermelha (Ref. Acém) 39.264 kg - 39.264
Proteina Coxa/sobrecoxa 26.172 kg - 26.172
Proteina Ovo 372 cx 1 caixa com 360 unidades 372
Feijoada Calabresa 2916 kg - 2916
Feijoada P¢ suino 4.368 kg - 4.368
Feijoada Mascara suina 4.368 kg - 4.368
Feijoada Charque 2.916 kg - 2.916
Preparo Oleo de soja 1992 L - 1.992
Preparo Sal refinado 2.550 kg - 2.550
Preparo Alho 180 kg - 180
Preparo Cebola 4.760 kg - 4.760
Preparo Colorau/colorifico 732 kg - 732
Preparo Pimenta/lemon peper 108 kg - 108
Preparo Pimentdo 72 kg - 72
Preparo Pimenta de cheiro 144 kg - 144
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Preparo Vinagre 96 L - 96
TOTAL
Observagdes:
1. Formula do rateio: ([V. Total (c) = (a) x (b)]/305.280)
2. a base estimada minima da alinea “a. Qtde anual Aplica¢do de calculo” deve permanecer para fins de calculos.
Item 4 - Almoco com prescri¢io médica/nutricional (Quantidade marmitas ano: 37.440) - Deve-se considerar a quantidade anual para contratagdo
Qtde anual
Grupo Insumo Qtd. anual Unidade comercial anual Apll;li fﬁg de V- Uzll;;arlo (c)\i ;l;;til o) Rateio*
(C))
Base Arroz branco Parborizado 4.500 kg 150 fardos de 30 kg 150
Base Feijdo normal 2.520 kg 84 fardos de 30 kg 84
Salada Beterraba 132 kg - 132
Salada Cenoura 264 kg - 264
Salada Chuchuva 264 kg - 264
Salada Avovora 264 kg - 264
Proteina Carne Vermelha (Ref. Acém) 4.824 kg - 4.824
Proteina Coxa/sobrecoxa 3216 kg - 3.216
Proteina Ovo 48 cx 1 caixa com 360 unidades 48
TOTAL
Observagoes:
1. Formula do rateio: ([V. Total (c) = (a) x (b)]/37.440)
2. a base estimada minima da alinea “a. Qtde anual Aplicac¢éo de cdlculo” deve permanecer para fins de calculos.
Item 5 - Jantar normal (Quantidade marmitas ano: 305.280) - Deve-se considerar a quantidade anual para contratagio
Qtde anual
Grupo Insumo Qtd. anual Unidade comercial anual Apil;lac fﬁg de V- U(n‘:;arlo (c)\;' ;l;;t:l(b) Rateio*
()
Base Arroz branco Parborizado 36.660 kg 1.222 fardos de 30 kg 1.222
Base Feijao normal 18.360 kg 612 fardos de 30 kg 612
Base Farinha/farofa 15.275 kg 611 fardos de 30kg 611
Guarnigido Macarrio 10.176 kg 1.272 fardos - cada fardo de 20 pacotes de 400gr 1.272
Proteina Carne Vermelha (Ref. Acém) 39.264 kg - 39.264
Proteina Coxa/sobrecoxa 26.172 kg - 26.172
Proteina Ovo 372 cx 1 caixa com 360 unidades 372
Feijoada Calabresa 2916 kg - 2916
Feijoada P¢ suino 4.368 kg - 4.368
Feijoada Mascara suina 4.368 kg - 4.368
Feijoada Charque 2916 kg - 2916
Preparo Oleo de soja 1992 L - 1.992
Preparo Sal refinado 2.550 kg - 2.550
Preparo Alho 180 kg - 180
Preparo Cebola 4.760 kg - 4.760
Preparo Colorau/colorifico 732 kg - 732
Preparo Pimenta/lemon peper 108 kg - 108
Preparo Pimenton 72 kg - 72
Preparo Pimenta de cheiro 144 kg - 144
Preparo Vinagre 96 L - 96
TOTAL
Observagoes:
1. Formula do rateio: ([V. Total (c) = (a) x (b)]/305.280)
2. a base estimada minima da alinea “a. Qtde anual Aplicac¢éo de cdlculo” deve permanecer para fins de calculos.
Item 6 - Jantar com prescricio médica/nutricional (Quantidade marmitas ano: 37.440) - Deve-se considerar a quantidade anual para contratagao
Grupo Insumo Qtd. anual Unidade comercial anual Qtde anual ‘ V. Unitario ‘ V. Total Rateio*
Aplicacio de (b) (©)=(@)x(b)

https://app.sei.ac.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao origem=protocolo pesquisa rapida&id protocolo=13424968&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110005105&infra_h...

11/51



26/08/2026, 12:25

SEI/AC - 0022547511 - Edital

calculo
(@
Base Arroz branco Parborizado 4.500 kg 150 fardos de 30 kg 150
Base Feijdo normal 2.520kg 84 fardos de 30 kg 84
Guarnigio Legumes cozidos - Beterraba 132 kg - 132
Guarni¢do Legumes cozidos - Cenoura 264 kg - 264
Guarnigao Legumes cozidos - Chuchu 264 kg - 264
Guarnigao Legumes cozidos - Abobora 264 kg - 264
Proteina Carne Vermelha (Ref. Acém) 4.824 kg - 4.824
Proteina Coxa/sobrecoxa 3.216kg - 3.216
Proteina Ovo 48 cx 1 caixa com 360 unidades 48
TOTAL

Observagoes:
1. Formula do rateio: ([V. Total (c) = (a) x (b)]/37.440)

2. a base estimada minima da alinea “a. Qtde anual Aplicac¢éo de cdlculo” deve permanecer para fins de calculos.

a.1. Base de calculos de cada insumo (géneros alimenticios)

1. Célculo Leite integral em p6

Adotou-se, como coeficiente referencial de preparagéo, o consumo de 16 kg de leite integral em p6 para o atendimento diario de 848 desjejuns. O quantitativo anual foi obtido pela multiplicagdo do consumo diario pelos 360 dias de fornecimento.

Parametro Quantidade
Quantidade por desjejum 18,87 g
Quantidade diaria 16 kg
Quantidade mensal 480 kg
Quantidade anual calculada 5.760 kg
Quantidade anual adotada 5.760 kg

2. Calculo Café em po6

Adotou-se, como coeficiente referencial de preparacdo, o consumo de 16 kg de café em po para o preparo diario de 848 porgdes de 100 ml. O quantitativo anual foi obtido pela multiplicagdo do consumo diario pelos 360 dias de fornecimento.

Parametro Quantidade
Quantidade por desjejum 18,87 g
Quantidade diaria 16 kg
Quantidade mensal 480 kg
Quantidade anual calculada 5.760 kg
Quantidade anual adotada 5.760 kg

3. Calculo Agucar

Adotou-se, como coeficiente referencial de preparacdo, o consumo de 25 kg de aglicar para o atendimento diario de 848 desjejuns. O quantitativo anual foi calculado considerando 360 dias de fornecimento.

Parimetro Quantidade
Quantidade por desjejum 29,48 g
Quantidade diria 25kg
Quantidade mensal 750 kg
Quantidade anual calculada 9.000 kg
Quantidade anual adotada 9.000 kg

4. Calculo Pao (fabricacio)
4.1. Farinha de trigo

Adotou-se o consumo de 75 kg de farinha de trigo para a fabrica¢do diaria de 848 paes. O quantitativo anual foi obtido pela multiplicagdo da quantidade diaria por 360 dias.

Parametro Quantidade
Quantidade por pao 88,44 ¢
Quantidade diaria 75 kg
Quantidade mensal 2.250 kg

https://app.sei.ac.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao origem=protocolo pesquisa rapida&id protocolo=13424968&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110005105&infra_h...
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Parametro Quantidade
Quantidade anual calculada 27.000 kg
Quantidade anual adotada 27.000 kg

4.2. Sal

Critério utilizado: adotou-se o consumo de

Parimetro Quantidade
Quantidade por pdo 1,77 g
Quantidade diaria 1,5 kg
Quantidade mensal 45 kg
Quantidade anual calculada 540 kg
Quantidade anual adotada 540 kg

4.3. Rico

Parimetro Quantidade
Quantidade por pao 0,1474 g
Quantidade diria 0,125 kg
Quantidade mensal 3,75 kg
Quantidade anual calculada 45 kg
Quantidade anual adotada 45 kg

4.4. Propan

Parametro Quantidade
Quantidade por pao 0,1474 ¢
Quantidade diaria 0,125 kg
Quantidade mensal 3,75kg
Quantidade anual calculada 45 kg
Quantidade anual adotada 45 kg

4.5. Fermento

SEI/AC - 0022547511 - Edital

1,5 kg de sal para a fabricagdo didria de 848 paes. O quantitativo anual foi calculado considerando 360 dias de produgao.

Adotou-se o consumo de 0,125 kg, equivalente a 125 g, para a fabricac¢do diaria de 848 paes. O quantitativo anual foi obtido pela multiplicagdo da quantidade diaria por 360 dias.

Adotou-se o consumo de 0,125 kg, equivalente a 125 g, para a fabricacdo diaria de 848 paes. O quantitativo anual foi calculado considerando 360 dias de produgéo.

Adotou-se o consumo de 0,24 kg, equivalente a 240 g, para a fabricagéo diaria de 848 pées. O quantitativo anual foi obtido pela multiplica¢do da quantidade diaria por 360 dias.

Parametro Quantidade
Quantidade por pao 0,2830 g
Quantidade diaria 0,24 kg
Quantidade mensal 7,20 kg
Quantidade anual calculada 86,40 kg
Quantidade anual arredondada 87 kg

5. Célculo Margarina

Aplicou-se diretamente a quantidade de 10 g de margarina por desjejum, prevista no Termo de Referéncia, sobre o total de 305.280 refei¢des anuais.

Pariametro Quantidade
Quantidade por desjejum 10g
Quantidade diaria 8,48 kg
Quantidade mensal 254,40 kg
Quantidade anual calculada 3.052,80 kg
Quantidade anual arredondada 3.053 kg

6. Calculo Mingau de Aveia

https://app.sei.ac.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao origem=protocolo pesquisa rapida&id protocolo=13424968&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110005105&infra_h...
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Adotou-se como parametro referencial o quantitativo anual de 475 kg de aveia para atender 37.440 porgdes de mingau. O coeficiente por porgdo foi obtido dividindo-se a quantidade anual pelo total de porgdes previstas.

Parametro Quantidade
Quantidade por porgdo 12,6875 g
Quantidade diaria 1,3195 kg
Quantidade mensal 39,585 kg
Quantidade anual calculada 475 kg
Quantidade anual adotada 475 kg

7. Calculo Leite integral em pé

Adotou-se como parametro referencial o quantitativo anual de 4.697 kg de leite integral para atender 37.440 porgdes de mingau. O coeficiente por por¢ao foi obtido dividindo-se a quantidade anual pelo total de porgdes previstas.

Parimetro Quantidade
Quantidade por porgao 1254541 g
Quantidade diaria 13,0472 kg
Quantidade mensal 391,4167 kg
Quantidade anual calculada 4.697 kg
Quantidade anual adotada 4.697 kg

8. Calculo de frutas

Para fins de composigdo da planilha de custos, foi considerada a banana como fruta de referéncia, adotando-se o fornecimento de 1 unidade por refei¢do. O quantitativo total devera corresponder ao niimero de refeigdes previstas no edital, sem prejuizo da
substitui¢do por outras frutas equivalentes, conforme o cardapio definido pelo responsavel técnico em nutrigéo.

9. Calculo do arroz parboilizado

Para fins de composigdo da planilha de custos, a quantificagdo do arroz parboilizado foi realizada com base no quantitativo anual de marmitas previsto para a contratagao.

Considerando que a demanda mensal estimada ¢ de 57.120 marmitas, o quantitativo anual corresponde a: 57.120 marmitas/més x 12 meses = 685.440 marmitas/ano.

Para cada marmita, foi considerada a por¢ao de 300g de arroz cozido. Dessa forma, a quantidade total anual de arroz cozido ¢ obtida pela multiplicagdo do total de marmitas pela gramatura prevista: 685.440 x 300g = 205.632.000g.

Convertendo para quilogramas: 205.632.000g + 1.000 = 205.632 kg de arroz cozido.

Como pardmetro de rendimento, considerou-se que 1 kg de arroz cru rende 2,5 kg de arroz cozido. Assim, para encontrar a quantidade de arroz cru necessaria, divide-se a quantidade de arroz cozido pelo rendimento: 205.632 kg + 2,5 = 82.252,80 kg de arroz cru.

Considerando que cada fardo de arroz possui 30 kg e que a unidade comercial ndo comporta fracionamento, a quantidade de fardos foi arredondada para cima por item. Dessa forma, a quantidade anual ajustada para aquisigdo sera de 2.744 fardos, equivalentes a
82.320 kg de arroz parboilizado cru.

Portanto, para atender ao quantitativo anual de 685.440 marmitas, estima-se a necessidade de 82.320 kg de arroz parboilizado cru, equivalentes a 2.744 fardos de 30 kg, ja considerado o arredondamento para unidade comercial fechada.

Calculo por item

Item Refeicio Marmitas/més | Marmitas/ano A‘rroz Arroz.cru/ano a]ust'ado 3 | Fardos de
cozido/ano unidade comercial 30 kg
Item 1.222
3 Almogo normal 25.440 305.280 91.584 kg 36.660 kg fardos
Item Almogo com prescri¢do
4 médica/nutricional 3.120 37.440 11.232 kg 4.500 kg 150 fardos
ftem Jantar normal 25.440 305.280 91.584 kg 36.660 kg 1.222
5 fardos
Item Jantar com prescri¢ao . .
6 médica/nutricional 3.120 37.440 11.232 kg 4.500 kg 150 fardos
Total 57.120 685.440 205.632 kg 82.320 kg 2.744
fardos

https://app.sei.ac.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao origem=protocolo pesquisa rapida&id protocolo=13424968&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110005105&infra_h...

10. Célculo do feijao
Para fins de composigdo da planilha de custos, a quantificagdo do feijdo foi realizada considerando duas preparagdes distintas: feijao preto para feijoada e feijao normal para as demais refeicdes.
A demanda mensal total ¢ de 57.120 marmitas, correspondente a 685.440 marmitas no periodo anual.

Para a feijoada, considerou-se a frequéncia de 2 vezes por semana. Como o més de referéncia possui 4 semanas, tem-se: 2 ocorréncias/semana x 4 semanas = 8 ocorréncias/més.
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Considerando 848 marmitas por ocorréncia, obtém-se: 8 x 848 = 6.784 marmitas/més com feijoada.
Assim, do total mensal de 57.120 marmitas, tem-se: 57.120 — 6.784 = 50.336 marmitas/més com feijdo normal.
Para a feijoada, foi adotada a gramatura de 200g de feijdo cozido por marmita, com rendimento de 1 kg de feijdo cru para 2,5 kg de feijdo cozido.
O calculo mensal do feijdo preto é: 6.784 x 200g = 1.356.800g
Convertendo para quilogramas: 1.356.800g + 1.000 = 1.356,80 kg de feijdo cozido
Convertendo para feijdo cru: 1.356,80 kg + 2,5 = 542,72 kg de feijao cru/més
Como cada fardo possui 30 kg: 542,72 kg + 30 kg = 18,09 fardos
Arredondando para cima, estima-se a necessidade de 19 fardos de feijao preto por més, equivalentes a 228 fardos no periodo anual, considerando compra mensal arredondada.
Para o feijao normal, foi adotada a gramatura de 150g de feijdo cozido por marmita, com o mesmo rendimento de 1 kg cru para 2,5 kg cozido.
O calculo mensal do feijao normal é: 50.336 x 150g = 7.550.400g
Convertendo para quilogramas: 7.550.400g + 1.000 = 7.550,40 kg de feijdo cozido
Convertendo para feijdo cru: 7.550,40 kg + 2,5 = 3.020,16 kg de feijao cru/més
Como cada fardo possui 30 kg e a unidade comercial ndo comporta fracionamento, o quantitativo de fardos foi arredondado para cima por item, conforme demonstrado na tabela abaixo.
Dessa forma, para o periodo anual da contratagdo, estima-se a necessidade ajustada de 6.840 kg de feijdo preto cru para feijoada e 37.080 kg de feijao normal cru, totalizando 43.920 kg de feijdo cru, equivalentes a 1.464 fardos de 30 kg.

Calculo por item

Feijio
s . A cox cru/ano Fardos
Item Refelcao./ Marl{lltas/mes Marmitas/ano = Gramatura F.el]ao ajustado de 30
preparacio consideradas cozido/ano P
aunidade kg
comercial
Almogo normal —

Trem | ¢ tioada / feijio 6.784 81.408 200¢ 16.281.60 ¢ 840 ke 228

3 kg fardos
preto

Item Almogo normal — 33.580,80 456

3 feijio normal 18.656 223.872 150g ke 13.680 kg fardos
Almogo com

Item prescrigdo . 84

4 médica/nutricional 3.120 37.440 150g 5.616 kg 2.520 kg fardos
— feijao normal

Item Jantar normal — 612

5 feijio normal 25.440 305.280 150g 45.792 kg 18.360 kg fardos
Jantar com

Item prescrigdo 84

6 médica/nutricional 3.120 37.440 150g 5.616 kg 2.520 kg fardos
— feijdo normal

Total 57.120 685.440 106.886,40 43.920 kg 1464
kg fardos

11. Cilculo da farofa
Para fins de composigdo da planilha de custos, a farofa foi considerada apenas nos itens Item 3 - Almogo normal e Item 5 - Jantar normal, ndo sendo aplicada aos itens com prescri¢do médica/nutricional.

A demanda mensal considerada ¢ de 50.880 marmitas, composta por:

Item Refeiciao Quantidade mensal
Item 3 Almogo normal 25.440 marmitas
Item 5 Jantar normal 25.440 marmitas

Total 50.880 marmitas/més

Considerando o periodo anual de 12 meses, tem-se: 50.880 marmitas/més x 12 meses = 610.560 marmitas/ano.

Para cada marmita, foi considerada a por¢ao de 50g de farofa. Assim, a quantidade anual necessaria é: 610.560 x50g = 30.528.000g.

Convertendo para quilogramas: 30.528.000g + 1.000 = 30.528 kg de farofa.

Como cada fardo possui 25 kg e a unidade comercial ndo comporta fracionamento, a quantidade anual de fardos foi arredondada para cima por item.

Dessa forma, para atender aos itens almogo normal e jantar normal no periodo anual, estima-se a necessidade técnica de 30.528 kg de farofa, com previsdo de aquisi¢do ajustada de 30.550 kg, equivalentes a 1.222 fardos de 25 kg.

https://app.sei.ac.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao origem=protocolo pesquisa rapida&id protocolo=13424968&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110005105&infra h...  15/51
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Calculo por item
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Item Refeigiio Marmitas/més | Marmitas/ano | Farofa por marmita | Kg/ano ajustado a unidade comercial | Fardos de 25 kg

Item 3 | Almoco normal 25.440 305.280 50g 15.275 kg 611 fardos

Item 5| Jantar normal 25.440 305.280 50g 15.275 kg 611 fardos
Total 50.880 610.560 30.550 kg 1.222 fardos

12. Célculo Saladas

Para fins de composic@o da planilha de custos, a salada foi considerada nos itens Item 3 - Almogo normal, Item 4 - Almogo com prescri¢do médica/nutricional e Item 6 - Jantar com prescri¢ao médica/nutricional.

Adotou-se o fator técnico de 0,024 kg por marmita, aplicado conforme a frequéncia semanal de cada legume:

Legume Frequéncia semanal Propor¢io
Beterraba 1 vez por semana 1/7
Cenoura 2 vezes por semana 2/7
Chuchu 2 vezes por semana 2/7
Abobbora 2 vezes por semana 2/7
Total 7 vezes por semana 71

A quantidade de marmitas de cada item foi distribuida entre os legumes conforme a frequéncia semanal acima. Apds essa distribuicdo, aplicou-se o fator de 0,024 kg por marmita para encontrar a quantidade estimada de cada legume em quilogramas. Os valores
foram arredondados para cima, para fins de planejamento de compra.

Calculo por item e produto

. Marmitas Fator por o
Item Refeiciao Produto consideradas/més marmita Kg/més Kg/ano
Item 3 Almogo normal Beterraba 3.635 0,024 kg 88 kg 1.056 kg
Item 3 Almogo normal Cenoura 7.269 0,024 kg 175 kg 2.100 kg
Item 3 Almogo normal Chuchu 7.269 0,024 kg 175 kg 2.100 kg
Item 3 Almogo normal Abodbora 7.267 0,024 kg 175 kg 2.100 kg
Subtotal ftem 25.440 613kg | 7.356kg
Ttem 4 Almogo com Beterraba 446 0,024 kg 11 kg 132 kg
prescri¢do
Item 4 Almogo com Cenoura 892 0,024 kg 22kg 264 kg
prescri¢do
Item 4 Almogo com Chuchu 891 0,024 kg 2ke 264 kg
prescri¢do
Item 4 Almogo com Abdbora 891 0,024 kg 2kg 264 kg
prescri¢do
Subtotal ltem 3.120 77 ke 924 kg
Item 5 Jantar normal Salada — — Nao I\_Iao
aplicada aplicada
Item 6 Jantar com prescrigdo | Beterraba 446 0,024 kg 11 kg 132 kg
Item 6 Jantar com prescrigdo | Cenoura 892 0,024 kg 22 kg 264 kg
Item 6 Jantar com prescri¢do | Chuchu 891 0,024 kg 22 kg 264 kg
Item 6 Jantar com prescrigdo | Abobora 891 0,024 kg 22 kg 264 kg
Subtotal ltem 3.120 77 ke 924 kg
. 9.204
Total geral 31.680 767 kg/més kg/ano

Considerando a forma usual de comercializagdo dos legumes no mercado local, admite-se que a licitante apresente o preco com base na unidade comercial disponivel, a exemplo da saca de 20 kg. Para fins de composi¢do da planilha, o valor da saca podera ser

convertido para valor por quilograma, mediante divisdo do preco da saca por 20, desde que a memoria de calculo demonstre a correspondéncia entre a unidade comercial, o peso da embalagem e o valor unitario utilizado

13. Célculo macarrao

Para fins de composigdo da planilha de custos, adotou-se o macarrdo como parametro referencial do grupo de acompanhamentos previsto no edital, aplicado apenas aos itens Item 3 - Almogo normal e Item 5 - Jantar normal.

Foram consideradas as seguintes premissas:

Informacio

Parametro

https://app.sei.ac.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao origem=protocolo pesquisa rapida&id protocolo=13424968&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110005105&infra_h...
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Gramatura prevista | 60g de macarrdo cozido por marmita

Rendimento 1 kg de macarrdo cru rende 1,8 kg
adotado cozido

Unidade comercial | Fardo com 20 pacotes de 400g

Peso do fardo 8 kg

Para cada item normal, o quantitativo mensal ¢ de 25.440 marmitas.

A quantidade de macarrdo cozido necessaria por item é: 25.440 x 60g = 1.526.400g.

Convertendo para quilogramas: 1.526.400g + 1.000 = 1.526,40 kg de macarréo cozido.

Considerando o rendimento de 1 kg cru para 1,8 kg cozido, a quantidade de macarrdo cru necessaria é: 1.526,40 kg + 1,8 = 848 kg de macarrdo cru.
Como cada fardo possui 8 kg, a quantidade mensal de fardos por item sera: 848 kg + 8 kg = 106 fardos/més.

Assim, para os itens almogo normal e jantar normal, estima-se a necessidade mensal total de 1.696 kg de macarrdo cru, equivalentes a 212 fardos/més.
Considerando o periodo anual de 12 meses, a quantidade total sera: 1.696 kg/més x 12 meses = 20.352 kg de macarrdo cru/ano.

212 fardos/més x 12 meses = 2.544 fardos/ano.

Calculo por item

Item Refeicao Marmitas/més | Marmitas/ano Ma.c arrao Macarrio Fardos —de 8
cozido/ano cru/ano kg/ano

ftem | Almogo 25.440 305.280 18.316,80 kg 10.176 kg 1.272 fardos

3 normal

Istem Jantar normal | 25.440 305.280 18.316,80 kg 10.176 kg 1.272 fardos

Total 50.880 610.560 36.633,60 kg 20.352 kg 2.544 fardos

Observagéo:

A adogdo do macarrdo como pardmetro referencial ndo impede que a licitante, na execugdo do cardapio, utilize outras preparagdes previstas, como mandioca ou puré de batata com leite e manteiga. Caso a empresa opte por orgar tais preparagdes em substituicao
ou alternancia ao macarrdo, devera apresentar composigdo propria de custos, com memoria de calculo, gramatura servida, rendimento do insumo, unidade comercial considerada, preco unitario comprovado e demonstracao de compatibilidade com o cardapio e

com as exigéncias do edital.

Para fins de composigdo da planilha de custos, considera-se que cada fardo de macarrdo possui 20 pacotes de 400g, totalizando 8.000g, ou seja, 8 kg de macarrdo cru por fardo, devendo essa equivaléncia ser utilizada na conversdo da quantidade apurada em

quilogramas para a quantidade de fardos.

14. Cilculo das Proteinas
Para fins de composigdo da planilha de custos, a quantificagdo das proteinas foi realizada conforme a frequéncia semanal prevista no cardapio, considerando que nem todas as marmitas recebem o mesmo tipo de proteina diariamente.

Assim, a distribuigdo foi feita da seguinte forma:

P P Proporc¢io
Proteina Frequéncia semanal pore
aplicada
4 vezes por semana no .
Carne P 4/7 das marmitas

almogco e 4 vezes por

vermelha . de cada item
semana no jantar
2 vezes por semana no .
Carne almoco ep 2 vezes bor 2/7 das marmitas
vez .
branca ¢ . P de cada item
semana no jantar
1 vez por semana no .
P 1/7 das marmitas
Ovo almogo ¢ 1 vez por semana

. de cada item
no jantar

https://app.sei.ac.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao origem=protocolo pesquisa rapida&id protocolo=13424968&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110005105&infra_h...
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14.1. Carne vermelha - referéncia: acém
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Para fins de estimativa de custo e analise de exequibilidade da proposta, adotou-se como pardmetro referencial a carne acém, por se tratar de corte compativel com preparagdes usuais como carne assada/de panela, guisada ou cozida, além de permitir mensuragdo
objetiva do custo unitario.

A adogdo do acém como referéncia ndo impede que a licitante utilize ou apresente outros cortes compativeis com o edital, desde que demonstre, em sua planilha de custos, a gramatura servida, o rendimento ou percentual de perda, a unidade comercial, o prego

por quilograma e a respectiva memoria de calculo.

Considerando a gramatura de 180g de carne pronta/cozida por marmita e perda estimada de 20% no preparo, tem-se rendimento de 80%. Assim: 180g + 0,80 = 225g.

Portanto, cada marmita com carne vermelha exige, para fins estimativos, 225g de carne crua, equivalente a 0,225 kg por marmita.

Como a carne vermelha ocorre em 4 dias da semana, aplica-se a propor¢do de 4/7 sobre as marmitas de cada item.

Calculo por item - carne vermelha

Propor¢io | Marmitas com . .
Item Refeicao Marmitas/més carne carne Carne crua Quantidade | Quantidade
vermelha vermelha por marmita mensal anual
Itgm Almogo normal 25.440 4/7 14.538 0,225 kg 3272 kg 39.264 kg
Item | Almogo com prescri¢ao
4 médica/nutricional 3.120 4/7 1.783 0,225 kg 402 kg 4.824 kg
Itz.m Jantar normal 25.440 477 14.538 0,225 kg 3272 kg 39.264 kg
Item | Jantar com prescri¢ao
6 médica/nutricional 3.120 4/7 1.783 0,225 kg 402 kg 4.824 kg
Total 57.120 32.642 7.348 kg/més | 88.176 kg/ano

14.2. Carne branca - referéncia: frango assado/coxa e sobrecoxa

Para fins de estimativa de custo e analise de exequibilidade da carne branca, adotou-se como pardmetro referencial o frango assado, por se tratar de preparacgdo prevista no cardapio e compativel com o fornecimento em escala.

A quantificagdo foi realizada considerando o consumo de 300g de frango por marmita, equivalente a 0,300 kg por marmita.

A estimativa foi aplicada apenas sobre as refei¢des em que ha previsdo de carne branca, conforme frequéncia semanal de 2 ocorréncias no almogo e 2 ocorréncias no jantar, equivalente a 2/7 das marmitas de cada item.

A adog@o do frango assado como pardmetro referencial nao impede que a licitante apresente composigao propria com outro corte ou preparagdo de carne branca compativel com o edital, desde que demonstre a memoria de céalculo, gramatura servida, rendimento
ou perda considerada, unidade comercial, preco unitario comprovado e compatibilidade com o cardapio proposto.

Calculo por item - carne branca

Ttem Refeicio Marmitas/més Propor¢io | Marmitas com | Fator Por Quantidade | Quantidade
carne branca | carne branca marmita mensal anual

“‘;m Almogo normal 25.440 2/7 7.269 0300kg | 2.181kg 26.172 kg
Item | Almogo com prescri¢ao

4 médica/nutricional 3.120 2/7 892 0,300 kg 268 kg 3.216 kg
“Zm Jantar normal 25.440 217 7.269 0300kg | 2.181kg 26.172 kg
Item | Jantar com prescri¢do

6 médica/nutricional 3.120 2/7 892 0,300 kg 268 kg 3.216 kg

Total 57.120 16.322 4.898 kg/més | 58.776 kg/ano

14.3. Ovo - caixa com 360 unidades

Para fins de estimativa de custo, considerou-se a frequéncia do ovo em 1 ocorréncia semanal no almogo e 1 ocorréncia semanal no jantar, equivalente a 1/7 das marmitas de cada item.

Adotou-se o consumo de 3 ovos por marmita e unidade comercial de caixa com 360 ovos.

Calculo por item - ovo

Item Refeiciao Marmitas/més Marmitas Ovos por Ovos/més Caixas deA360 Caixas/ano
com ovo marmita 0vos/més

h‘;m Almogo normal 25.440 3.635 3 10.905 31 caixas 372 caixas

Item | Almogo com prescrido 3.120 446 3 1.338 4 caixas 48 caixas
4 médica/nutricional

ftom Jantar normal 25.440 3.635 3 10.905 31 caixas | 372 caixas

ftem | Jantar com prescrico 3.120 446 3 1.338 4 caixas 48 caixas
6 médica/nutricional
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Total

57.120

8.162

24.486 70 caixas/més 840

ovos/més caixas/ano

Observagdo: A quantidade de caixas foi arredondada para cima, considerando que a unidade comercial adotada éa caixa fechada com 360 ovos.

15. Célculo Feijoadas — carnes

Para fins de composigdo da planilha de custos, os insumos da feijoada foram considerados apenas nos itens Item 3 - Almogo normal e Item 5 - Jantar normal, tendo em vista a previsdo de feijoada na frequéncia de 2 vezes por semana.

Como a semana possui 7 dias, aplica-se a propor¢ao de 2/7 sobre o quantitativo mensal dos itens normais.

15.1. Premissas adotadas

Critério

Informacio

Itens considerados

Item 3 - Almogo normal e Item 5 -

Jantar normal

Quantidade mensal do

25.440 marmitas

Item 3
Quantidade mensal do 25440 marmitas
Item 5
Frequéncia da feijoada 2 vezes por semana
Base semanal 7 dias
Proporgao aplicada 2/7

Insumos considerados

Calabresa, charque, mascara suina e

pé suino

15.2. Quantidade de marmitas com feijoada

A quantidade de marmitas com feijoada foi obtida pela aplicagdo da proporgdo de 2/7 sobre o quantitativo mensal de cada item normal: 25.440 x 2/7 = 7.268,57 marmitas.

Como nao ha fragdo de marmita, o resultado foi arredondado para cima, considerando-se 7.269 marmitas/més com feijoada em cada item.

Item Refeicao Marmitas/més Frequéncia da feijoada Marmitas com feijoada/més
Item 3 Almogo normal 25.440 2/7 7.269
Item 5 Jantar normal 25.440 2/7 7.269
Total 50.880 14.538
15.3. Fator técnico por marmita
Para estimativa dos insumos da feijoada, foram adotados os seguintes fatores técnicos por marmita:
Insumo Fator técnico por marmita
Calabresa 0,0333 kg
Charque 0,0333 kg
Mascara suina 0,0500 kg
Pé suino 0,0500 kg
15.4. Calculo por item e insumo
.. Marmitas com Fator Quantidade Quantidade Quantidade
Ttem Refeigdo [nsumo feijoada/més técnico calculada arredondada/més anual
Item 3 ‘:gfn‘iz:’ Calabresa 7.269 0,0333kg| 242,06 kg 243 kg 2916 kg
Ttem 3 ‘:gfn‘izi’ Charque 7.269 0,0333kg| 242,06 kg 243 kg 2916 kg
lem3 | Almoso | Méscara 7.269 0,0500kg| 363,45 kg 364 kg 4.368 kg
normal suina
Ttem3 | AMOSO | peiing 7.269 0,0500kg| 363,45 kg 364 kg 4368 kg
normal
Subtotal
o3 1.211,02 kg 1214 kg 14.568 kg
Jantar
Ttem 5 Calabresa 7.269 0,0333kg| 242,06 kg 243 kg 2916 kg
normal
Item 5 Jantar = cparque 7.269 0,0333kg| 242,06 kg 243 kg 2.916 kg
normal ’ ’ )
ltems | Jantar | Mascara 7.269 00500 kg | 363,45 kg 364 kg 4368 kg
normal suina
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Item 5 Jantar = pe ino 7.269 0,0500kg| 363,45 kg 364 kg 4368 kg
normal
Subtotal
lom 5 1.211,02 kg 1214 kg 14.568 kg
Total geral 14.538 2.422,04 kg 2.428 kg/més 29.136 kg/ano

16. Calculo — é6leo de cozinha — almog¢o normal e jantar normal

Calculo — 6leo de cozinha — almogo normal e jantar normal

Para fins de composi¢do da planilha de custos, o 6leo de cozinha foi considerado apenas nos itens Item 3 - Almoco normal e Item 5 - Jantar normal, totalizando 50.880 marmitas/més.

Adotou-se o fator técnico de consumo de 0,0065 litro por marmita. A unidade comercial considerada ¢ a caixa com 20 unidades de 0,9 litro, totalizando 18 litros por caixa.

16.1. Premissas adotadas

Critério

Informacio

Itens considerados

Item 3 — Almogo normal e Item 5 —
Jantar normal

Marmitas do Item 3

25.440/més

Marmitas do Item 5

25.440/més

Total de marmitas
consideradas

50.880/més

Fator técnico de
consumo

0,0065 litro por marmita

Unidade comercial

Caixa com 20 unidades de 0,9 litro

Litros por caixa

18 litros

16.2. Calculo por item

Item Refeigiio Marmitas/més | Fator por marmita | Litros calculados/més | Litros arredondados/més | Litros/ano
Item 3 | Almogo normal 25.440 0,0065 L 165,36 L 166 L 1.992 L
Item 5| Jantar normal 25.440 0,0065 L 165,36 L 166 L 1.992 L

Total 50.880 330,72 L/més 332 L/més 3.984 L/ano

Dessa forma, para atender aos itens almogo normal e jantar normal no periodo anual, estima-se a necessidade de 3.984 litros de 6leo de cozinha, ja considerado o arredondamento para unidade inteira de litro.

Caso a licitante apresente cotagdo por caixa, devera demonstrar a conversdo do valor da caixa para o litro, considerando que cada caixa possui 18 litros, ou apresentar memoria de célculo propria com arredondamento para a unidade comercial efetivamente
adotada.

17. Calculo — sal — almogo normal e jantar normal

Para fins de composi¢ao da planilha de custos, o sal foi considerado apenas nos itens Item 3 - Almogo normal e Item 5 - Jantar normal, totalizando 50.880 marmitas/més.

Adotou-se o fator técnico de consumo de 0,008333 kg por marmita. A unidade comercial considerada ¢ o fardo de 30 kg.
17.1. Premissas adotadas

Critério

Informacio

Itens considerados

Ttem 3 - Almogo normal e Item 5 -
Jantar normal

Marmitas do Item 3

25.440/més

Marmitas do Item 5

25.440/més

Total considerado

50.880 marmitas/més

Fator técnico de
consumo

0,008333 kg por marmita

Unidade comercial Fardo de 30 kg
17.2. Calculo por item
Item | Refeicio |Marmitas/més Fator por Kg/més Kg/ano Fardos de 30 Kg./ano a]ustado. a
marmita calculado calculado kg/ano unidade comercial
Item | Almogo 25.440 0,008333 kg 212 kg 2.544 kg 85 fardos 2.550 kg
3 normal
ftem | Jantar 25.440 0,008333 kg 212kg 2.544 kg 85 fardos 2550 ke
5 normal
Total 50.880 424 kg/més 5.088 kg 170 fardos 5.100 kg
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Dessa forma, para atender aos itens almogo normal e jantar normal no periodo anual, estima-se a necessidade técnica de 5.088 kg de sal, com previsao de aquisi¢ao ajustada de 5.100 kg, equivalentes a 170 fardos de 30 kg, ja considerado o arredondamento para

unidade comercial fechada.

18. Calculo — alho — almogo normal e jantar normal

Para fins de composigdo da planilha de custos, o alho foi considerado apenas nos itens Item 3 - Almogo normal e Item 5 - Jantar normal, totalizando 50.880 marmitas/més.

Adotou-se o fator técnico de consumo de 0,0005556 kg por marmita. A unidade comercial considerada ¢ a caixa de 10 kg.

18.1. Premissas adotadas

Critério

Informacio

Itens considerados

Item 3 — Almogo normal e Item 5 —
Jantar normal

Marmitas do Item 3

25.440/més

Marmitas do Item 5

25.440/més

Total considerado

50.880 marmitas/més

Fator técnico de
consumo

0,0005556 kg por marmita

Unidade comercial

Caixa de 10 kg

18.2. Calculo por item

- . " Fator por Kg/més Kg/més Caixas de 10
Item Refeicdo Marmitas/més marmita calculado arredondado Kg/ano kg/ano
fem | Almogo 25.440 0,0005556 kg 14,13 kg 15kg 180 kg 18 caixas
3 normal
“‘;m Jantar normal 25.440 0,0005556 kg 14,13 kg 15kg 180 kg 18 caixas
Total 50.880 28,26 kg 30 kg/més k360 36 caixas
g/ano

Dessa forma, para atender aos itens almogo normal e jantar normal no periodo anual, estima-se a necessidade de 360 kg de alho, equivalentes a 36 caixas de 10 kg, ja considerado o arredondamento para unidade comercial fechada

19. Cilculo — cebola —
Para fins de composigdo da planilha de custos, a cebola foi considerada apenas nos itens Item 3 - Almogo normal e Item 5 - Jantar normal, totalizando 50.880 marmitas/més.

almogo normal e jantar normal

Adotou-se o fator técnico de consumo de 0,0155556 kg por marmita. A unidade comercial considerada ¢ o saco de 20 kg.

19.1. Premissas adotadas

Critério

Informacio

Itens considerados

Item 3 - Almogo normal e Item 5 -
Jantar normal

Marmitas do Item 3

25.440/més

Marmitas do Item 5

25.440/més

Total considerado

50.880 marmitas/més

Fator técnico de
consumo

0,0155556 kg por marmita

Unidade comercial

Saco de 20 kg

19.2. Calculo por item

A A Kg/ano ajustado a
. . ~. | Fator por Kg/més Kg/més Kg/ano Sacos de .
Ttem | Refeigdo | Marmitas/més marmita calculado arredondado calculado | 20 kg/ano umdad.e
comercial
ftem |~ Almogo 25.440 0.0155536 1 395 73 kg 396 kg 4752kg | 238 sacos 4760 kg
3 normal kg
ftem | Jantar 25.440 0.0155556 | 395 73 g 396 kg 4752kg | 238 sacos 4.760 kg
5 normal kg
Total 50.880 791,46 kg 792 kg/més 9.504 kg | 476 sacos 9.520 kg

Dessa forma, para atender aos itens almogo normal e jantar normal no periodo anual, estima-se a necessidade técnica de 9.504 kg de cebola, com previsdo de aquisi¢do ajustada de 9.520 kg, equivalentes a 476 sacos de 20 kg, ja considerado o arredondamento
para unidade comercial fechada.
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20. Calculo — colorau — almogo normal e jantar normal

Para fins de composigdo da planilha de custos, o colorau foi considerado apenas nos itens Item 3 - Almogo normal e Item 5 - Jantar normal, totalizando 50.880 marmitas/més.
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Adotou-se o fator técnico de consumo de 0,0023889 kg por marmita. A unidade comercial considerada ¢ o quilograma (kg).

20.1. Premissas adotadas

Critério

Informacio

Itens considerados

Item 3 — Almogo normal e Item 5 —

Jantar normal

Marmitas do Item 3

25.440/més

Marmitas do Item 5

25.440/més

Total considerado

50.880 marmitas/més

Fator técnico de
consumo

0,0023889 kg por marmita

Unidade comercial

Kg

20.2. Calculo por item

Item Refeicao Marmitas/més | Fator por marmita | Kg/més calculado | Kg/més arredondado Kg/ano

Item 3 | Almogo normal 25.440 0,0023889 kg 60,78 kg 61 kg 732 kg

Item 5 | Jantar normal 25.440 0,0023889 kg 60,78 kg 61 kg 732 kg
Total 50.880 121,56 kg 122 kg/més 1.464 kg/ano

21. Célculo — Pimenta do reino/lemon pepper — almog¢o normal e jantar normal

Para fins de composi¢ao da planilha de custos, a pimenta-do-reino ou lemon pepper foi considerada apenas nos itens Item 3 - Almogo normal e Item 5 - Jantar normal, totalizando 50.880 marmitas/més.

Adotou-se o fator técnico de consumo de 0,0003333 kg por marmita. A unidade comercial considerada ¢ o quilograma (kg).

21.1. Premissas adotadas

Critério

Informacio

Itens considerados

Item 3 - Almogo normal e Item 5 -
Jantar normal

Marmitas do Item 3

25.440/més

Marmitas do Item 5

25.440/més

Total considerado

50.880 marmitas/més

Fator técnico de
consumo

0,0003333 kg por marmita

Unidade comercial

Kg

21.2. Calculo por item

Item Refeigdo Marmitas/més | Fator por marmita | Kg/més calculado Kg/més arredondado Kg/ano
Item 3 | Almogo normal 25.440 0,0003333 kg 8,48 kg 9kg 108 kg
Item 5 Jantar normal 25.440 0,0003333 kg 8,48 kg 9 kg 108 kg

Total 50.880 16,96 kg 18 kg/més 216 kg/ano

22. Calculo — Pimentio — almo¢o normal e jantar normal

Para fins de composi¢do da planilha de custos, o pimentdo foi considerado apenas nos itens Item 3 - Almogo normal e Item 5 - Jantar normal, totalizando 50.880 marmitas/més.

Adotou-se o fator técnico de consumo de 0,0002222 kg por marmita. A unidade comercial considerada ¢ o quilograma (kg).

22.1. Premissas adotadas

Critério

Informacio

Itens considerados

Item 3 — Almogo normal e Item 5 —

Jantar normal

Marmitas do Item 3

25.440/més

Marmitas do Item 5

25.440/més

Total considerado

50.880 marmitas/més

Fator técnico de
consumo

0,0002222 kg por marmita

Unidade comercial

Kg
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Item Refeigiio Marmitas/més | Fator por marmita | Kg/més calculado | Kg/més arredondado Kg/ano

Item 3 | Almogo normal 25.440 0,0002222 kg 5,65 kg 6 kg 72 kg

Item 5 | Jantar normal 25.440 0,0002222 kg 5,65 kg 6 kg 72 kg
Total 50.880 11,30 kg 12 kg/més 144 kg/ano

23. Calculo — Pimenta de cheiro — almo¢o normal e jantar normal

Para fins de composic@o da planilha de custos, a pimenta de cheiro foi considerada apenas nos itens Item 3 - Almogo normal e Item 5 - Jantar normal, totalizando 50.880 marmitas/més.

Adotou-se o fator técnico de consumo de 0,0004444 kg por marmita. A unidade comercial considerada ¢ o quilograma (kg).

23.1. Premissas adotadas

Critério Informacio
. Item 3 — Almogo normal e Item 5 —
Itens considerados
Jantar normal
Marmitas do Item 3 25.440/més
Marmitas do Item 5 25.440/més
Total considerado 50.880 marmitas/més
Fator técnico de 0,0004444 kg por marmita
consumo
Unidade comercial Kg

23.2. Calculo por item

Item Refei¢ao Marmitas/més | Fator por marmita | Kg/més calculado | Kg/més arredondado Kg/ano

Item 3 | Almogo normal 25.440 0,0004444 kg 11,31 kg 12 kg 144 kg

Item 5 | Jantar normal 25.440 0,0004444 kg 11,31 kg 12 kg 144 kg
Total 50.880 22,62 kg 24 kg/més 288 kg/ano

24. Célculo — Vinagre — almoco normal e janta normal

Para fins de composi¢do da planilha de custos, o vinagre foi considerado apenas nos itens Item 3 - Almogo normal e Item 5 - Jantar normal, totalizando 50.880 marmitas/més.

Adotou-se o fator técnico estimado de consumo de 0,0003 litro por marmita, aplicado sobre o quantitativo mensal de cada item.

24.1. Premissas adotadas

Critério

Informacio

Itens considerados

Item 3 — Almogo normal e Item 5 —
Jantar normal

Marmitas do Item 3

25.440/més

Marmitas do Item 5

25.440/més

Total considerado

50.880 marmitas/més

Fator técnico de
consumo

0,0003 litro por marmita

Unidade comercial Litro
24.2. Calculo por item
Item | Refeicdo Marmitas/més Fator . por | Litros/més Litros/més Litros/ano
marmita calculado arredondado
fiem | Almogo 25.440 0,0003 L 7,63L 8L 96 L
3 normal
Item
5 Jantar normal | 25.440 0,0003 L 7,63 L 8L 96 L
Total 50.880 15,26 L 16 L/més 192 L/ano

Dessa forma, para atender aos itens almogo normal e jantar normal no periodo anual, estima-se a necessidade de 192 litros de vinagre, ja considerado o arredondamento para unidade inteira de litro.
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a.2. Base de calculos embalagem

Planilha de custos — resumo do rateio anual

RESUMO

Descriciao Resumo Rateio anual

Marmita aluminio N° 9

Rolo de Bobina

Total (resultado sera inserido na planilha geral)

1. Marmita aluminio N° 9

EMBALAGEM V. UNIT.
Marmita aluminio N° 9 | 368.440
TOTAL

Obs.

a. Para fins de preenchimento da planilha, a licitante deverd informar, neste campo, apenas o valor unitario da embalagem tipo marmita de aluminio n® 9. O quantitativo anual estimado ¢ de 368.440 unidades, porém a apuragdo do custo total sera realizada no
resumo da planilha de composic¢ao de custos geral, evitando duplicidade de calculo nesta etapa.

b. O valor unitario informado devera ser transferido para a rubrica “Marmita de aluminio n° 97, constante do Resumo do Rateio Anual.
2. Rolo de Bobina

Para fins de composigdo da planilha, adotou-se o consumo estimado de 1 rolo de bobina por dia, durante 360 dias, totalizando 360 rolos anuais.

Descriciio Quantidade anual Valor unitario Valor total anual Alimentacdes anuais Rateio por alimentacio
1q: (€)) (b) (©=bxa (d) (e=c~d
Bobina 360 rolos 342.720

Obs.
a. as alineas "a" e "d" deverdo permanecer inalteradas.

b. O resultado apurado na coluna “Rateio por alimentagdo (e)” devera ser transferido para a rubrica “Rolo de bobina”, constante do Resumo do Rateio Anual.

a.3. Base de cilculos mao de obra (minimo)
Para fins de comprovagdo da exequibilidade da proposta, foi definida a quantidade minima de profissionais necessaria a execug@o contratual, bem como o respectivo salario-base de cada fungdo, pardmetros que ndo poderdo ser alterados pela licitante.

No preenchimento da tabela de mao de obra, a coluna “Custo mensal individual (a)” devera corresponder ao valor apurado na planilha de composigdo de custos, especificamente no campo “Prego Total por Empregado”. A coluna “Custo mensal total (b)” sera
obtida pela multiplicagdo do Custo mensal individual (a) pela quantidade de empregados da respectiva fungéo. A coluna “Custo anual total (c)” correspondera a multiplicagdo do Custo mensal total (b) por 12 meses. Por fim, o Rateio (d) sera calculado mediante
divisdo do Custo anual total (c) pelo quantitativo total anual da contrata¢do, correspondente a 3.096.000 marmitas.

Tabela de mao de obra

Custo mensal individual | Custo mensal total | Custo Anual total | Rateio

MAO DE OBRA Qtde. | Salario Base (a) (b) ©) )
Cozinheiro R$ 1.790,07
Auxiliar de cozinha R$ 1.694,52

1
2
Auxiliar de servigos diversos | 4 | R$ 1.698,86
1
1

Motorista R$ 1.780,46
Nutricionista R$ 3.000,00
"TOTAL rateio - Mo de obra"

Base Salarial conforme AC000004/2026 e AC000018/2026.

E para o rateio por item, use este complemento:
- O rateio da tabela méo de obra por item sera realizado a partir do Total do Rateio - Mao de Obra, distribuido proporcionalmente ao quantitativo anual de cada item.

- Para o Item 1 - Desjejum, aplica-se ("Total do Rateio - Mo de Obra" x 305.280) + 1.028.160. Para o Item 2 - Desjejum conforme prescrigdo médica ou nutricional, aplica-se (Total do Rateio - Mdo de Obra x 37.4400) + 1.028.160. Para o Item 3 - Almogo
normal, aplica-se: ("Total do Rateio - Mao de Obra" x 305.280) + 1.028.160. Para o Item 3 - Almogo com prescrigdo médica/nutricional, aplica-se: (Total do Rateio - Mao de Obra x 37.4400) + 1.028.160. Para o Item 4 - Jantar normal, aplica-se: (Total do
Rateio - Méo de Obra x 305.280) + 1.028.160. Para o Item 6 - Jantar com prescri¢do médica/nutricional, aplica-se: (Total do Rateio - Mao de Obra x 37.440) + 1.028.160.

Tabela - méo de obra por item

Item Descri¢ao Qtde anual | Rateio por item
1 Desjejum 305.280
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2 | Desjejum conforme prescri¢do médica ou nutricional | 37.440
3 Almogo normal 305.280
4 Almogo com prescri¢do médica/nutricional 37.440
5 Jantar normal 305.280
6 Jantar com prescri¢do médica/nutricional 37.440
TOTAL QTDE CONTRATACAO 1.028.160

Planilha de composi¢ao de custos — mao de obra

Segue a tabela da planilha de composigdo de custos de mao de obra, a qual devera ser preenchida pela licitante com base nos pardmetros minimos definidos para a execugdo contratual.

SEI/AC - 0022547511 - Edital

PLANILHA DE COMPOSICAO DE CUSTOS E FORMACAO DE PRECOS

[indicar o sindicato do posto]
N° do Processo:
N° da Licitagdo:
A Data da Proposta
B | Municipio
C | Ano da (CONVENGAO COLETIVA)
D | N°de meses de execugdo servico

DISCRIMINAGAO DO SERVICO: Cozinheiro

IDENTIFICACAO DO SERVICO

Tipo de Servigo Unidade de Medida Quantidade total a registrar
Apoio operacional Postos 8
MODULO 1 - COMPOSICAO DA REMUNERAGCAO

1 COMPOSICAO DA REMUNERACAO %

A | Salario Base

B | Adicional de Periculosidade

C Adicional de Insalubridade 30,00%

D Adicional Noturno

E Adicional de Hora Noturna Reduzida

TOTAL DO MODULO 1
MODULO 2 - ENCARGOS, E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS

2.1 Submédulo 2.1 - 13° Salario, Férias e Adicional de Férias %

A 13° (Décimo terceiro) saldrio 8,33%
Férias e Adicional de Férias (1/3) 12,10%
Subtotal 20,43%

TOTAL DO SUBMODULO 2.1
MODULO 1
MODULO 2 (Submédulo 2.1)
Total
2.2 Submoédulo 2.2 - GPS, FGTS e Outras Contrinuigdes %

A INSS 20,00%

B Salério Educagdo 2,50%

C | SAT (RAT x FAP) - FAP de 0,5 a 2,0 | VARIACAO 0,5% a 6%) 1,50%

D SESC ou SESI 1,50%

E SENAI - SENAC 1,00%

F SEBRAE 0,60%

G INCRA 0,20%

H FGTS 8,00%

TOTAL DO SUBMODULO 2.2 35,30%
23 Submédulo 2.3 - Beneficios Mensais e Didrios - Outras verbas ndo salariais
Vales Transporte - 44 Vaales 308,00

Auxilio-Refei¢ao/Alimentagao -

C | Seguro de Vida
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Rio Branco

VALOR (RS)

VALOR (R$)

VALOR (R$)

VALOR (RS)
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Aux. Funeral 3%
PCMSO, PPRA E CIPA - N3o se apica (Instrumento convocatorio)

Reserva de cargos prevista no art. 92, XVII da Lei 14.133/2021 - Néo se apica (Instrumento convocatorio) -
Kit Primeiros Socorros 12

TOTAL DO SUBMODULO 2.3

QUADRO-RESUMO DO MODULO 2 - ENCARGOS, BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
Médulo 2 - Encargos, Beneficios Anuais, Mensais e Diarios VALOR (R$)
13° Salario, Férias e Adicional de Férias
GPS, FGTS e Outras Contribuigdes
Beneficios Mensais e Didrios

TOTAL DO MODULO 2

MODULO 3 - PROVISAO PARA RESCISAO

PROVISAO PARA RESCISAO % VALOR (R$)
Aviso Prévio Indenizado 0,46%
Incidéncia do FGTS sobre o Aviso Prévio Indenizado 0,04%
Multa do FGTS do aviso prévio indenizado 3,48%
Aviso Prévio Trabalhado 1,94%
Incidéncia do FGTS sobre o Aviso Prévio Trabalhado 0,68%
Multa do FGTS do aviso prévio trabalhado 0,06%
Outros (especificar) 0,00%
TOTAL DO MODULO 3 6,66%

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE

Submodulo 4.1 - Auséncias Legais % VALOR (R$)
Substituto na cobertura de Auséncia de Férias (Proporcionais: 13° salario + Férias + Adicional de Férias) 1,62%
Substituto na cobertura de Auséncias Legais 0,28%
Substituto na cobertura de Licenga Paternidade 0,02%
Substituto na cobertura de Auséncia por Acidente de Trabalho 0,33%
Substituto na cobertura de Afastamento Maternidade 0,06%
Substituto da cobertura por ausencia por doenga 1,66%
Outros (especificar) 0,00%
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 3,96%
TOTAL GERAL DOS ENCARGOS 66,35%
Submodulo 4.2 - Intrajornada % VALOR (R$)
Intervalo para Repouso ou Alimentagdo (intrajornada) 0,00% | -
TOTAL DO SUBMODULO 4.2 0,00% | -

QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE

Modulo 4 - Custo de Reposicdo do Profissional Ausente VALOR (R$)
Auséncias Legais
Intrajornada -
MODULO 5 - INSUMOS DIVERSOS
INSUMOS DIVERSOS VALOR (R$)
Uniformes -

Materiais - ndo se aplica
Equipamentos e utensilios — nao se aplica
EPI's
TOTAL DO MODULO 5 0%

MODULO 6 - CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
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6 CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO VALOR (R$)
A Custos Indiretos - ndo se aplica 0,00% 0,00
B Lucro - ndo se aplica 0,00% 0,00
C TRIBUTOS
C.1 | PIS - Lucro Presumido 0,65% | Lucro Real (média) 0,65%
C.2 | COFINS - Presumido 3% | Lucro Real (média) 3,00%
C3 | ISS 5,00%
TOTAL DO MODULO 6 8,65%
a) Tributos % = To = 00,00% / 100. 0,0865

b) (Total dos Médulos 1, 2, 3, 4 ¢ 5 + Custos Indiretos + Lucro) = Po.
<) Po/(1-To)=P1=
Valor dos Tributos = P1 - Po.

QUADRO RESUMO DO CUSTO POR EMPREGADO
Mao de Obra vinculada a execugao contratual (valor por empregado) VALOR (R$)
MODULO 1 - COMPOSICAO DA REMUNERAGAO
MODULO 2 - ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
MODULO 3 - PROVISAO PARA RESCISAO
MODULO 4 - CUSTO DE REPOSIGAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
MODULO 5 - INSUMOS DIVERSOS

m o a0 w >

Subtotal (A + B+ C +D +E)
F | MODULO 6 - CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
PRECO TOTAL POR EMPREGADO

NOTAS EXPLICATIVAS DA PLANILHA DE COMPOSICAO DE CUSTO
MODULO 1 - COMPOSICAO DA REMUNERACAO

A. Salario-Base | Tabela de mao de obra.

B. Adicional de periculosidade | ndo se aplica.

C. Adicional de Insalubridade | aplicar 30% para todos os postos.

D. Adicional Noturno | ndo se aplica.

E. Adicional de Hora Noturna Reduzida (DSR) | ndo se aplica.

MODULO 2 - ENCARGOS, E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS.
Submodulo 2.1 - 13° Salario, Férias ¢ Adicional de Férias do Titular.
A. 13° (Décimo terceiro) salario | Fundamentagdo: Art. 7°, Inciso VIII, da CFB/88; art. 1° ao 3° da Lei 4.090/62; e art. 1°, paragrafo tinico, da Lei 7.787/89. Calculo: [(1/12)x100] = 8,33%. Onde: 1 refere-se a uma remuneracao; 12 ¢ o niimero de meses.

B. Férias ¢ Adicional de Férias (1/3) - Fundamentacao: Art. 7°, Incisos XVII e XVIII, da CFB/88 e art. 129, 130 e 142 da CLT. A Instrugdo Normativa MPDG n° 05/2017 definiu o percentual para férias de 9,075% e para o abono de férias de 3,025%, sendo que o
somatorio dos percentuais deve corresponder a 12,10% e incidir sobre o total do modulo 1. Férias + abono de férias = 12,10%. Calculo: Férias: Definido na IN n® 05/2017 = 9,075% sobre a base de calculo. Abono de férias: Definido na IN n® 05/2017 = 3,025%
sobre a base de calculo. Obs: A In n® 05/2017 estabelece que as férias apresentem um percentual de 9,075%, logo, para calcular o abono, basta dividir 9,075% por 3 = 3,025%.

Submodulo 2.2 - GPS, FGTS e Outras Contribuigdes.
Obs. os percentuais dos encargos previdenciarios, FGTS e Outras Contribui¢des a serem preenchidos na coluna “%” sdo estabelecidos pela legislagdo vigente e correspondem as obrigagoes que incidem diretamente sobre Médulo 1 + Submddulo 2.1
(remuneragao + 13° saldrio, férias e adicional de férias).

A. INSS | Célculo: (moddulo 1 + submoédulo 2.1) x 20,00%. Fundamentagdo: Art. 22, Inciso I, da Lei n°8.212/91.

B. Salario Educagdo — Calculo: (méddulo 1 + submodulo 2.1) x 2,50%. Fundamentagdo: Art. 3°, Inciso I, do Decreto-Lei 87.043/82; art. 15 da Lei 9.424/96; e art. 2° do Decreto 3.142/99. C. SAT ou RAT ajustado = (RAT x FAP): O SAT a depender do grau de
risco do servigo ira variar entre 1%, para risco leve, de 2% para risco médio, e de 3% para risco grave. O FAP ¢ um multiplicador, atualmente calculado por estabelecimento, que varia de 0,5000 a 2,0000, a ser aplicado sobre as aliquotas de 1%, 2% ou 3%.
Aplicar conforme SAT da empresa (Informar documento comprovatorio sobre o percentual do SAT (Seguro Acidente de Trabalho)).

D. SESC OU SESI — Calculo: (moddulo 1 + submodulo 2.1) x 1,50%. Fundamentagdo: Art. 3° do Decreto-Lei 9.853/1946 e art. 30 da Lei 8.036/1990.
E. SENAI/ SENAC — Calculo: (médulo 1 + submoddulo 2.1) x 1,00%. Fundamentagéo: Decreto-Lei n.°2.318/86.
F. SEBRAE — Célculo: (mo6dulo 1 + submédulo 2.1) x 0,60%. Fundamentagio: Art. 8° da Lei 8.029/90.
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G. INCRA — Célculo: (médulo 1 + submoddulo 2.1) x 0,20%. Fundamentagao: Art. 1°, Inciso I, do Decreto-Lei 1.146/70.
H. FGTS — Calculo: (médulo 1 + submodulo 2.1) x 8,00%. Fundamentagdo: Art 7°, Inciso 111, da CFB/88 e art. 15 da Lei 8.036/90.

Submodulo 2.3 - Beneficios Mensais e Diarios.

A. Vales Transporte | Para fins de célculo: Vale Transporte: Valor unitario da tarifa: R$ 3,50 (trés reais e cinquenta centavos), quantidade de passagens por dia 4 (quatro) e quantidades de dias efetivamente trabalhados 22 (vinte ¢ dois) dias. Memoria de calculo
[(22 x 3,5 x 4) - (salario x 6%)] jornada de trabalho de 08h (oito horas) diarias.

B. Auxilio Alimentagdo | Ndo se aplica.

C. Seguro de Vida | As empresas deverdo compor em suas planilhas de composi¢do, o minimo de R$ 27,00 (vente sete) reais para custear um seguro de vida e acidente de trabalho para o empregado enquanto este estiver contratado pela empresa, podendo este
valor ser majorado para mais, a cargo da empresa ou da contratante.

D. Aux. Funeral - O calculo para este auxilio junto as PCFP, sera de 3% (trés por cento) do total da remuneracio do empregado, dividido por 12 (doze) meses e multiplicado por 3 (trés), onde todos os recursos serdo administrados e gerenciados pelas
empresas prestadoras de servigos. clausula décima segunda: assisténcia social, familiar ao auxilio funeral.

E. PCMSO, PPRA E CIPA — Nao se aplica.

F. Kit Primeiros Socorros - As empresas deverdo compor em suas planilhas de formagéo de precos, o valor minimo de R$ 5,00 (cinco reais) a cada 10 (dez) empregados, devendo o Kit de Primeiros Socorros ser reabastecido mensalmente. Calculo: 1 x 5,00 / 10.

MODULO 3 - PROVISAO PARA RESCISAO

A. Aviso Prévio Indenizado - Fundamentacdo: Art. 7°. Inc. XXI, da CFB/88; e art’s 477, 487 a 491, da CLT. Calculo: [5,5% x (1/12)] = 0,46%. Onde: 5,5% ¢ a estimativa de empregados que terdo a rescisdo contratual durante a vigéncia do contrato de trabalho.
Base de calculo: (Total do méddulo 1 + Total do sub-médulo 2.1) x 0,46%.

B. Incidéncia do FGTS sobre o Aviso Prévio Indenizado - Fundamentagéo: Acorddo 2.217/2010 TCU —Plenario. 0,04%. Onde: 8% ¢ a aliquota do FGTS (8,0%) e 0,46% correspondem ao percentual do Aviso prévio trabalhado (0,46%). Calculo: (8,0% x 0,46%) =
Base de calculo: (Total do méddulo 1 + Total do sub-médulo 2.1) x 0,04%.

C. Multa do FGTS do aviso prévio indenizado - Fundamentagdo: Art. 12, da Lei 13.932/2019. Calculo: [(8,0% x 40,0%) x 90,0%] x [(1+5/56+5/56+5/168)] x 100 = 3,48%. Onde: 8,0% ¢ a aliquota do FGTS; 40,0% ¢ a aliquota da Multa do FGTS; 90,0% ¢ a
propor¢ao a ser observada; 1 refere-se a um salario; 5/56 ¢ referente as parcelas de férias e 13° salario; 5/168 ¢ a parte referente ao terco constitucional. Base de calculo: (Total do modulo 1 + Total do sub-moédulo 2.1) x 3,48%.

D. Aviso Prévio Trabalhado - Fundamentag¢ao: Acorddo 3.006/2010 TCU — Plenario. Calculo: [(7/30)/12 x 100] = 1,94%. Onde: 7 representa o niimero de dias do aviso prévio trabalhado concedido ao empregado; 30 representa o niimero de dias do més; 12
representa o nimero de meses. Base de calculo: (Total do médulo 1 + Total do sub-modulo 2.1) x 1,94%.

E. Incidéncia do FGTS sobre o Aviso Prévio Trabalhado - Calculo: [(36,8% x 1,94%) x 100] = 0,77%. Onde: 36,8% ¢ a aliquota para o Sub-modulo 2.2, dependendo do SAT informado; 1,94% ¢ a aliquota do Aviso Prévio Trabalhado. Base de calculo: (Total do
modulo 1 + Total do sub-mddulo 2.1) x 0,77%.

F. Multa do FGTS do aviso prévio trabalhado - Calculo: [(8% x 40%) x 1,94%] = 0,06%. Onde: 8% refere-se a aliquota do FGTS; 40% ¢ a aliquota da Multa do FGTS; 1,94% ¢ a aliquota do Aviso Prévio Trabalhado. Base de calculo: (Total do modulo 1 + Total
do sub-modulo 2.1) x

0,06%.

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONALAUSENTE

A. Substituto na cobertura de Auséncia de Férias (13° salario proporcional; Férias proporcional e Adicional de Férias proporcional — Fundamentagao: Art. 7°, Inciso XVII, da CFB/88; art. 1°, Lei 4.090/62 e art. 129 e 130 da CLT. Calculo: [((1/12)/12) +
(((1712)/12) x 1/3) + ((1/12)/12)] = 1,62%. Onde: 1 refere-se a uma remuneragdo; 12 ¢éo nimero de meses. Base de calculo: ((Total do médulo 1 + Total do médulo 2 + Total do moédulo 3) - Total do sub-modulo 2.2) x 1,62%).

Obs.01: Para provisionar o proporcional do custo do 13° salario, Férias e Adicional de Férias de 1 més do substituto quando este substituir o titular foi dividido por 12.
Obs.02: caso a administragdo publica néo prorrogar o contrato a empresa devera ressarcir o valor ndo utilizado para esse fim na tltima nota fiscal de pagamento.

B. Substituto na cobertura de Auséncias Legais - Art. 131, Inciso I, e art. 473, Inciso I ao IX, da CLT. Calculo: [(1/360) x 100] = 0,28%. Onde: O numerador da fragdo representa o numero estimado de dias em que o empregado faltard ao servigo de forma
justificada. Base de calculo: ((Total do médulo 1 + Total do moédulo 2 + Total do modulo 3) - Total do sub-modulo 2.2) x 0,28%).

C. Substituto na cobertura de Licenca Paternidade - Fundamentagdo: Art. 7°, Inciso XVII, ¢ art. 10, ambos do ADCT da CFB/88. Calculo: [(5 /365) x 1,5%)] = 0,02%. Onde: O numerador da fragdo representa o nimero de dias da licenga paternidade (5), seguido
do percentual estimado da ocorréncia do evento paternidade. Base de calculo: ((Total do médulo 1 + Total do modulo 2 + Total do médulo 3) - Total do sub-médulo 2.2) x 0,02%).

D. Substituto na cobertura de Auséncia por Acidente de Trabalho - Fundamentag@o: Art. 131, Inciso III, e art. 201, Inciso I, ambos da CLT; art. 18 ao 21 da Lei 8.213/91; art. 30 ao 32 do Decreto 3.048/99; e IN do Ministério do Trabalho 84/2010. Calculo: [(15/
360) x 8,0%] = 0,33%. Onde: O numerador da fragao representa o nimero de dias em que o empregado podera ficar afastado durante o ano em virtude de acidente do trabalho, seguido do percentual estimado da ocorréncia do evento acidente do trabalho. Base de
calculo: ((Total do médulo 1 + Total do moédulo 2 + Total do modulo 3) - Total do sub-modulo 2.2) x 0,33%).

E. Substituto na cobertura de Afastamento Maternidade - Fundamentagéo: Art. 7°, Inciso XVIII, da CFB e Art. 72, da Lei n® 8.213/1991. Calculo: [(1/12) x 2,0% x (4/12)] =0,06%. Onde: 1 refere-se a uma remuneragdo; 12 ¢ o nimero de meses; 2,0% ¢ o
percentual de empregadas que irdo engravidar; 4 ¢ o niimero de meses de afastamento. Base de célculo: ((Total do modulo 1 + Total do médulo 2 + Total do médulo 3) - Total do sub-médulo 2.2) x 0,06%).

F. Substituto da cobertura por auséncia por doenga - Fundamentagdo: art. 476 da CLT; art. 6°, § 1 °, alinea "f', da Lei 605/49 c/c art. 12, alinea "f', do Decreto 27.048/49 ¢ Acorddo TCU n° 1.753/2008 Plenario. Custo dos dias em que o empregado fica doente e a
contratada deve providenciar a sua substitui¢do. Dados estatisticos: 5,96 dias/ano IBGE. (5,96 dias/30 dias) x (1/12 meses)= 0,0166 = 1,66%. Base de célculo: ((Total do modulo 1 + Total do modulo 2 + Total do modulo 3) - Total do sub-moddulo 2.2) x 1,66%).

G. Outros (especificar) - Especificar.

Sub-modulo 4.2 — Intra-jornada
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A. Intervalo para Repouso ou Alimentagao (intra-jornada) | ndo se aplica. Este sub-modulo deve ficar em branco, pois ndo havera a necessidade de substituigdo do empregado no intervalo para repouso ou alimentagao.

MODULO 5 - INSUMOS DIVERSOS
A. Uniformes — Valor minimo R$45,00.
B. Materiais — No se aplica.

C. Equipamentos — Nao se aplica.

D. EPI's — Valor minimo R$25,00.

MODULO 6 - CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO

A. Custos Indiretos - Base de célculo: % incide sobe a soma (modulo 1 + mddulo 2 + modulo 3 + médulo 4 + modulo 5) - Nao se aplica.

B. Lucro - Base de calculo: % incide sobe a soma (modulo 1 + méddulo 2 + mddulo 3 + modulo 4 + mddulo 5) + custos indiretos - Nao se aplica.

C. Tributos: Base de calculo: % de cada um dos tributos x [E(modulo 1 + méddulo 2 + mddulo 3 + modulo 4 + mddulo 5) + (custos indiretos) + (lucro)] + (1 - Ztributos).

C.1) Lucro Presumido. Se a licitante optar pelo regime de lucro presumido, calculara o PIS e COFINS cumulativos, ou seja, serdo calculados utilizando aliquotas de 0,65% para o PIS e 3,00% para o COFINS sobre o faturamento.

C2) Lucro Real. Se a licitante optar pelo regime de lucro real, calculara o PIS ¢ COFINS ndo cumulativos, ou seja, as empresas optante pelo lucro real tera que apresentar através da Escrituragdo Fiscal Digital da Contribuigdo para o PIS/PASEP e para a COFINS
(EFD-Contribuigdes), dos ultimos 12 meses com a finalidade de - mediante média - apontar o real valor desses tributos, uma vez que os descontos de créditos apurados com base em custos, despesas e encargos néo atingem a totalidade das aliquotas, de 1,65%
(PIS) e 7,60% (COFINS).

C3) ISS. Calculo: 5% x base de calculo.

a.4. Base de calculos gas
Planilha de custos — gas
Para fins de preenchimento da planilha de custos do Gas GLP/kg, a coluna “Kg de gas anual (a)”corresponde a quantidade anual estimada de gas para cada item.

A coluna “V. Unitario (b)” devera ser preenchida pela licitante com o valor do kg do gas. A coluna “V. Total (c)” sera calculada pela multiplicagdo do Kg de gas anual (a) pelo V. Unitario (b). Ja a coluna “Rateio (d)”correspondera a divisao do V. Total (c) pela
“Qtde Marmitas contratagdo/ano” do respectivo item, obtendo-se o custo unitario do gas por marmita.

Gas GLP kg
L . ~ Kg de gas anual | V. Unitario | V. Total | Rateio
Item Refeigdo Qtde Marmitas contratagdo/ano @) (b) © @
Ttem 1 Desjejum 305.280 3.053
Item 2 | Desjejum com prescri¢ao/dieta 37.440 749
Item 3 Almogo normal 305.280 12.120
Item 4 | Almogo com prescri¢ao/dieta 37.440 1487
Item 5 Jantar normal 305.280 12.120
Item 6 | Jantar com prescrigao/dieta 37.440 1487
Total 1.028.160 31.016

1. Célculo de Gas de cozinha anual
Para fins de composigdo da planilha de custos, o gas de cozinha foi considerado nos seis itens da contratagéo, totalizando 1.028.160 alimentagdes por ano.
Foram adotados fatores técnicos distintos conforme as caracteristicas de prepara¢do de cada refeigdo:

a. 0,0100 kg por alimentagéo para o desjejum normal;

b. 0,0200 kg por alimentagéo para o desjejum com prescri¢do médica ou nutricional;

c. 0,0397 kg por alimentagdo para almogo e jantar, normais ou com prescrigao.

1.1. Premissas adotadas

Critério Informacéo

Itens considerados Itens 1 a6
Desjejum normal anual 305.280
Desjejum com prescri¢do anual 37.440
Almogo normal anual 305.280
Almogo com prescri¢do anual 37.440
Jantar normal anual 305.280
Jantar com prescrigdo anual 37.440
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Critério

Informacéo

Total anual

1.028.160 alimentagdes

Fator do desjejum normal

0,0100 kg/alimentagao

Fator do desjejum com prescrigdo

0,0200 kg/alimentacao

Fator do almogo e jantar

0,0397 kg/alimentagao

Unidade de referéncia

Quilograma — kg

1.2. Célculo por item

Item Refeicao Alimentacdes/ano Fator técnico Kg/ano calculado Kg/ano arredondado
Item 1 Desjejum normal 305.280 0,0100 kg 3.052,80 kg 3.053 kg

Ttem 2 Desjejum com prescri¢ao 37.440 0,0200 kg 748,30 kg 749 kg

Item 3 Almogo normal 305.280 0,0397 kg 12.119,616 kg 12.120 kg

Item 4 Almogo com prescri¢do 37.440 0,0397 kg 1.486,368 kg 1.487 kg

Item 5 Jantar normal 305.280 0,0397 kg 12.119,616 kg 12.120 kg

Item 6 Jantar com prescri¢ao 37.440 0,0397 kg 1.486,368 kg 1.487 kg

Total — 1.028.160 — 31.013,568 kg 31.016 kg

Nota - Energia elétrica e 4gua

Os custos relativos a energia elétrica e a agua utilizados no preparo das refei¢des, higienizagdo de alimentos, limpeza operacional e demais atividades necessarias a execugdo do objeto deverdo ser consideradas pela licitante dentro dos custos indiretos da planilha

de composicdo de custos. Dessa forma, tais despesas ndo serdo langadas como itens individualizados de insumo, devendo estar contempladas na composigéo geral dos custos indiretos da proposta.

a.5. Base de cdlculos logistica

Resumo dos custos de logistica

Resumo

Valor

Combustivel

Aluguel de Veiculos ou veiculo proprio

Total

1. Custo de logistica - combustivel

Para fins de composigdo da planilha de custos, o custo de logistica devera considerar o transporte de compras e insumos até a cozinha localizada na unidade prisional.

Para o transporte de compras e insumos até a cozinha, adotou-se como parametro o deslocamento entre o Centro da cidade de Tarauaca e a Unidade Penitenciaria Moacir Prado, estimado em 9 km por trecho. Considerando ida e volta, tem-se:

9 km x 2 = 18 km por viagem.

Considerando 1 viagem diaria para transporte de compras e insumos:

18 km/dia x 360 dias = 6.480 km/ano.

Assim, a quilometragem anual total estimada sera de 6.480 km/ano.

Adotando-se consumo médio de 10 km/L para veiculo tipo Fiorino ou similar, a quantidade anual estimada de combustivel sera:
6.480 km + 10 km/L = 648 litros/ano.

1.1. Quilometragem anual estimada

Descricdo Distancia diaria | Dias/ano Km/ano
Transporte de compras/insumos — Centro de Tarauaca x Presidio 18 km/dia 360 6.480 km
Total estimado 18 km/dia 360 6.480 km/ano

1.2. Calculo do combustivel

Veiculo

Km/ano

Consumo médio

Litros estimados/ano

Fiorino ou similar

6.480 km

10 km/L

648 litros

Planilha de custos — Combustivel
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Total marmitas 1.028.160
. . Valor litro Custo total da logistica em 12 meses Rateio
Veiculo Litros/ano
() (® ()
Fiorino ou similar 6438 RS 8,45 R$ 5.475,60 R$0,0053

O valor de R$ 0,0053 corresponde ao rateio unitario do combustivel por marmita, calculado com base no custo total anual estimado da logistica, dividido pelo quantitativo anual de 1.028.160 marmitas. Esse valor devera ser utilizado pelas licitantes em seus
orcamentos para composigdo do custo de combustivel, salvo apresentagdo de memoria de calculo propria devidamente justificada e compativel com a execugdo do objeto.

2. Célculo de transporte
2.1. Locagdo Veiculos

Para fins de preenchimento da tabela de locagdo de veiculos, a licitante devera informar o valor mensal da locagdo do veiculo utilizado na execugdo contratual. O Custo Anual sera calculado pela multiplicagdo do valor mensal por 12 meses. O Rateio sera obtido
pela divisdo do Custo Anual pelo quantitativo total anual da contratagdo, correspondente a 1.028.160 marmitas.

Planilha de Custo — Locagdo de veiculo

Veiculo Valor Custo Rateio
mensal | Anual

Fiorino ou
similar
Total logistica
12 meses

2.2. Veiculo proprio

Planilha de custo - Veiculo proprio

Componente de custo Base de calculo Valor anual
Depreciagdo anual Valor informado pela licitante
Seguro anual Valor da apolice anual, quando houver
Licenciamento anual Valor anual do licenciamento
IPVA anual Valor anual do imposto
Manuteng¢do anual valor atual do veiculo x 10%
Total anual do veiculo proprio Soma dos componentes
Quantidade anual de alimentagdes Parametro de rateio 1.028.160
Rateio por alimentagao Soma dos componentes + 1.028.160

Obs. Quando o valor atual de mercado do veiculo for superior ao valor de aquisi¢do informado, a depreciagdo devera ser considerada igual a zero, uma vez que ndo se verifica perda patrimonial a ser rateada na composi¢@o dos custos logisticos. Essa situagdo
pode ocorrer, por exemplo, com veiculos adquiridos antes da elevagdo dos pregos de mercado, especialmente no periodo anterior a pandemia. Nesses casos, ndo se admite o langamento de depreciagdo negativa, devendo a planilha considerar apenas os demais
custos aplicaveis, como manutengdo, IPVA, licenciamento e seguro, quando houver.

a.6. Base de calculos dedetizac¢io/higienizacio

Para fins de preenchimento da tabela de RT/Nutricionista/Sanitario, a licitante devera informar o valor unitario do servigo de dedetizagdo/higienizagdo. Considerando a quantidade estimada de 2 execugdes anuais, o V. Total sera calculado pela multiplicagdo da
Qtde pelo Valor Unit.. O Rateio sera obtido pela divisdo do V. Total pelo quantitativo anual total da contratagdo, correspondente a 1.028.160 marmitas.

Planilha de custos - Dedetizagao/Higieniza¢ao

Total marmitas 1.028.160

RT/NUTRICIONISTA/SANITARIO Qtde Valor Unit | V. Total Rateio

Dedetizagdo/higienizagdo 2

a.7. Base de calculos custos indiretos

Para fins de composigio da planilha de custos, os Custos Indiretos deverdo ser calculados sobre a somatéria dos seguintes grupos de custos: Géneros Alimenticios, Embalagem, Mo de Obra, Gas/Agua/Energia, Logistica e Dedetizagio/Higienizagdo.
O percentual informado pela licitante a titulo de Custos Indiretos ndo podera ser inferior a 1%, devendo incidir sobre o total dos custos diretos apurados nos grupos acima indicados.

Base de calculo dos Custos Indiretos = Géneros Alimenticios + Embalagem + Mo de Obra + Gas/Agua/Energia + Logistica + Dedetizagio/Higienizagdo

Custos Indiretos = Base de calculo x Percentual informado

a.8. Base de calculos margem/lucro
Para fins de composi¢do da planilha de custos, a Margem de Lucro devera incidir sobre a somatdria dos seguintes grupos: Géneros Alimenticios, Embalagem, Méo de Obra, Gas/Agua/Energia, Logistica, Dedetizagdo/Higienizagidoe Custos Indiretos.

O percentual informado pela licitante a titulo de Margem de Lucro ndo podera ser inferior a 1%, devendo ser aplicado sobre a base de calculo formada pela soma dos custos diretos e dos custos indiretos.
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Base de calculo da Margem de Lucro = Géneros Alimenticios + Embalagem + Mao de Obra + Gas/Agua/Energia + Logistica + Dedetizagio/Higienizagdo + Custos Indiretos

Margem de Lucro = Base de célculo x Percentual informado

a.9. Base de cilculos tributos
Para fins de composi¢do do preco final da refeicdo, a licitante devera informar os tributos incidentes sobre o faturamento, conforme seu regime tributario e a natureza da operacao, indicando os respectivos percentuais aplicaveis.

Na planilha, deverdo ser informados, quando aplicaveis, os percentuais de PIS, COFINS, ICMS e demais tributos incidentes sobre a receita/faturamento. A licitante devera utilizar os percentuais efetivamente aplicaveis ao seu regime fiscal, acompanhados da
respectiva memoria de célculo.

Para fins de calculo, sera adotada a seguinte metodologia:
To = Percentual total dos tributos +~ 100
Po = Somatéria dos custos antes dos tributos

P1=Po+ (1 —To)

Onde:

§ To corresponde ao percentual total dos tributos incidentes sobre o faturamento;

§ Po corresponde a somatodria dos custos antes dos tributos, incluindo géneros alimenticios, embalagem, mao de obra, gas, logistica, dedetizagdo/higienizacao, custos indiretos e margem de lucro;

§ P1 corresponde ao prego final com tributos incluidos.

Assim, a licitante devera preencher os percentuais tributarios aplicaveis e a planilha calculara o preco final da refei¢ao por meio da formula: Preco final com tributos = Po + (1 — To)

Caso a licitante esteja sujeita ao regime de Lucro Presumido, podera ser considerado, conforme o caso, o percentual de 0,65% para PIS, 3,00% para COFINS e 19,00% para ICMS, totalizando 22,65%. Nessa hipotese:
To = 22,65% + 100 = 0,2265

P1="Po~+(1-0,2265)

A licitante que adotar percentual diverso devera justificar o enquadramento tributario utilizado, indicando seu regime de tributagdo e demonstrando a composi¢@o dos tributos incidentes sobre o faturamento (se for por exemplo lucro real a média do pis e cofins
dos tltimos 12 meses).

Modelo de preenchimento

Tributo Percentual
PIS 0,65%
COFINS 3,00%
ICMS 19,00%
Total dos tributos — To 22,65%

Formula por item

Itemn Po— CU§to antes dos To Férmula P1— prego
tributos com tributos
R$ 20,00 (valor R$20,00 (Po)
Almogo normal exemplificativo) 0,2265| (1 -0,2265) RS 25,86
Almogo com prescrigao Po+(1-
médica/nutricional 0,226 0,2265)
Po+(1-
Jantar normal 0,2265 0,2265)
Jantar com prescrigéo Po+(1—-
médica/nutricional 022651 "5 7765)
13. DA GARANTIA DE PROPOSTA
13.1. Nos termos do art. 58 da Lei n° 14.133/2021, sera exigida dos licitantes a prestagdo de garantia da proposta, como condigdo para participagdo neste certame.
13.2. A garantia da proposta devera corresponder a 1% (um por cento) do valor estimado da licitagdo, sendo o valor estimado do registro de R$ 18.575.864,64 (dezoito milhdes, quinhentos e setenta e cinco mil oitocentos e sessenta e quatro reais e
sessenta e quatro centavos)
13.3. A garantia da proposta podera ser prestada por qualquer das seguintes modalidades, a escolha do licitante, conforme o § 1° do art. 96 da Lei n° 14.133/2021:
13.3.1. caugdo em dinheiro ou em titulos da divida publica;
13.3.2. seguro-garantia,
13.3.3. fianca bancaria.

https://app.sei.ac.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao origem=protocolo pesquisa rapida&id protocolo=13424968&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110005105&infra h...  32/51



26/08/2026, 12:25 SEI/AC - 0022547511 - Edital

13.4. A garantia devera ter prazo de validade minimo compativel com o prazo de validade da proposta, conforme estabelecido neste edital.

13.5. Quando a garantia da proposta for prestada sob a forma do item 14.3.1 sera devolvida aos licitantes ndo vencedores apds a adjudicagdo do objeto, e ao licitante vencedor apos a assinatura do contrato ou, quando exigida, apds a prestagdo da
garantia contratual.

13.6. A garantia da proposta podera ser executada caso o licitante vencedor:

13.6.1. retire sua proposta durante o prazo de validade;

13.6.2. deixe de comprovar os requisitos de habilitagdo;

13.6.3. recuse-se a assinar o contrato ou a prestar a garantia contratual, quando exigida.

13.7. A exigéncia da garantia da proposta justifica-se pela necessidade de assegurar a seriedade das propostas apresentadas e a adequada condugdo do procedimento licitatorio, em observancia aos principios da eficiéncia, da seguranga juridica e do

interesse publico. Cabe salientar que pela natureza do objeto da presente contratagdo, a recusa da eventual licitante vencedora na assinatura do contrato ou do termo equivalente, representaria prejuizo consideravel para a Administragdo podendo ensejar, inclusive,
em posterior aplicagdo de sangdo por parte dos orgaos fiscalizadores externos.

13.8. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com o prego, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica, a garantia da
proposta devera figurar com data anterior a sessdo piublica de julgamento, mediante uma das modalidades previstas no art. 96, da Lei 14.133/2021, como requisito de pré-habilitagdo, nos termos do art. 58, da Lei 14.133/2021.

13.9. Se nao for possivel juntar a garantia no sistema, no momento do cadastramento da proposta, seja por inviabilidade do sistema, seja para ndo identificar a licitante, a referida garantia da proposta (ja emitida em data anteior a abertura da sessdo)
devera ser juntada, no prazo de até 2h, apds a fase de lances, a partir da solicitagdo do Agente de Contratagéo, sob pena de desclassificagdo da licitante.

13.10. O Acoérdao TCU n° 1128/2026 - Plenario concluiu que a garantia de proposta tem natureza juridica de requisito de “pré-habilita¢do”, atuando como importante filtro de qualidade da competi¢do, ao impor um custo inicial que tende a desestimular
a participagdo de agentes descompromissados ou aventureiros, sem, contudo, inviabilizar a ampla concorréncia. Ao exigir que o licitante demonstre, desde o momento da apresenta¢do da proposta, um minimo de comprometimento econdmico com sua oferta, a
Administragdo reduz a probabilidade de abandono do certame ou de condutas oportunistas, contribuindo para maior estabilidade e previsibilidade do procedimento.

14. DA QUALIFICACAO TECNICA

14.1. A empresa interessada em participar da presente licitagdo, devera apresentar atestado de capacidade técnica, expedidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, que comprovem ter o licitante fornecido satisfatoriamente, servigo(s)
pertinente(s) e compativel(eis) com o objeto da licitagdo correspondente a:

14.1.1. No minimo a 40% (quarenta) por cento, da quantidade para registro;

14.1.2. Experiéncia minima de 3 (trés) anos, ininterruptos ou ndo, na servigo(s) pertinente(s) e compativel(eis) com o objeto da licitagdo, nos termos do art. 67, § 5°, da Lei n® 14.133/2021;

14.2. Podera ser exigido da proposta melhor classificada, em diligéncia, que apresente copia autenticada do(s) contrato(s) da prestagao do(s) servigo(s) ou da(s) respectiva(s) nota(s) fiscal(is), que deram origem ao Atestado.

14.3. Sera permitido o somatorio de atestados de capacidade técnica para alcangar os quantitativos minimos exigidos, inclusive atestados que sejam referentes a contratos executados de forma concomitante. O(s) atestado(s) devera(ao) conter o tipo e a
quantidade de refei¢des fornecidas.

14.4. O(s) atestados(s) apresentado(s) serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior.

14.5. A licitante devera apresentar registro da empresa no Conselho Regional de Nutrigdo, de acordo com a Resolugdo n° 378/2005 do Conselho Federal de Nutrigao.

14.6. Apresentar alvara da vigilancia sanitaria ou municipal da sede da empresa licitante.

14.7. Declaragiio de disponibilidade de recursos para execucio do objeto — a empresa devera apresentar declaragdo, conforme modelo constante no edital, de que dispde de toda a estrutura e dos recursos necessarios para a execucdo do objeto

licitado. Nessa declaragdo, devera constar que, na assinatura do contrato, a empresa contara com, no minimo, 01 (um) nutricionista devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo, com atestado de responsabilidade técnica previamente averbado
junto ao respectivo Conselho.

14.8. Da identificagfio dos profissionais (Responsivel Técnico):

14.8.1. A Licitante devera apresentar declara¢do indicando o nome, CPF, n°® do registro na entidade profissional competente, do responsavel técnico (nutricionista) que acompanhara a execugdo dos servigos de que trata o objeto deste Pregdo.

14.8.2. A comprovagdo do vinculo profissional da equipe encarregada de executar os servi¢os com a Licitante podera ser efetuada por intermédio do Contrato Social, se socio, ou da Carteira de Trabalho ou do Contrato de Trabalho ou de declaragdo de
compromisso de vinculagdo contratual e devera ser apresentada como condigéo para contratagao.

14.8.3. Declaragdo elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante legal da licitante, assegurando que a mesma atende as normas relativas a saude e seguranga do trabalho;

14.9. Para fins de comprovacdo da qualificagdo técnica, a licitante provisoriamente classificada em primeiro lugar devera apresentar, na forma e no momento estabelecidos neste instrumento convocatorio, a comprovacio da adocio de sistema
estruturado de gestio da qualidade e seguranca dos alimentos, mediante a apresentacdo das seguintes documentagao valida e vigente:

14.9.1. Certificagao ISO 22000 — Sistema de Gestdo de Seguranca de Alimentos (SGSA);

14.9.2. Certificagao ISO 9001 — Sistema de Gestdo da Qualidade (SGQ), cumulativamente com o Manual de Boas Praticas de Fabricagiio (BPF) ¢ o Plano de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC/HACCP).

14.10. As certificagdes previstas no item anterior possuem carater cumulativo, de modo que a licitante devera apresentar as duas certificagdes, sendo exigida a apresentagdo cumulativa das certificagdes dos itens 14.9.1 e 14.9.2.

14.11. A exigéncia fundamenta-se no art. 17, § 6°, inciso III, e no art. 42, inciso III, da Lei n° 14.133/2021, e decorre das caracteristicas e da essencialidade técnica do objeto, que envolve o preparo, fornecimento continuo e entrega de alimentagéo em

estabelecimento prisional, atividade submetida a rigorosos requisitos sanitarios e de controle de qualidade e cuja eventual descontinuidade pode comprometer diretamente a prestagdo de servigo publico essencial.

14.12. A exigéncia devera observar, ainda, as condi¢des de legitimidade estabelecidas pelo Tribunal de Contas da Unido no Acérddo n°® 1.091/2025-TCU-Plendrio, conforme fundamentagdo e justificativa técnica constante dos autos do processo de
contratagdo, especialmente quanto a demonstragéo da pertinéncia entre as certificagdes exigidas e as caracteristicas do objeto.

14.13. O escopo da certificagdo apresentada devera abranger atividades compativeis com o objeto da contratacdo, tais como preparo, producio, manipulagio e/ou fornecimento de refei¢oes, alimentacio coletiva ou food service institucional, ndo
sendo admitido certificado cujo escopo seja manifestamente estranho a cadeia de producdo, manipulagdo, preparo ou fornecimento de alimentos.

14.14. As certificagdes de que trata o item 14.9.1 e 14.9.2 deverao ser emitidas por organismos de certificacdo devidamente acreditados pela Coordena¢io-Geral de Acreditacio do Inmetro —- CGCRE.
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14.15. A comprovagdo sera realizada mediante apresenta¢@o de copia do certificado valido, contendo, no minimo, o nimero ou identificagdo do certificado, a entidade certificadora, o escopo da certificag@o e o respectivo prazo de validade, facultada a
Administragdo a verificagdo de sua autenticidade e validade diretamente junto ao organismo certificador, ao Inmetro ou em base de dados oficial ou equivalente.
14.16. Quando apresentada certifica¢do cuja validade, entidade certificadora, escopo ou autenticidade suscite duvida objetivamente verificavel, a Administragdo podera realizar diligéncia destinada a confirmagao dessas informagdes, inclusive mediante
consulta ao organismo certificador ou a respectiva base oficial de registros.
14.17. Nao sera admitida, para fins de comprovagao do requisito, declaragdo de que a licitante se encontra “em processo de certificagdo”, protocolo de solicitagdo, contrato de certificagdo, relatorio de auditoria sem certificagdo concluida ou documento
de natureza equivalente, uma vez que o requisito visa demonstrar a existéncia efetiva e formalmente reconhecida do sistema de gestdo no momento proprio.
14.18. A vedagao prevista no item anterior decorre da necessidade de que os mecanismos de gesto, controle e seguranga dos alimentos estejam efetivamente implementados e submetidos ao processo de avaliagdo e certificagdo correspondente antes do
inicio da execugdo contratual, conforme fundamentagio constante da Justificativa Técnica integrante dos autos.
14.19. As certificagdes apresentadas deverdo permanecer validas durante a execugdo contratual, quando sua manutengéo for necessaria a continuidade das condi¢des que fundamentaram a contratagio, ficando a contratada obrigada a manter as condi¢des
de habilitacdo exigidas e a comunicar 8 Administragdo eventual suspensdo, cancelamento, alteragao de escopo ou perda de validade da certificagdo apresentada.
14.20. Na hipotese de expiragdo, suspensdo, cancelamento ou alteragdo relevante do certificado durante a vigéncia contratual, a contratada devera apresentar a fiscalizagdo, sempre que solicitada, documentagdo comprobatoéria da renovagdo, manutengdo
ou regularidade da certificagdo, sem prejuizo da adogdo das medidas administrativas cabiveis, observado o contraditorio e a ampla defesa.
14.21. Eventual necessidade de esclarecimento, complementagdo ou verificagdo de documento ja apresentado sera processada mediante diligéncia, nos termos do art. 64 da Lei n® 14.133/2021, vedada a utilizagdo da diligéncia para permitir a
apresentagdo posterior de documento destinado a comprovar requisito de habilitagdo que ndo tenha sido atendido pela licitante no momento oportuno.
14.22. A analise da documentag@o ficara restrita a verificagdo objetiva da validade, autenticidade, entidade certificadora e escopo, ndo sendo admitida avaliacdo subjetiva da Administragdo quanto ao mérito ou a qualidade do sistema certificado, sem
prejuizo da realizagdo de diligéncias destinadas a confirmagdo de informagdes constantes dos documentos apresentado.
15. DA QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA
15.1. Certiddo negativa de faléncia, concordata, recuperacdo judicial ou Certiddo Negativa de A¢do Civel em que ndo conste acdo de faléncia/recuperagdo judicial/concordata/extrajudicial expedida pelo cartério distribuidor da sede da pessoa juridica,
EXCETO quando autorizada judicial te ou quando estiver com plano de recuperagio aprovado e homologado;
15.2. Balango Patrimonial, Demonstragdo de Resultado de Exercicio e demais demonstragdes contabeis dos dois ltimos exercicios sociais, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente
(LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um), obtidos por meio da aplicagdo das seguintes formulas:
Ativo Circulante + Realizavel a Longo
Prazo
LG =
Passivo Circulante + Passivo Né&o
Circulante
Ativo Total
SG =
Passivo Circulante + Passivo N&o Circulante
Ativo Circulante
LC =
Passivo Circulante
15.3. Para fins de qualificagdo econdmico-financeira, a licitante devera comprovar, de forma cumulativa, com base nas demonstragdes contabeis exigiveis:
15.4. Indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC) e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);
15.5. Capital Circulante Liquido ou Capital de Giro (Ativo Circulante - Passivo Circulante) de, no minimo, 8,33% (oito inteiros e trinta e trés centésimos por cento) do valor da proposta para o periodo de doze meses, tendo por base o balango
patrimonial e as demonstragdes contabeis do ltimo exercicio social;
15.6. Patriménio liquido de, no minimo, 10% (dez por cento) do valor estimado da contratagdo para o periodo de doze meses, por meio da apresentacdo do balango patrimonial e demonstragdes contabeis do tltimo exercicio social;
15.6.1. Para os parametros definidos no Subitem 15.6, considera-se o valor estimado de:
15.6.1.1. R$ 3.233.989,40 (trés milhdes, duzentos e trinta e trés mil novecentos e oitenta e nove reais e quarenta centavos), para o Lote I, e;
15.6.1.2. R$ 14.511.124,80 (quatorze milhdes, quinhentos e onze mil cento e vinte e quatro reais e oitenta centavos), para o Lote II;
15.7. Declaragdo de compromissos assumidos, na forma do disposto no § 8° do art. 67° da Lei 14.133/2021.
15.8. Os indicadores fixados acima deverao ser atingidos em cada um dos dois ultimos exercicios sociais, sob pena de inabilita¢do;
15.9. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil para transmissdo da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.
15.10. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste termo de referéncia devera ser atestado mediante declaragdo assinada por profissional habilitado da 4rea contébil, apresentada pelo fornecedor.
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15.11. Declaragdo do fornecedor, acompanhada da relagdo de compromissos assumidos, de que um doze avos dos contratos firmados com a Administragdo Publica e/ou com a iniciativa privada vigentes na data apresentacdo da proposta ndo ¢ superior ao
patrimonio liquido do interessado, observados os seguintes requisitos:

15.11.1. a declaragdo deve ser acompanhada da Demonstragdo do Resultado do Exercicio (DRE), relativa ao ultimo exercicio social; e

15.11.2. caso a diferenca entre a declaragdo e a receita bruta discriminada na Demonstra¢do do Resultado do Exercicio (DRE) apresentada seja superior a 10% (dez por cento), para mais ou para menos, o fornecedor devera apresentar justificativas.

15.12. O ultimo exercicio social para o registro dos balangos nos 6rgaos competentes sera aquele estabelecido no art. 1.078 do Cédigo Civil Brasileiro, qual seja, 30 de abril do ano seguinte. Tal prazo, ndo se aplica as empresas que utilizam o Sistema
Publico de Escrituracao Digital — SPED, que sera até o ultimo dia util do més de maio do ano seguinte.

16. DO RELATORIO TECNICO-NUTRICIONAL

16.1. INTRODUCAO

16.1.1. A alimentagao ¢ assegurada como direito humano, no ambito internacional, pela Declaragdo Universal de Direitos Humanos, datada de 1948. A alimenta¢do adequada ¢ um direito humano e para assegurar esse cumprimento ¢ fundamental a
seguranga alimentar e nutricional, que ¢ definida como a garantia a todos os cidaddos ao acesso continuo e permanente a alimentos basicos de qualidade e em quantidade suficiente e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas.

16.1.2. As Unidades de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) tém sido definidas como espagos destinados a produgio e ou ao fornecimento de refei¢des para coletividade. Representa uma unidade administrativa organizada, abrangendo desde o planejamento
da aquisi¢@o de alimentos e sele¢do de fornecedores até a analise dos efeitos da alimentagdo servida.

16.1.3. Thomé, et al. (2016) afirma que existem quatro elementos essenciais para assegura a ordem na prisdo, sdo eles: assisténcia juridica e de satide, visita e alimenta¢do. Assim, o tema alimentagdo ¢ de extrema importancia, uma vez que caso o
internado receba alimentos em quantidade insuficiente podera sua integridade fisica prejudicada.

16.1.4. Assim, o presente relatdrio objetiva analisar, do ponto de vista nutricional, o termo de referéncia utilizado na contratagdo da empresa fornecedora de alimentos da Unidade Penitenciaria Moacir Prado - Tarauaca/Acre.

16.2. JUSTIFICATIVA

16.2.1. No que se trata a respeito da “Composi¢des das refeicdes”, que descrevem a frequéncia semanal das preparagdes, observa-se a variagdo dos itens no cardapio e que estdo presentes todos os grupos alimentares, grupo dos alimentos energéticos.
16.2.2. De acordo com o Guia Alimentar da Populagdo Brasileira (2014), proposto pelo Ministério da Satde, arroz, milho, trigo e todos os cereais sao fontes importantes de carboidratos, fibras, vitaminas (principalmente do complexo B) e minerais.

Combinados ao feijdo ou outra leguminosa, os cereais constituem também fonte de proteina de excelente qualidade. Dessa forma, o oferecimento ao reeducando desses itens, diariamente, promovem o suporte de calorias necessario ao bom estado nutricional.

16.2.3. No que tange ao oferecimento de alimentos do grupo das carnes, o Guia Alimentar da Populagdo Brasileira (2014) afirma que as carnes vermelhas sdo excelentes fontes de proteina de alta qualidade e tém teor elevado de muitos micronutrientes,
especialmente ferro, zinco e vitamina B12. O mesmo documento evidencia que os ovos sdo ricos em proteinas de alta qualidade, em minerais e em vitaminas, especialmente as do complexo B e sdo também considerados bons substitutos para as carnes vermelhas.

16.2.4. Por fim, legumes e verduras sdo alimentos muito saudaveis sdo excelentes fontes de varias vitaminas ¢ minerais e, portanto, muito importantes para a prevengdo de deficiéncias de micronutrientes. Além de serem fontes de fibras, fornecem, de
modo geral, muitos nutrientes em uma quantidade relativamente pequena de calorias, caracteristicas que os tornam ideais para a preven¢ao do consumo excessivo de calorias, da obesidade ¢ das doengas cronicas associadas a esta condigdo, como o diabetes e
doengas do coragdo.

16.2.5. Quando se trata de acondicionamento das refei¢des a RDC —n° 216, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentagao, afirma que “o tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam
a temperatura de, no minimo, 70°C”. A RDC citada afirma no seu inciso 4.9.2 que “O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribuigdo até a entrega ao consumo, deve ocorrer em condigdes de tempo e temperatura que ndo comprometam sua
qualidade higiénico-sanitaria. A temperatura do alimento preparado deve ser monitorada durante essas etapas”. E no inciso 4.9.3 “Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de
vetores e pragas urbanas. Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protegdo da carga, ndo devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado”. Assim, ao se optar embalagens térmicas reutilizaveis
¢ imprescindivel que seja garantido as condigdes higiénicas e sanitarias desses recipientes.

16.2.6. Na fiscalizacido do local de produg¢io ¢ importante que seja observado a existéncia de Manual de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados — POPs relacionando, no minimo, itens sobre higienizagdo de instalagdes,
equipamentos e moveis, higiene e saide dos manipuladores, higienizagio do reservatorio e controle integrado de vetores e pragas urbanas. A aplicagdo da lista de verificagdo das boas praticas de fabricagdo em estabelecimentos produtores de alimentos, presentes
na Resolug@o - RDC 275, de 21 de outubro de 2002, ¢ um excelente instrumento para verificar as condigdes sanitarias da empresa contratada. Sugere-se que a empresa vencedora do contrato mantenha um cronograma de treinamento para colaboradores acerca de
higiene dos alimentos, nogdes de porcionamento , higiene de utensilios, higiene pessoal, uso de EPIs, dentre outros assuntos pertinentes a produgao de alimentos.

16.2.7. A respeito da informagdo nutricional e ao porcionamento, observa-se que, em média, o reeducando recebera em torno de 2200 kcal por dia. Uma das maiores expoentes nas ciéncias da Nutrigdo, Philippe et al. (1999), ao desenvolver a piramide
alimentar brasileira, afirma que quantidade de energia (kcal) depende de fatores como idade, sexo, altura, nivel de atividade fisica, entre outros. A dieta de 1600 kcal foi calculada para mulheres com atividade fisica sedentaria e a dieta com 2200 kcal pode ser
aplicada para homens com atividade fisica sedentaria. Assim, o fornecimento de refei¢des no proporcionamento referenciado alcanga as necessidades diarias de calorias, prevenindo a perca de peso dos reeducando, uma vez que devido as caracteristicas do regime
de vida desses individuos ficam confinados em celas por mais de 16h, tendo baixo gasto energético.

16.2.8. De acordo com o parametro internacional de ingestdo dietética recomendada, a IDR, promovida pelo Instituto de Medicina (IOM) e da Organizag¢do Mundial da Saude, para se manter o adequado estado nutricional ¢ necessario a ingestdo de 0,8g
de proteina por quilo de peso. Por meio do oferecimento de feijdo e de carnes, ou ovos, no proporcionamento presente neste termo, tal necessidade ¢ plenamente alcangada para a manutengdo do estado nutricional dos individuos privados de liberdade.

16.3. CONCLUSAO

16.3.1. A resolucdo n° 27, de 9 de julho de 2020, em seu artigo 1°, afirma que as autoridades do sistema de justica fiscalizem o cumprimento do Direito Humano a Alimentagdo Adequada das pessoas privadas de liberdade. Portanto, observa-se que termo

de referéncia que visa a contratagdo de empresa para o fornecimento de alimentos ao sistema prisional do Estado do Acre encontra-se dentro dos pardmetros estabelecidos pelos 6rgaos internacionais e nacionais no que tange ao alcance das necessidades didrias de
calorias, lipidios e proteinas.

16.3.2. Contudo, sugere-se a oferta de maiores quantidades de vegetais e legumes, e que haja variagdo na oferta ao longo da semana, uma vez que sdo alimentos que previnem o desenvolvimento de doengas cronicas ndo transmissiveis como a hipertensao
arterial, o diabetes ¢ a obesidade, muito presentes entre a populagdo carceraria.

16.3.3. Recomenda-se, também, considerando o habito alimentar da populagdo da regido norte, a oferta, pelo menos mensalmente, de peixes no cardapio. E a redugao, a um minimo necessario, de frituras e embutidos.

16.3.4. Por fim, a inclusdo de alimentos integrais, como o arroz, o macarrdo, no almogo e jantar, para aqueles reeducandos em regime de alimentagdo com prescricdo médica ou nutricional é uma alternativa para pacientes com necessidades de
alimentagdo especial.

17. DA ENTIDADE GERENCIADORA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

17.1. Instituto de Administragdo Penitenciaria do Acre - IAPEN/AC.

18. DA VALIDADE, FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS E CADASTRO RESERVA

https://app.sei.ac.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao origem=protocolo pesquisa rapida&id protocolo=13424968&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110005105&infra h...  35/51



26/08/2026, 12:25 SEI/AC - 0022547511 - Edital

https://app.sei.ac.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao origem=protocolo pesquisa rapida&id protocolo=13424968&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110005105&infra_h...

18.0.1. A validade da Ata de Registro de Pregos sera de 12 (doze) meses, contado da data da sua assinatura, podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado o prego vantajoso, nos termo do art. 84 da
Lein.®° 14.133/2021.

18.0.2. O contrato decorrente da ata de registro de pregos tera sua vigéncia estabelecida no proprio instrumento contratual e observara no momento da contratagdo e a cada exercicio financeiro a disponibilidade de créditos orgamentarios, bem como a
previsao no plano plurianual, quando ultrapassar 1 (um) exercicio financeiro.

18.0.3. Na formalizagdo do contrato ou do instrumento substituto devera haver a indicagao da disponibilidade dos créditos orgamentarios respectivos.

18.0.4. A contratacdo com os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo 6rgdo ou pela entidade interessada por intermédio de instrumento contratual, emissdo de nota de empenho de despesa, autorizagdo de compra ou outro instrumento habil,
conforme o art. 95 da Lei n° 14.133, de 2021.

18.0.5. O instrumento contratual de que trata o item anterior devera ser assinado no prazo de validade da ata de registro de pregos.

18.0.6. Os contratos decorrentes do sistema de registro de pregos poderdo ser alterados, observado o art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

18.0.7. O consumo da ata de registro de pregos devera ocorrer primeiro no item, lote ou grupo mais vantajoso, consumindo-se os demais itens, lotes ou grupos, em sequéncia, apenas quando exaurido o quantitativo daquele (art. 342 do Decreto estadual
n.° 11.363/2023).

18.0.8. Apo6s a homologagdo da licitagdo ou da contratacdo direta, deverdo ser observadas as seguintes condi¢des para formalizagdo da ata de registro de precos:

18.0.9. Serdo registrados na ata os pregos e os quantitativos do adjudicatario, devendo ser observada a possibilidade de o licitante oferecer ou ndo proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto no edital ou no aviso de contratagio direta e se
obrigar nos limites dela;

18.0.10. Sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores que:

18.0.10.1. Aceitarem cotar os bens, as obras ou os servigos com pregos iguais aos do adjudicatario, observada a classificagdo da licitacdo; e

18.0.10.2. Mantiverem sua proposta original.

18.1. Sera respeitada, nas contratagdes, a ordem de classificagdo dos licitantes ou dos fornecedores registrados na ata.

18.2. O registro a que se refere o item anterior tem por objetivo a formagao de cadastro de reserva para o caso de impossibilidade de atendimento pelo signatario da ata.

18.3. Para fins da ordem de classificac@o, os licitantes ou fornecedores que aceitarem reduzir suas propostas para o prego do adjudicatéario antecederdo aqueles que mantiverem sua proposta original.

18.4. A habilitagdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva somente sera efetuada quando houver necessidade de contratagdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipoteses:

18.5. Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de pregos, no prazo e nas condigdes estabelecidos no edital ou no aviso de contratagio direta; e

18.6. Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de pregos, o preco registrado com indicagdo dos licitantes e fornecedores sera divulgado no PNCP e ficara disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de pregos.

18.7. Apos a homologagao da licitagdo ou da contratagdo direta, o licitante mais bem classificado ou o fornecedor, no caso da contratagdo direta, sera convocado para assinar a ata de registro de precos, no prazo e nas condigdes estabelecidos no edital
de licitagdo ou no aviso de contratagéo direta, sob pena de decair o direito, sem prejuizo das san¢des previstas na Lei n® 14.133, de 2021.

18.8. O prazo de convocagdo podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante solicitagdo do licitante ou fornecedor convocado, desde que apresentada dentro do prazo, devidamente justificada, e que a justificativa seja aceita pela
Administragdo.

18.9. A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no Sistema de Registro de Pregos.

18.10. Quando o convocado ndo assinar a ata de registro de pregos no prazo e nas condi¢des estabelecidos no edital ou no aviso de contratagdo, fica facultado a Administragdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de
classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e nas condi¢des propostas pelo primeiro classificado.

18.11. Na hipotese de nenhum dos licitantes aceitar a contratagdo nos termos do item anterior, a Administracdo, observados o valor estimado e sua eventual atualizagdo nos termos do edital ou do aviso de contratagdo direta, podera:

18.12. Convocar para negociagio os demais licitantes ou fornecedores remanescentes cujos pregos foram registrados sem redugéo, observada a ordem de classificagdo, com vistas a obtengdo de pre¢o melhor, mesmo que acima do prego do adjudicatario;
ou

18.13. Adjudicar e firmar o contrato nas condigdes ofertadas pelos licitantes ou fornecedores remanescentes, atendida a ordem classificatoria, quando frustrada a negociagdo de melhor condigao

18.14. A existénceia de precos registrados implicara compromisso de fornecimento nas condigdes estabelecidas, mas ndo obrigara a Administragdo Publica a contratar, facultando-se a realiza¢do de licitagdo especifica para a aquisi¢do pretendida, desde
que devidamente justificada, assegurada a preferéncia da detentora da ata de registro de pregos quando em igualdade de condigdes (art. 343 do Decreto Estadual 11.363).

19. DA VEDACAO A ACRESCIMO DE QUANTITATIVOS

19.1. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados na ata de registro de pregos.

20. DA ALTERACAO OU ATUALIZAGCAO DOS PRECOS REGISTRADOS

20.1. Os pregos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual redug@o dos pregos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos servigos registrados, nas seguintes situagdes:

20.1.1. Em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execugdo da ata tal como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso II do
caput do art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021;

20.1.2. Em caso de criagdo, alteracao ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a superveniéncia de disposi¢des legais, com comprovada repercussio sobre os pregos registrados;

20.1.3. Na hipotese de previsdo no edital ou no aviso de contratagio direta de clausula de reajustamento ou repactuagio sobre os pregos registrados, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021.

20.1.4. No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o indice previstos para a contratagio;

20.1.5. No caso da repactuacao, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratagio.
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21. DA NEGOCIACAO DE PRECOS REGISTRADOS

21.1. Na hipétese de o preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no mercado por motivo superveniente, o 6rgdo ou entidade gerenciadora convocara o fornecedor para negociar a redugio do preco registrado.

21.2. Caso ndo aceite reduzir seu prego aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido quanto ao item registrado, sem aplicagdo de penalidades administrativas.

21.3. Na hipétese prevista no item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificagdo, para verificar se aceitam reduzir seus precos aos valores de mercado e ndo convocara os licitantes ou fornecedores
que tiveram seu registro cancelado.

21.4. Se néo obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgdo ou entidade gerenciadora procedera ao cancelamento da ata de registro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtengdo de contratagdo mais vantajosa.

21.5. Na hipotese de reducdo do preco registrado, o gerenciador comunicard aos 6rgdos e as entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de pregos para que avaliem a conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem
negociac¢do com vistas a alteragdo contratual, observado o disposto no art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

21.6. Na hipétese de o prego de mercado tornar-se superior ao preco registrado e o fornecedor ndo poder cumprir as obrigagdes estabelecidas na ata, sera facultado ao fornecedor requerer ao gerenciador a alteragdo do prego registrado, mediante
comprovagdo de fato superveniente que supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.

21.7. Neste caso, o fornecedor encaminhara, juntamente com o pedido de alteragdo, a documentagdo comprobatodria ou a planilha de custos que demonstre a inviabilidade do preco registrado em relagdo as condigdes inicialmente pactuadas.

21.8. Na hipotese de ndo comprovagio da existéncia de fato superveniente que inviabilize o prego registrado, o pedido sera indeferido pelo érgdo ou entidade gerenciadora e o fornecedor deverd cumprir as obrigagdes estabelecidas na ata, sob pena de
cancelamento do seu registro, sem prejuizo das sangdes previstas na Lei n° 14.133, de 2021, e na legislagdo aplicavel.

21.9. Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificagdo, para verificar se aceitam manter seus precos registrados

21.10. Se ndo obtiver éxito nas negociagdes, o 0rgdo ou entidade gerenciadora procedera ao cancelamento da ata de registro de precos, nos termos do item 9.4, e adotara as medidas cabiveis para a obtengdo da contratagdo mais vantajosa.

21.11. Na hipétese de comprovagdo da majoragdo do preco de mercado que inviabilize o prego registrado, o 6rgdo ou entidade gerenciadora atualizara o preco registrado, de acordo com a realidade dos valores praticados pelo mercado.

21.12. O ¢6rgéo ou entidade gerenciadora comunicara aos 6rgdos e as entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de pregos sobre a efetiva alteragdo do preco registrado, para que avaliem a necessidade de alteragéo contratual,
observado o disposto no art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.

22. DO REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

22.1. As quantidades previstas para os itens com precos registrados nas atas de registro de pregos poderdo ser remanejadas pelo 6rgao ou entidade gerenciadora entre os 6rgos ou as entidades participantes e ndo participantes do registro de precos.

22.2. O remanejamento somente podera ser feito:

a) De 6rgdo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade participante; ou

b) De 6rgao ou entidade participante para 6rgdo ou entidade ndo participante.

22.3. O 6rgao ou entidade gerenciadora que tiver estimado as quantidades que pretende contratar sera considerado participante para efeito do remanejamento.

22.4. Na hipétese de remanejamento de 6rgdo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade ndo participante, serdo observados os limites previstos no art. 32 do Decreto n® 11.462, de 2023

22.5. Competira ao 6rgdo ou a entidade gerenciadora autorizar o remanejamento solicitado, com a reducdo do quantitativo inicialmente informado pelo 6rgéo ou pela entidade participante, desde que haja prévia anuéncia do 6rgéo ou da entidade que
sofrer redugdo dos quantitativos informados.

22.6. Caso o remanejamento seja feito entre 6rgdos ou entidades dos Estados, do Distrito Federal ou de Municipios distintos, cabera ao fornecedor beneficiario da ata de registro de precos, observadas as condig¢des nela estabelecidas, optar pela
aceitacdo ou ndo do fornecimento decorrente do remanejamento dos itens.

22.7. Na hipotese da compra centralizada, ndo havendo indicagdo pelo 6rgéo ou pela entidade gerenciadora, dos quantitativos dos participantes da compra centralizada, a distribuicdo das quantidades para a execugéo descentralizada sera por meio do
remanejamento.

23. DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS REGISTRADOS

23.1. O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:

a) Descumprir as condig¢des da ata de registro de precos, sem motivo justificado;
b) Nao retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela Administragdo sem justificativa razoavel;
¢) Nao aceitar manter seu prego registrado, na hipotese prevista no artigo 27, § 2°, do Decreto n°® 11.462, de 2023;

d) Sofrer sangdo prevista nos incisos III ou IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021.

23.2. Na hipoétese de aplicagdo de sangdo previstas nos incisos III e IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao fornecedor ndo ultrapasse o prazo de vigéncia da ata de registro de pregos, podera o 6rgéo ou a
entidade gerenciadora podera, mediante decisdo fundamentada, decidir pela manutengéo do registro de pregos, vedadas contratagdes derivadas da ata enquanto perdurarem os efeitos da sangéo.

23.3. O cancelamento de registros sera formalizado por despacho do 6rgao ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios do contraditério e da ampla defesa.

23.4. Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgdo ou a entidade gerenciadora podera convocar os licitantes que compdem o cadastro de reserva, observada a ordem de classificagdo.

23.5. O cancelamento dos pregos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em determinada ata de registro de pregos, total ou parcialmente, nas seguintes hipoteses, desde que devidamente comprovadas e justificadas:

a) Por razdo de interesse publico;

b) A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou for¢a maior; ou

¢) Se ndo houver éxito nas negociagdes, nas hipoteses em que o pre¢o de mercado tornar-se superior ou inferior ao prego registrado, nos termos do artigos 26, § 3° ¢ 27, § 4°, ambos do Decreto n° 11.462, de 2023.
24. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS
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24.1. A ata de registro de precos podera ser utilizada, durante sua vigéncia, por qualquer 6rgao ou entidade da Administragao Publica, inclusive empresas estatais que ndo figurem no rol de 6rgdos e entidades participantes, mediante anuéncia expressa
do 6rgao ou entidade gerenciadora e da detentora, atendidos os limites do art. 336 do Decreto n° 11.363/2023, observados os seguintes requisitos:

a) apresentacdo de justificativa da vantagem da adesdo, inclusive em situagdes de provavel desabastecimento ou descontinuidade de servigo publico;
b) demonstracdo de que os valores registrados estdo compativeis com os valores praticados pelo mercado na forma do art. 23 da Lei n° 14.133, de 2021; ¢

c) consulta e aceitagdo prévias do 6rgdo ou da entidade gerenciadora e do fornecedor.

24.2. A autorizagdo do 6rgdo ou entidade gerenciadora apenas serd realizada apds a aceitagdo da adesdo pelo fornecedor.

24.3. O orgdo ou entidade gerenciadora podera rejeitar adesdes caso elas possam acarretar prejuizo a execugdo de seus proprios contratos ou a sua capacidade de gerenciamento.

24.4. Apbs a autorizagdo do 6rgdo ou da entidade gerenciadora, o 6rgdo ou entidade ndo participante devera efetivar a aquisi¢do ou a contrata¢do solicitada em até noventa dias, observado o prazo de vigéncia da ata.

24.5. O prazo de que trata o subitem anterior, relativo a efetivagdo da contratagdo, podera ser prorrogado excepcionalmente, mediante solicitagdo do 6rgdo ou da entidade ndo participante aceita pelo 6rgdo ou pela entidade gerenciadora, desde que
respeitado o limite temporal de vigéncia da ata de registro de pregos.

24.6. O 6rgao ou a entidade podera aderir a item da ata de registro de pregos da qual seja integrante, na qualidade de ndo participante, para aqueles itens para os quais ndo tenha quantitativo registrado, observados os requisitos do item 21.1.

24.7. Sera vedado aos orgdos e entidades da Administragdo Piblica estadual a adesdo a ata de registro de precos gerenciada por 6rgdo ou entidade municipal (art. 338 do Decreto Estadual 11.363).

24.8. A adesio devera ser efetivada em até 90 (noventa) dias contados da autoriza¢do , admitida a prorrogagdo excepcional e justificada desse prazo, a pedido do interessado, mediante anuéncia da detentora, desde que observado o prazo de vigéncia da
ata de registro de prego.

25. DOS LIMITES PARA AS ADESOES

25.1. As aquisi¢des ou contratagdes adicionais ndo poderdo exceder, por orgdo ou entidade, a cinquenta por cento dos quantitativos dos itens do instrumento convocatorio registrados na ata de registro de pregos para o gerenciador e para os
participantes.

25.2. O quantitativo decorrente das adesdes ndo podera exceder, na totalidade, ao dobro do quantitativo de cada item registrado na ata de registro de pregos para o gerenciador e os participantes, independentemente do nimero de 6rgdos ou entidades

nao participantes que aderirem a ata de registro de pregos.

25.3. A adesdo a ata de registro de pregos por 6rgdos e entidades da Administragdo Publica estadual, distrital e municipal podera ser exigida para fins de transferéncias voluntarias, nao ficando sujeita ao limite de que trata o item 22.1, desde que seja
destinada a execugdo descentralizada de programa ou projeto federal e comprovada a compatibilidade dos pregos registrados com os valores praticados no mercado na forma do art. 23 da Lei n® 14.133, de 2021.

26. DAS CONDICOES E REQUISITOS PARA A ASSINATURA DO CONTRATO

26.1. Da identificacdo dos profissionais (Responsavel Técnico):

26.1.1. Como condigdo para contratagdo, a CONTRATADA devera apresentar declaragdo indicando o nome, CPF, n° do registro na entidade profissional competente, do responsavel técnico (nutricionista) que acompanhara a execugéo dos servigos de que
trata o objeto deste Pregdo.

26.1.2. A comprovagdo do vinculo profissional da equipe encarregada de executar os servigos com a CONTRATADA podera ser efetuada por intermédio do Contrato Social, se socio, ou da Carteira de Trabalho ou do Contrato de Trabalho ou de
declaragdo de compromisso de vinculagdo contratual e devera ser apresentada como condigdo para contratagdo.

26.1.3. Declaragdo elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante legal da licitante, assegurando que a mesma atende as normas relativas a saude e seguranga do trabalho;

26.2. Da Vistoria Técnica:

26.3. Apos a formalizacdo da Ata de Registro de Pregos, com o objetivo de certificar que a empresa beneficiaria da Ata, possui, de fato, a capacidade técnica declarada para executar o objeto deste instrumento, previamente a assinatura do Contrato, esta
devera indicar ao IAPEN o local/cozinha onde serdo fabricadas as refei¢des para que a CONTRATANTE realize vistoria.

26.4. Para tanto, a empresa sera formalmente convocada para, no prazo a ser estipulado na convocagéo, néo inferior a 05 (cinco) dias corridos e prazo maximo de 30 (trinta) dias corridos, indicar o local (cozinha/unidade produtora) onde serdo
preparadas as refeigdes, bem como os veiculos a serem utilizados no transporte, para fins de inspe¢éo pela Administracdo.

26.5. A vistoria sera realizada por Comissio designada formalmente pelo IAPEN, composta, no minimo, por servidores publicos e profissional nutricionista, que avaliara:

26.5.1. As instalagdes fisicas do local indicado;

26.5.2. Os equipamentos e utensilios disponiveis;

26.5.3. As condigdes de armazenamento de insumos e matérias-primas;

26.5.4. A adequagdo sanitaria do ambiente de produgdo;

26.5.5. A conformidade dos veiculos destinados ao transporte das refeigoes;

26.5.6. A capacidade de execugdo de todas as etapas do objeto contratual.

26.6. No ato da vistoria, a empresa devera apresentar, no minimo:

26.6.1. Alvara de funcionamento valido;

26.6.2. Licenga sanitaria (estadual ou municipal) do estabelecimento;

26.6.3. Licenga sanitaria dos veiculos utilizados no transporte, conforme exigido pela autoridade sanitaria competente;

26.6.4. Documentag@o que comprove a posse ou disponibilidade do imdvel (matricula, contrato de locagdo ou instrumento congénere).

26.7. A Comissao elaborara laudo técnico circunstanciado, concluindo pela aprovacio ou reprovagio das condigdes apresentadas.

38/51



26/08/2026, 12:25 SEI/AC - 0022547511 - Edital

26.8. Na hipoétese de reprovagdo, o laudo devera indicar de forma objetiva as inconformidades verificadas, sendo concedido a empresa o prazo de até 10 (dez) dias corridos, prorrogavel mediante justificativa aceita pela Administragdo, para a devida
adequagao.

26.9. Decorrido o prazo, sera realizada nova vistoria para verificagdo do saneamento das irregularidades apontadas.

26.10. Persistindo a inadequacao das condigdes exigidas, caracterizar-se-a a impossibilidade de comprovagdo da capacidade operacional necessaria a execugéo do objeto, podendo a Administragdo:

26.10.1. Deixar de celebrar o contrato com a empresa classificada;

26.10.2. Convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagao;

26.10.3. Instaurar processo administrativo para apuragéo de eventual recusa injustificada em contratar ou inconsisténcia nas informagdes prestadas, assegurados o contraditorio e a ampla defesa, podendo resultar nas sangdes cabiveis e, se for o caso, no
cancelamento da Ata de Registro de Pregos, nos termos da Lei n® 14.133 de 2021.

26.10.4. A vistoria técnica possui carater verificatorio, destinado a confirmar, in loco, as condig¢des operacionais declaradas pela licitante vencedora, ndo constituindo nova etapa de habilitagao.

26.11. Sendo aprovadas as condi¢des verificadas em vistoria, a empresa serd convocada para assinatura do contrato, no prazo de até 2 (dois) dias corridos, contados do recebimento da convocagédo, podendo este prazo ser prorrogado uma {inica vez, por
igual periodo, mediante solicitagdo justificada da contratada e aceitagéio pela Administragdo.

27. DO CONTRATO

27.1. DOS PRAZOS

27.2. Apos a assinatura da ata, desde que aprovada na vistoria realizada pela Comissdo do IAPEN a qual de refere o subitem 26, a empresa serd convocada para assinar o contrato no prazo de 2 (dois) dia corridos, apds regularmente convocada, sob
pena de decair o direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas pela Lei Federal n° 14.133, de 2021. O prazo de convocagao podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, desde que ocorra motivo justificado e aceito pela Administragao.

27.3. O prazo para a CONTRATADA iniciar os servigos dos LOTES I e IT sera imediato e iniciara no dia subsequente a assinatura Contrato.

274. DA VIGENCIA

27.5. O contrato vigorara pelo prazo de 12 (doze) meses, a partir da data de sua assinatura, podendo ser prorrogado por até 10 (dez) anos, desde que haja justificativa técnica e analise prévia de vantajosidade econdmico-operacional para a
Administragdo, conforme previsto nos artigos 106 ¢ 107 da Lei n°® 14.133, de 2021.

27.6. O contrato podera ser prorrogado, dentro da vigéncia do prazo anterior, apds o parecer da Assessoria Juridica do Instituto de Administragdo Penitenciaria do Acre - IAPEN/AC, por periodos subsequentes de até 12 (doze) meses, até o limite
maximo 10 (dez) anos, nos termos do que dispde os artigos 106 ¢ 107 da Lei n.° 14.133, de 2021, desde que haja autorizagéo formal da autoridade competente e observados os seguintes requisitos:

27.6.1. Os servigos tenham sido prestados regularmente;

27.6.2. A Contratante mantenha interesse na realizagdo do servico;

27.6.3. O valor do contrato permanega economicamente vantajoso para a Contratante; e

27.6.4. A empresa contratada manifeste expressamente interesse na prorrogagdo que devera ser apresentada com antecedéncia minima de 180 (cento e oitenta) dias do término da vigéncia contratual, sob pena de inviabilizar a analise técnica e juridica e o

consequente aditamento contratual;

27.6.5. Quando da prorrogagdo contratual, a Contratante devera assegurar-se de que os precos contratados continuam compativeis com aqueles praticados no mercado, de forma a garantir a continuidade da contratagdo mais vantajosa, em relagdo a
realizagdo de uma nova licitagéo;
27.6.6. O contrato ndo sera prorrogado quando os pregos estiverem superiores aos praticados no mercado, admitindo-se a negociagdo para reducdo de pregos;
27.6.7. A Contratante ndo podera prorrogar o contrato quando a empresa contratada tiver sido declarada inidénea ou suspensa no ambito do Estado ou do proprio érgdo contratante, enquanto perdurarem os efeitos;
27.6.8. A prorrogagdo de contrato, quando vantajosa para a Administragdo, devera ser promovida mediante celebragdo de termo aditivo, o qual devera ser submetido a aprovagdo da Assessoria juridica da Contratante;
27.7. DA EFICACIA
27.8. A eficacia do contrato estara condicionada a publicagdo do seu extrato no Diario Oficial do Estado do Acre.
27.9. A divulgagdo no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) ¢ condigdo indispensavel para a eficacia do contrato e de seus aditamentos e devera ocorrer nos seguintes prazos, contados da data de sua assinatura:
27.10. 20 (vinte) dias uteis, no caso de licitagao.
28. DAS CONDICOES PARA PRESTACAO DOS SERVICOS:
28.1. A empresa contratada devera prestar os servigos em conformidade com as especificagdes contidas neste Termo de Referéncia e em sua Proposta, sem defeitos ou avarias, sendo aplicadas todas as normas e exigéncias do Codigo de Defesa do
Consumidor (art. 39, VIII, da Lei n° 8.078/90) e demais legislagdo aplicaveis a espécie.
28.2. O descumprimento do prazo estipulado acarretara a empresa contratada as sangdes previstas no art. 156 da Lei n® 14.133/2021 e no Edital e seus anexos.
28.3. No caso de empresa contratada prever atraso no inicio ou na concluséo dos servigos, podera solicitar prorrogagdo de prazo, desde que presentes: justo motivo), prova documental da alegagdo e que o pedido seja encaminhado ao fiscal do contrato.
28.4. Nao sendo apresentado pedido de prorrogagdo, ou caso apresentado, ndo seja aceito, a aplicagdo das sangdes prevista neste Termo de Referéncia e no contrato realizar-se-a em procedimento administrativo, assegurado o contraditério e a ampla
defesa a empresa contratada.
29. DA DESCRICAO DOS SERVICOS
29.1. A prestacdo dos servicos de nutri¢do e alimentagdo compreendera todas as etapas do processo de preparo, operacionalizagdo e entrega interna das refei¢des, nos locais indicados pela CONTRATANTE, observando-se o padrdo alimentar
estabelecido, o nimero de comensais, os tipos de refei¢des e os respectivos horérios de entrega.
29.2. A matéria-prima utilizada no preparo das refei¢des devera ser de origem conhecida, com regular registro junto ao Ministério da Satide/Secretaria de Vigilancia Sanitaria, e apresentar embalagem e rotulagem em conformidade com a legislagdo
vigente.
https://app.sei.ac.gov.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao origem=protocolo pesquisa rapida&id protocolo=13424968&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110005105&infra_h...
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29.3. A alimentagdo fornecida devera ser equilibrada, racional e em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas.

29.4. Devera ser assegurada a oferta de por¢des generosas e diversificadas de vegetais e legumes, com variagdo regular ao longo da semana, visando a prevengdo de doengas cronicas ndo transmissiveis, prevalentes na populagdo carceraria. Recomenda-
se, ainda, a inclusdo de peixe no cardapio ao menos uma vez por més, respeitando os habitos alimentares da populacao da regido Norte. O uso de frituras e embutidos devera ser limitado ao minimo necessario. Para os reeducandos com prescri¢do médica ou
nutricional especifica, devera ser prevista a oferta de alimentos integrais, como arroz e macarrdo, nas refei¢des principais (almogo e jantar).

29.5. Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de um nutricionista, cujas atribui¢cdes englobam o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes ao servigo de nutri¢éo.

29.6. Apos a entrega, caso sejam constatadas inconformidades nas refeicdes, estas deverdo ser substituidas no prazo maximo de 01 (uma) hora, sem direito a ressarcimento a Contratada e sem 6nus para o IAPEN.

29.7. Na hipétese de necessidade de substitui¢do, complementagdo de quantidade ou de componentes da refeig¢do, a Contratada devera atender conforme as orientagdes fornecidas pelo IAPEN.

29.8. Com o objetivo de garantir o fiel cumprimento do contrato e evitar extravios, as empresas deverdo identificar as embalagens conforme o local de fornecimento, por meio de marca, adesivo, cor ou outro método de identificagdio previamente
definido.

29.9. Essa identificacdo sera fundamental para apuracdo de responsabilidade da CONTRATADA em eventuais incidentes.

29.10. O cardapio devera ser elaborado quinzenalmente pela nutricionista responsavel técnica da CONTRATADA e submetido a aprovacdo da Administragéo, respeitando as orientagdes do profissional designado pela CONTRATANTE, bem como os
critérios de valor nutricional (gramas e calorias) estabelecidos no edital.

29.11. Os cardapios poderdo ser alterados quinzenal ou mensalmente por servidor qualificado designado pela CONTRATANTE, com o objetivo de evitar repetigdes excessivas. Nesses casos, a CONTRATADA tera o prazo de até 10 (dez) dias para
encaminhar as alteragdes necessarias a devida aprovagéo.

30. DO ACONDICIONAMENTOS DAS REFEICOES

30.1. As refeigdes do Lote II (almogo e jantar) deverdo estar acondicionadas em embalagens EM EMBALAGENS TERMICAS DE MARMITEX ALUMINIO N° 09 DE 1.200ml FECHAMENTO MAQUINA, DESCARTAVEIS, com capacidade

minima de 800g, acompanhada de colher em material plastico resistente, para a utilizagdo na refei¢ao.

30.2. No desjejum (Lote I), a bebida lactea (café com leite) devera ser fechado mecanicamente em embalagem plastica de polietileno, com data de fabricagdo e validade, e que suporte a temperatura ndo menos de 70° e o pdo francés devera ser
embalado em plastico Bopp Cristal Coex, fechado mecanicamente, com data de fabricacdo e validade.

30.3. As refeigdes deverdo ser acondicionadas para transporte em recipientes individuais, devidamente adequados e higienizados de forma que se vede totalmente a penetragdo de elementos ou substancias de qualquer natureza, mantendo-se a qualidade
>
para o consumo.

30.4. RDC — no 216, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo, afirma que “o tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo, 700C”. A RDC citada
afirma no seu inciso 4.9.2 que “O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribuigéio até a entrega ao consumo, deve ocorrer em condigdes de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria. A temperatura do
alimento preparado deve ser monitorada durante essas etapas”. E no inciso 4.9.3 “Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas. Os veiculos devem ser
dotados de cobertura para protegdo da carga, ndo devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado”. Assim, ao se optar embalagens térmicas reutilizaveis ¢ imprescindivel que seja garantido as condi¢des
higiénicas e sanitarias desses recipientes.

31. DA SUBCONTRATACAO
31.1. Nao sera admitida a subcontratagdo total ou parcial para o objeto a ser contratado.
31.1.1. Para os fins deste Termo de Referéncia, ndo se considera subcontratagdo a utilizagao, pela contratada, de imovel, cozinha industrial, equipamentos, maquinarios ou veiculos de terceiros, mediante locagdo, cessdo, comodato ou instrumento juridico

equivalente, desde que tais estruturas estejam regularmente licenciadas e a execugdo integral do objeto, a diregdo operacional dos servigos, a responsabilidade técnica, a emissdo dos documentos fiscais e a responsabilidade exclusiva perante a Administragao
permanegam sob a contratada. Permanece vedada a subcontratagdo, total ou parcial, da execugdo do objeto contratual, entendida como a transferéncia a terceiros da execucdo dos servigos ou do fornecimento objeto da contrata¢do, nos termos do art. 122 da Lei n°
14.133/2021.

32. DA GARANTIA CONTRATUAL
32.1. A CONTRATADA devera apresentar 8 CONTRATANTE, no prazo maximo de 10 (dez) dias teis prorrogaveis por igual periodo, a critério do IAPEN, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestagdo de garantia, no montante de 5%
(cinco por cento) do valor do contrato, podendo, a CONTRATADA, optar pelas modalidades de garantias previstas no art. 96, § 1° e incisos, da Lei n.° 14.133/2021
32.1.1. A garantia a que se refere o subitem acima devera ser entregue no IAPEN/AC, quando da assinatura do Contrato.
32.1.2. A garantia na forma de Carta de Fianga Bancaria ou seguro garantia devera estar em vigor com cobertura até o final do prazo previsto para assinatura do Termo de Encerramento Definitivo do Contrato, devendo manté-la atualizada a garantia até
90 (noventa) dias apos o recebimento final do objeto contratado.
32.1.3. Apbs a assinatura do Termo de Encerramento Fisico do contrato serd devolvida a “Garantia de Execug@o”, uma vez verificada a perfeita execugdo do objeto contratual.
32.1.4. A garantia em espécie devera ser depositada em institui¢do financeira oficial, credenciada pelo IAPEN/AC, em conta remunerada que podera ser movimentada somente por ordem do IAPEN/AC. A ndo integraliza¢do da garantia representa
inadimpléncia contratual, passivel de aplicagdo de multas e de rescisdo, na forma prevista nas clausulas contratuais.
32.1.5. Por ocasido de eventuais aditamentos contratuais que promovam acréscimos ao valor contratado ou prorrogagdes de prazo contratual, a garantia prestada devera ser refor¢ada e/ou renovada, de forma a manter a observéancia do disposto no caput
desta clausula, em compatibilidade com os novos valores e prazos pactuados.
32.1.6. N&o havera qualquer restituigdo de garantia em caso de dissolu¢do contratual, na forma do disposto na clausula de rescisdo, hipotese em que a garantia revertera e sera apropriada pelo IAPEN/AC.
32.1.7. A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, assegurara o pagamento de:

I- Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;

II- Prejuizos diretos causados a Administragdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execucdo do contrato;

II - Multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administragao a contratada; e

v - Obrigagdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza, ndo adimplidas pela contratada, quando couber.
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32.2. Se o valor da garantia for utilizado, total ou parcialmente, em pagamento de qualquer obrigagdo, a Contratada devera proceder a respectiva reposi¢ao, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados da data em que for notificada pela Contratante,
mediante oficio entregue contra recibo. A ndo apresentacgdo do reforgo da garantia no prazo aqui previsto ensejara a aplicagdo das penalidades.

32.3. Ap6s o cumprimento fiel e integral do contrato, o Estado devolvera a contratada, por intermédio da Contratante a garantia prestada.

33. DO CREDENCIAMENTO DA EQUIPE PARA PRESTACAO DOS SERVICOS

33.1. A Contratada fica obrigada a realizar o cadastramento e as solicitagdes de acesso de toda a sua equipe a Contratante, bem como os mesmos deverdo exercer suas atividades compativeis com a sua competéncia e caracterizados com uniforme da
Contratada contendo identificacdo por meio de crachas.

33.2. Os funciondrios da Contratada deverao ter suas identificagdes previamente informadas a Administragdo por razdes de seguranga.

33.3. Em caso de substituigdo dos funcionarios da Contratada, a mesma precisara comunicar com antecedéncia a Contratante por meio de documento a necessidade de substituigdo e realizar as demais necessidades correlacionadas.
33.4. Para conferéncia da pesagem, apresentagdo da alimentag@o, os funcionarios da Contratada deverdo participar juntamente com servidor ou servidores responsaveis para conferéncia e fiscalizagdo.

34. DO LOCAL DE ENTREGA

34.1. As refei¢oes produzidas nos LOTES I e II, deverdo ser entregues no seguinte local:

34.2. Br 364, Km 09 sentido Cruzeiro do Sul zona rural Tarauaca /Ac Cep: 69970-000.

35. DO HORARIO DE ENTREGA

35.1. As refei¢des deverdo ser acondicionadas com antecedéncia nunca superior a 90 minutos (1 hora e meia) de sua entrega:

Unidade Penitencidria Moacir Prado - Tarauaca

Desjejum / Desjejum conforme prescrigédo

médica/nutricional Segunda a domingo - 06h30min as 7h

Almogo / Almogo conforme prescrigdo

médica/nutricional Segunda a domingo — 11h as 11h30min

Jantar / Jantar conforme prescri¢do

médica/nutricional Segunda a domingo - 17h as 17h30h min

36. DA PREVISAO ESTIMADA DE CONSUMO DIARIO/UNIDADE

Unidade Penitencidria Moacir Prado - Tarauaca

DESCRICAO QUANT. MEDIA DIARIA
Desjejum 848
Desjejum gonfom_le_prescrigéo 104
médica/nutricional
Almogo 848

Almogo conforme prescri¢ao

médica/nutricional 104
Jantar 848

Jantar conforme prescrigédo
104

médica/nutricional
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37. FREQUENCIA SEMANAL DAS PREPARACOES DO ALMOCO E JANTAR
ALMOCO E JANTAR
As preparagdes do dia, deverdo ser alternadas entre almogo e jantar.
CARNES VERMELHAS/TIPOS DE CORTES ou PREPARACOES 8 vezes por semana - (4x almoco e 4x jantar)

GUISADO DE CARNE (coxdo duro) ? VEZ POR SEMANA

BIFE DE PANELA ou BIFE ACEBOLADO ou CARNE ASSADA ? VEZ POR SEMANA

FELJOADA ( ISCA DE CARNE, CALABRESA, COSTELA, RABO, PE, MASCARA, LOMBO SUINO) > VEZ POR SEMANA

CARNE MOIDA ( de SEGUNDA) ou
IHAMBURGUER ou ALMONDEGAS
ICARNES BRANCAS/TIPOS DE CORTES ou PREPARACOES 4 vezes por semana - (2x almoco e 2x jantar)
IPEITO DE FRANGO FRITO ou 2 VEZ POR SEMANA

IFRANGO DESFIADO ou FRANGO AO MOLHO
(Intercalando por semana cada tipo de preparagio)

2 VEZ POR SEMANA

IFRANGO ASSADO: toda semana sendo: (PEITO OU COXA/SOBRECOXA OU STEAK DE FRANGO )2 VEZ POR SEMANA

8;1(31"ERCALAR POR SEMANA: OVO COZIDO na outra semana OVO FRITO) 2 vez por semana - (1x almogo e 1x jantar)
Arroz, Feijao e Salada/legumes [Todos os dias
[Farofa/Macarrdo/Mandioca/Puré de batata com leite e manteiga Todos os dias

38. DO TRANSPORTE E DISTRIBUICAO

38.1. As refeigdes deverdo ser devidamente acondicionadas e transportadas em veiculos apropriados, respeitando os padrdes de higienizagdo, conservagdo térmica e seguranga alimentar, em conformidade com as normas da ANVISA e da legislagdo
sanitaria vigente, até o local de entrega definido pela CONTRATANTE, que se responsabilizara pela posterior distribui¢do interna.

38.2. Nao sera permitido o transporte de passageiros no mesmo compartimento destinado a alimentacdo. A constatagdo de ma higiene ou acondicionamento inadequado acarretara a recusa do recebimento das refei¢des, sem prejuizo de outras sangdes
contratuais.

38.3. Os veiculos utilizados para o transporte das refei¢des deverdo:

38.3.1. Ser exclusivos para este fim, com compartimento térmico compativel (ex.: hot box ou similar);

38.3.2. Ter ano de fabricagdo ndo superior a 5 (cinco) anos da data da assinatura do contrato;

38.3.3. Possuir capacidade de carga de no minimo 650 (seiscentos e cinquenta) kg e compartimento de carga 3.100 (trés mil e cem) litros;

38.3.4. Possuir Alvara Sanitario emitido pela Vigilancia Sanitaria competente, valido;

38.3.5. Estar em perfeitas condi¢des de uso e limpeza, por dentro e por fora, com materiais internos lavaveis e resistentes;

38.3.6. Ter sido aprovado em para vistoria técnica e sanitaria obrigatoria, realizada nos termo do subitem 23.1 deste Termo. A apresentagdo e aprovagdo do veiculo ¢ condi¢@o indispensavel para o inicio da execugdo contratual. Em caso de substitui¢do ou
inclusdo de novo veiculo, este devera cumprir integralmente os mesmos requisitos, inclusive passar por nova vistoria e apresentar documentacao atualizada.

38.4. A operacionalizagao, transporte e entrega das refei¢oes deverdo ser executados pela CONTRATADA, de forma a garantir:

38.4.1. A correta apresentacao, proporcionalidade, temperatura adequada e qualidade das refeigdes servidas;

38.4.2. Possibilidade de analise e solicitagdo de ajustes pela Administragdo, visando ao atendimento das condigdes pactuadas.

38.5. O(s) funcionario(s) responsavel(is) pela entrega deverdo:

38.5.1. Ter a identificagdo previamente informada, com cépia de RG ou CNH e certiddo de antecedentes criminais atualizada apresentada a Administragdo da Unidade, por razdes de seguranga;

38.5.2. Em caso de substituigdo, a CONTRATADA devera comunicar previamente & Administragdo, apresentando a identificagdo e documentagio do(s) novo(s) responsavel(is);

38.5.3. Apresentar documento de identificagdo oficial no momento da entrega para conferéncia.

38.6. Em caso de pane ou problema mecanico no veiculo, a CONTRATADA devera providenciar a imediata substitui¢do, garantindo a continuidade do fornecimento das refeigdes, sob pena de sangdes contratuais.

39. DO CARDAPIO

39.1. O cardépio devera ser elaborado pelo (a) Nutricionista responsavel Técnica da CONTRATADA quinzenalmente, e apresentando a Administragdo para aprovagao, respeitando a orientagdo do profissional responsavel indicado pela Contratante,
obedecendo aos critérios de gramas, mililitros e calorias estipulados em edital.

39.2. Os cardapios poderdo ser alterados, quinzenalmente ou mensalmente, por servidor qualificado para tal fim, designado pela CONTRATANTE, a fim de que os mesmos ndo se tornem cansativos e/ou repetitivos, tendo a CONTRATADA, o prazo de
10 (dez) dias para encaminhar a alteragdo pertinente para devida aprovagdo.

40. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

40.1. Efetuar o pagamento de acordo com o previsto neste Termo de Referéncia;
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40.2. Exercer, a seu critério e através de servidor ou de pessoas previamente designadas, ampla, irrestrita e permanente fiscalizagao da execugédo do contrato;

40.3. Prestar todas as informagdes e esclarecimentos pertinentes ao objeto deste termo;

40.4. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais alteragdes que se fagam necessdrias, a qualquer tempo.

40.5. Encaminhar, para liberagdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestagdo de servigos.

40.6. Exigir o cumprimento do objeto obedecendo os prazos, necessidades, obrigatoriedades e todas as exigéncias apresentadas no termo de referéncia e demais condigdes expostas.

40.7. A Contratante devera a seu critério, e através dos servidores do IAPEN ou de pessoas previamente designadas, e com a equipe que recebe a alimentagdo nos horarios de plantdo, exercer ampla, irrestrita, absoluta e permanente fiscalizagdo da
execucdo do contrato toda vez que se fizer necessario.

40.8. A Contratante ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execugdo do presente objeto do contrato, bem como, por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da
Contratada e de seus empregados, prepostos ou subordinados.

40.9. A Contratante devera realiza o acompanhamento das requisi¢des recebidas pela Contratada quando apresentadas para solicitagdo de pagamento, observando e realizando o devido controle por meio de servidores autorizados ou designados por
meio de portarias, para promover a conferencia necessaria quanto ao tipo de alimentagdo (desjejum, almogo e jantar), quantidade, data, assinatura de quem recebeu o objeto contratado, e a localizagdo de onde foi entregue a alimentagdo.

40.10. Realizar os pagamentos devidos desde que a prestagdo do servigo tenha sido realizada conforme necessidades pactuadas.

40.11. Acompanbhar a prestagdo do servigo para que a Contratada realize a execugdo do objeto contrato com qualidade, zelo, eficiéncia, e o devido cuidado.

40.12. Rejeitar no todo ou em parte, o fornecimento/execugdo entregue/executado em desacordo com as obrigagdes assumidas pela Contratada.

40.13. Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela Contratada.

40.14. Designar equipe para atuar Gestor e Fiscal de contrato, conforme Instru¢do Normativa CGE n° 001/2016, quando se fizer necessario.

40.15. Acompanhar as fiscalizagdes, promover vistorias para acompanhar a execucao da prestacdo do servigo com fornecimento de alimentagdo toda vez que se fizer necessario dentro da cozinha e demais espagos disponibilizados para a Contratada.
40.16. A contratante devera por meio dos seus servidores designados ou autorizados, encaminhar as ocorréncias ocasionadas pelo descuido, descaso e ma prestagdo do servigo a Assessoria Juridica e Corregedoria, para que se seja analisada e apurada a
conduta da Contratada.

40.17. Atestar as notas fiscais por meio dos servidores designados por meio de portarias conforme o objeto contratado.

40.18. Realizar a publicacdo resumida do instrumento de contrato ou de seus aditamento na imprensa oficial/D.O.E. e PNCP.

41. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA:

41.1. A CONTRATADA devera apresentar Certiddo emitida pelo Conselho Estadual Seguranga Alimentar e Nutricional ou do Conselho Estadual de Desenvolvimento Rural comprovando a aquisi¢do de no minimo trinta por cento dos insumos

alimentares utilizados na producdo das refei¢des oriundos de fornecedores inscritos em programas de producdo alimentar familiar, agricultura urbana e periurbana, empreendimentos socio produtivos e produgdo alimentar de proveniente de unidades
penitenciarias ou Declaragdo do CONSEA ou do CEDR da impossibilidade técnica ou logistica do atendimento referido requisito, conforme disposto no § 2°, art. 4° da Lei Estadual n® 2.293/2010.

41.1.1. A contratada devera observar o disposto na Lei Estadual n® 2.293/2010, assegurando a aquisicio minima de 30% dos insumos passiveis de fornecimento pela agricultura familiar, calculada sobre o valor desses insumos empregados na
execucdo contratual. A comprovagdo do cumprimento da obrigagdo devera ser apresentada a fiscalizagdo do contrato, nos prazos por ela estabelecidos, mediante documentagao idonea, tais como notas fiscais, contratos de fornecimento, declaragdes ou outros
documentos equivalentes, admitida, quando cabivel, a declaragéo substitutiva expedida pelo CONSEA/CEDR. O descumprimento injustificado da obrigagdo sujeitard a contratada as sangdes previstas na legislagdo aplicavel e no contrato.

41.2. Todos os géneros alimenticios deverdo ser de boa qualidade, procedéncia e preferencialmente frescos. Os alimentos industrializados devem ser de grande aceitabilidade no mercado, devendo ser consumidos até o prazo de validade indicado pelo
fabricante.

41.3. A CONTRATADA devera administrar os servigos a seu cargo de maneira eficiente, objetivando total higiene, seguranga fisica, qualidade e rapidez no fornecimento das refeigdes.

41.4. Prestar servigos na forma ajustada, nos moldes da Proposta e Normas Técnicas de Alimentagdo Terceirizada.

41.5. Cumprir e fazer cumprir todas as normas regulamentares sobre Seguranga e higiene.

41.6. Manter durante toda a execug@o do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes por ele assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo e na cotagéo de precos.

41.7. Apresentar durante a execugdo do contrato, se solicitado, documentos que comprovem estarem cumprindo a legislacdo em vigor quanto as obrigagdes assumidas na presente licitagdo e cotagdo de pregos, em especial, encargos sociais, trabalhistas,
previdenciarios, tributarios, fiscais e comerciais.

41.8. Assumir inteira responsabilidade pelas obrigagdes sociais e trabalhistas entre o contratado e seus empregados.

41.9. Assumir inteira responsabilidade pelas obrigagdes fiscais decorrentes da execugao do contrato.

41.10. Fornecer o cardapio para avaliagdo e aprovacao técnica da nutricionista do quadro efetivo da CONTRATANTE.

41.11. A CONTRATADA devera incluir nos cardapios, refeicdes diferenciadas para datas especiais (Pascoa, Dia das Maes, Dia dos Pais, Dia das Criangas, Natal, Ano Novo, Festa Junina, Dia do Preso etc.), observadas as caracteristicas de atendimento,
sem custos adicionais, que serdo elaborados pela Nutricionista do quadro efetivo deste instituto.

41.12. Aceitar a solicitagdo da Contratante de alterar formalmente o cardapio ja aprovado, com as devidas justificativas, até¢ 48 (quarenta e oito) horas antes do preparo.

41.13. No caso de ndo haver a disponibilidade de algum item do cardapio para a elaboragdo da refei¢do, deverd a CONTRATADA notificar a CONTRATANTE com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas, para aprovagio da substitui¢do do
item em falta.

41.14. Reparar, corrigir, remover ou substituir, ds suas expensas, no total ou em parte, as refei¢des fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo dos servigos ou de materiais empregados.

41.15. Garantir a qualquer momento, o acesso dos Nutricionistas, técnicos ou servidores indicados pela Contratante, devidamente paramentados, as areas de estocagem e produgdo de alimentos para acompanhar os procedimentos adotados no

recebimento e armazenamento de géneros, pré-preparo e producdo de refeigdes.
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41.16. Manter o pessoal em condi¢des de saide compativel com as suas atividades, realizando, as suas expensas, exames periodicos de saude, inclusive exames especificos de acordo com as normas vigentes.

41.17. Apresentar a CONTRATANTE, quando solicitados, os laudos dos exames de saude de seus empregados.

41.18. Manter os empregados dentro de padrao de higiene recomendado pela legislagdo vigente, fornecendo equipamentos de protecao individual especificos para o desempenho das fungdes.

41.19. Manter profissional responséavel técnico pelos servigos e garantir a efetiva e imediata substitui¢do do profissional, pelo menos por outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei n® 14.133/2021.

41.20. Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticados de toda a equipe de trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicos, abordando os aspectos de higiene
pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas culinrias e, obrigatoriamente, a prevencao de acidentes de trabalho e combate a incéndio.

41.21. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverdo ser
suspensos do consumo, guardando-se amostras para analise microbiologica dos alimentos.

41.22. Produzir, entregar as refei¢des aos comensais.

41.23. A CONTRATADA fica obrigado a aceitar nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos e supressdes que se fizerem necessarios, com base no art. 125 da Lei n® 14.133/2021.

41.24. A CONTRATADA devera coletar amostras de todas as refei¢des preparadas, que deverdo ser devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas
para eventuais analises laboratoriais.

41.25. A CONTRATADA devera fornecer o desjejum (lote tnico), conforme estabelecido no termo de referencia, de segunda a domingo.

41.26. Para a execugdo dos servicos, a CONTRATADA devera executar todas as atividades necessarias a obtengdo do escopo contratado, dentre as quais se destacam:

41.26.1. Aquisicao de géneros alimenticios e materiais de consumo em geral;

41.26.2. Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;

41.26.3. Armazenamento de géneros alimenticios ¢ materiais de consumo;

41.26.4. Pré-preparos e coc¢do da alimentagao;

41.27. Devera ser efetuado controle bacteriologico/microbiologico periodico bimestral da alimentagdo a ser fornecida;

41.28. Do controle de qualidade e higiene, a Contratada devera ainda adotar rigorosamente o estabelecido no Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo de acordo com a proporcionalidade dos quantitativos que serdo
fornecidos, Resolucdo n° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, que trata dos itens relacionados abaixo:

41.28.1. Da edificagdo, instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios;

41.28.2. Da higienizacdo das instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios;

41.28.3. Do Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

41.28.4. Do abastecimento de dgua;

41.28.5. Do Manejo dos residuos;

41.28.6. Dos manipuladores;

41.28.7. Das matérias primas, ingredientes e embalagens;

41.28.8. Da preparagéo do alimento;

41.28.9. Do armazenamento e transporte do alimento preparado;

41.28.10. Da exposigdo ao consumo do alimento preparado;

41.28.11. Da documentagao e registro;

41.28.12. Da responsabilidade;

41.29. A verificagdo/fiscalizacdo e acompanhamento do estabelecido na resolugdo especificada no item anterior sera exercida pelo Executor de Contrato.

41.30. Manter, durante toda a execugdo do contrato, a compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condi¢des que culminarem em sua habilitagdo e qualificagdo na fase de licitagdo.

41.31. Comunicar a CONTRATANTE quanto a existéncia de agdes trabalhistas, decorrentes da execugdo do contrato que direta ou indiretamente responsabilizem a CONTRATANTE em seus processos.

41.32. A CONTRATADA reconhece que ¢ a unica e exclusiva responsavel por danos ou prejuizos que vier a causar 8 CONTRATANTE, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execugdo do objeto, ou danos advindos de qualquer
comportamento de seus empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem quaisquer 6nus para a CONTRATANTE, ressarcimento ou indenizagdo que tais danos ou prejuizos possam causar.

42. DO CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAQO

42.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n° 14.133/2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugio total ou parcial.

42.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

42.3. As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

42.4. O érgo podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

42.5. Ap6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresenta¢@o do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes

contratuais, dos mecanismos de fiscaliza¢do, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execugio da contratada, quando houver, do método de aferigdo dos resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre outros.
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A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagdo dos servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execugdo do objeto contratado.

A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagao ou a manutengao do preposto da empresa, hipétese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.

FISCAL DO CONTRATO

Sao atribui¢des do fiscal de contratos, sem prejuizo das demais previstas no Manual de Gestéo e Fiscalizagdo dos Contratos Administrativos:

I-

II -
I -
I

Conhecer o inteiro teor do Edital e seus anexos ou da Ata de Registro de Precos, do Instrumento Contratual, seus anexos e eventuais aditivos/apostilamentos;
Avaliar a quantidade e a qualidade dos servigos executados ou dos bens entregues;
Atestar, em documento habil, o fornecimento ou a entrega de bens permanentes ou de consumo ¢ a prestagdo do servigo, apds conferéncia prévia do objeto contratado;

No caso de servigos, controlar a efetividade e eficacia da sua execugdo em estrita observancia ao estabelecido no contrato (especificagdes e normas técnicas, por exemplo), solicitando a corregdo de eventuais vicios, imperfei¢oes,

deficiéncias e/ou omissoes;

V-
VI -
VII -
VIII -
IX-
X -

No caso de compras, acompanhar a entrega dos bens, verificando sua quantidade e qualidade;

Registrar todas as ocorréncias havidas durante o periodo de execugdo do contrato, em livro proprio;

Observar os prazos contratuais para a regularizagio de eventuais falhas e, no caso da inexisténcia de sua previsdo, estabelecer juntamente com o Gestor de Contrato, prazo razoavel para medida saneadora.
Conhecer suas atribuigdes e responsabilidades para o exercicio das atividades de fiscalizagdo;

Assegurar-se do cumprimento integral das obriga¢des contratuais assumidas pela contratada;

Apresentar, periodicamente ou quando solicitado, relatorio circunstanciado de acompanhamento da execug@o do servigo, da entrega do material ou do bem, que devera ser instruido com registros fotograficos e demais documentos

probatorios, quando for o caso;

XI - Acompanhar rotineiramente a execugdo dos servigos contratados, assim como conferir se os materiais ou bens requisitados foram entregues em perfeitos estado e nas mesmas condigdes e caracteristicas pactuadas;
XII - Atuar em tempo habil na solugdo dos problemas que — porventura - venham a ocorrer ao longo da execugdo contratual, desde que ndo ultrapassem suas competéncias;
XIII-  Encaminhar as questdes que ultrapassarem suas atribui¢des ao Gestor do Contrato;
XIV - Providenciar, sempre por escrito, a obtengdo de esclarecimentos, auxilio ou suporte técnico para aqueles casos em que tiver duvidas sobre a providéncia a ser adotada.
XV - Indicar, em nota técnica, a necessidade de eventuais descontos a serem realizados no valor mensal dos servigos, por meio de glosas que serdo escritas no verso da nota ou documento equivalente;
XVI-  Cientificar o gestor do contrato e também o Ordenador de Despesas do 6rgao/entidade contratante da possibilidade de ndo conclusao do objeto na data pactuada, com as devidas justificativas;
XVII - Realizar, juntamente com a contratada, as medigdes dos servigos nas datas estabelecidas, antes de atestar as respectivas notas fiscais;
XVIII - Reportar-se sempre ao preposto da contratada, ndo devendo, em hipétese alguma, dar ordens diretamente aos seus empregados;
XIX - Emitir atestados ou certiddes de avaliagdo dos servigos prestados;
XX - Emitir atestado ou certiddo de realizagéo de servigos, total ou parcial,
XXI-  Controlar a medi¢do do servigo executado, aprovando somente a medigdo dos servidos efetivamente realizados;
XXII - Informar o Gestor do Contrato sobre irregularidade que deva ser sanada;
XXIII - Glosar as medi¢des quando houver ma execugdo do contratado ou mesmo a sua nao execugao e, com isso, sugerir a aplicacdo de penalidades ao contratado em face do inadimplemento de suas obrigagdes; e
XXIV - Representar, levando ao conhecimento das autoridades a execugéo de ato ilicito que tenha tido conhecimento em razdo de seu oficio.
GESTOR DO CONTRATO

Sao atribuigdes do Gestor de Contratos, sem prejuizo das demais previstas no Manual de Gestdo e Fiscalizagdo dos Contratos Administrativos:

I-

II -
I -
I
V-
VI -
VII -
VIII -
IX-

X -
publico.

Conhecer o inteiro teor do Edital e seus anexos ou da Ata de Registro de Precos, do Instrumento Contratual e seus eventuais aditivos;

Gerenciar todo o Processo Administrativo de Despesa Publica — PADP referente a contratagao;

Assegurar-se do cumprimento integral das obriga¢des contratuais assumidas, com qualidade e em respeito a legislagdo vigente;

Solicitar periodicamente ao fiscal do contrato relatorio das ocorréncias para que, sendo o caso, possa tomar as providéncias cabiveis a fim de corrigi-las;

Atuar em tempo habil na solugéo dos problemas de sua algada que venham a ocorrer ao longo da execugdo contratual;

Analisar notas/glosas escritas pelo fiscal, a fim de constatar a possivel necessidade de descontos a serem realizados no valor mensal dos servigos/compras, informando-as ao setor financeiro;
Encaminhar formalmente as demandas ao preposto por meio de ordem de servigo/entrega ou fornecimento;

Repassar ao Fiscal de Contratos todas as informagdes e documentos relativos ao contrato, para que este ltimo possa bem fiscaliza-lo;

Dar publicidade e manter semanalmente atualizados os dados de cada PADP sob sua geréncia por meio da inser¢do de dados em meios informaticos;

Acompanhar a vigéncia do instrumento contratual, a fim de proceder as diligéncias administrativas de prorrogagdo, se possivel e vantajoso for, ou ao encerramento da contratagdo, de modo a garantir o atendimento do interesse
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43.
43.1.

43.2.
43.3.
43.4.
43.5.
43.6.

43.7.

43.8.

XI- Propor medidas que melhorem a execugdo do contrato.

XII - Conhecer suas atribuigdes para o exercicio das atividades de gestdo;

XII-  Encaminhar ao respectivo responsavel, as questdes que ultrapassam o ambito das suas atribui¢des para que possam ser solucionadas;

XIV - Providenciar, sempre por escrito, a obtengdo de esclarecimentos, auxilio ou suporte técnico, para aqueles casos em que tiver duvidas sobre a providéncia a ser adotada.

XV - Alimentar o Portal da Transparéncia e de Acesso a Informagdo do Governo, os sistemas informatizados para gestdo dos Contratos Administrativos e outros subsistemas quanto a informagdes inerentes aos contratos que gerencia,

responsabilizando-se por tais informagdes, inclusive, sempre quando solicitadas;

XVI-  Negociar condigdes previamente estabelecidas com o contratante sempre que o mercado assim o exigir e quando da sua prorrogagio, nos termos da Lei

XVII -  Informar periodicamente ao Ordenador de Despesas do orgdo/entidade sobre ocorréncias relacionadas ao contrato. Por exemplo: execugdo de ajustes, requerimento de concessdo de reajuste, prorrogagdes e etc., encaminhando, sempre

que solicitado, o relatério de acompanhamento de obras ou servigos prestados comunicando as irregularidades encontradas

XVIII - Juntamente com o fiscal, deve levar ao conhecimento do Ordenador de Despesas do orgao/entidade, sempre por escrito, instrugdes relativas a modificagdes de projetos aprovados, alteragdes de prazos, cronogramas e demais

informagdes correlatas ao contrato, emitindo pareceres e relatorios técnicos como forma de subsidiar a Administragdo na tomada de decisdes

XIX -  Obter a formaliza¢do da designagdo do preposto junto a contratada;

XX - Elaborar o plano de insergdo, instrumento pelo qual devera ocorrer o repasse ao contratado dos conhecimentos necessarios para a execugdo dos servigos, e disponibilizar infraestrutura adequada a contratada para execugdo do

pactuado, quando for o caso;

XXI- Notificar a contratada, por ordem do Ordenador de Despesas do orgdo/entidade contratante, sobre irregularidades encontradas; e

XXII- Controlar a regularidade do adimplemento das obrigagdes trabalhistas e previdenciarias da contratada com seus empregados.
DO PAGAMENTO

O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias consecutivos, contados a partir do recebimento definitivo do objeto, mediante apresentagdo da Nota Fiscal devidamente atestada pelo fiscal do contrato, o qual conterd o
enderego, 0 CNPJ, os ntimeros do Banco, da Agéncia e da Conta Corrente da Empresa contratada, a descrigao clara do objeto, o nimero do contrato e nimero da nota de empenho— em moeda corrente nacional, de acordo com as condigdes constantes na proposta
da Empresa contratada e aceita pela Administragdo contratante acompanhada das seguintes Certiddes:

e Certiddo Negativa, ou Positiva com Efeitos de Negativa, de Débitos Relativos aos Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, expedida pela Secretaria da Receita Federal do Brasil;
e Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, expedida pela Justi¢a do Trabalho;

e CRF — Certificado de Regularidade do FGTS, emitido pela Caixa Economica Federal;

e  Certiddo negativa de débito Municipal;

e Certiddo negativa de débito Estadual dos Socios da empresa;

e Certiddo negativa de débito Federal;

e  Certiddo negativa de débito na PGE;

e Certiddo negativa de faléncia ou concordata expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica, ou de execugdo patrimonial, expedida no domicilio da pessoa fisica.

e OQutras legalmente exigiveis.

A Nota Fiscal/Fatura devera ser preenchidas de acordo com a Nota de Empenho e Ordem de Fornecimento, e devera mencionar na respectiva informagdes sobre o objeto, além de mencionar o niimero do contrato e niimero da nota de empenho.
Ocorrendo devolugdo da nota fiscal/fatura por erro ou rasura, a contagem do prazo sera iniciada a partir da nova data de entrega no protocolo do CONTRATANTE;
Os valores a serem pagos pelo CONTRATANTE corresponderdo exclusivamente ao que for comprovadamente entregue pela CONTRATADA;

O pagamento esta condicionado ao atesto da nota fiscal feito por servidor designado, que analisara e aprovara a documentagao apresentada pela contratada;

A cada pagamento a empresa CONTRATADA devera juntar a sua nota fiscal, as certiddes de regularidade fiscal que lhes serdo exigidas na habilitagdo para participagdo do certame licitatorio, bem como a apresentagdo dos comprovantes de
entrega dos produtos/servigos atestadas pelo fiscal do contrato ou outro servidor devidamente designados.

O pagamento sera creditado em favor da CONTRATADA por meio de ordem bancéria, contra qualquer banco indicado na proposta, devendo para isto, ficar explicitado o nome do banco, nimero da agéncia ¢ o nimero da conta em que sera
efetivado o crédito;

No caso de atraso de pagamento, desde que a CONTRATADA ndo tenha concorrido de alguma forma para tanto, serdo devidos pela CONTRATANTE, o valor devido devera ser acrescido de atualizagdo financeira, e sua apuragdo se fara desde a
data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que a mora serdo calculada a taxa de 0,5 % (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicagdo das seguintes formulas:

EM =VAx N x I, ONDE:

i — Taxa
EM - Encargos Moratorios
VA — Valor em Atraso

N — Numeros de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento
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I — Indice de compensagio financeira, assim apurado:

| _1/100 _ 6/100

= 0,00016438

365 365
43.9. A compensagdo financeira devera ser cobrada em nota fiscal/fatura apos a ocorréncia, desde que certificada pela CONTRATANTE.
43.10. Havendo pendéncia de obrigagao contratual ou qualquer obrigagdo que lhe for imposta, devera ser informado ao Setor Juridico da Instituigdo, ficando o pagamento pendente até analise e parecer favoravel.
43.11. Nenhum pagamento sera efetuado 8 CONTRATADA enquanto pendente qualquer obrigagdo que lhe for imposta, sem que isso gere direito ao pleito de reajuste de pregos ou corre¢do monetaria (quando for o caso).
43.12. Os documentos de cobranga deverdo ser entregues pela empresa contratada, na Rua Coronel Fontenele de Castro, n°. 44, Bairro: Estagdo Experimental, CEP 69.918-188, no horario de expediente da Contratante, ou por e-mail a ser informado
quando da assinatura do contrato.
43.13. Em nenhuma hipdtese sera efetuado pagamento de documento fiscal com o numero do CNPJ/MF diferente do que foi apresentado na proposta de pregos, mesmo que sejam empresas consideradas matriz e filial ou vice-versa, ou pertencentes ao
mesmo grupo ou conglomerado.
43.14. Naio sera realizado qualquer tipo de pagamento através de boleto bancario ou por outro meio diferente do previsto no Contrato.
43.15. A Administragdo contratante, no momento do pagamento, providenciara as devidas retengdes tributarias, nos termos da legislagdo vigente, exceto nos casos em que a empresa contratada comprovar, na forma prevista em lei, ndo lhe serem
aplicaveis tais retengdes.
43.16. Para fins de pagamento, a licitante devera estar cadastrada no Cadastro de Credor do Sistema de Administragdo Or¢amentaria, Financeira e Contabil — SAFIRA, da Secretaria de Estado da Fazenda do Estado do Acre — SEFAZ.
44. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
44.1. Sao necessarias em todo contrato clausulas que estabelegam, os direitos e as responsabilidades das partes, as penalidades cabiveis e os valores das multas e suas bases de calculo (art. 92, XIV da Lei 14.133/21).
44.2. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido caracterizara o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitara as penalidades legalmente
estabelecidas e a imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade licitante (art. 249, § 4°, Decreto Estadual n° 11.363/2023).
44.3. Se a multa aplicada for superior ao valor da garantia prestada “se houver”, além da perda desta, respondera a contratada pela sua diferenga, devidamente atualizada monetariamente e com aplica¢do de juros, fixados segundo os indices e taxas
utilizados na cobranga dos créditos néo tributarios da Fazenda Publica estadual, que sera descontada dos pagamentos eventualmente devidos pela Administragdo ou cobrados judicialmente.
44.4. O atraso nos servigos para efeito de calculo da multa sera contado em dias corridos, a partir do dia seguinte ao do ilicito administrativo, se dia de expediente normal na reparti¢do interessada, ou no primeiro dia til seguinte.
44.5. Competira ao 6rgio ou entidade ndo participante os atos relativos a fiscalizacdo e gestdo contratual, inclusive em relagdo a aplicagdo de eventuais penalidades, informando as ocorréncias ao 6rgéo ou entidade gerenciadora (art. 334, § 5°, Decreto

Estadual n° 11.363/2023).

44.6. O licitante penalizado com as sangdes de impedimento ou declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar sera registrado no sistema de compras adotado pelo Poder Executivo do Estado do Acre, com registro no Cadastro Nacional de
Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS ou Sistema de Cadastro de Fornecedores - SICAF apds a comunicagdo ao 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo pelo érgdo ou entidade responséavel pela aplicagdo da sangdo (art. 148, VIII, Paragrafo unico, Decreto
Estadual n° 11.363/2023).

44.7. A falsidade da declaragdo sujeitara o licitante as san¢des administrativas previstas no edital.
44.8. As sangdes previstas no art. 156 §7° poderéo ser aplicadas cumulativamente com a multa prevista no inciso II, nos termos do art. 156 da Lei Federal n°. 14.133/21.
44.9. Administragdo podera rescindir o contrato nas hipoteses do art. 137, bem como podera fazé-lo de forma unilateral nos casos do inc. I do art. 138, ambos da Lei Federal n°. 14.133/21.
44.10. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario, observando-se o procedimento previsto na Lei n° 14.133, de 2021, e
subsidiariamente o Decreto Estadual n°. 5.965/10.
44.11. A administragdo responsabilizara administrativamente o contratado de acordo com a previsdo do Art. 155 da Lei 14.133/21.
44.12. A autoridade competente, na aplica¢do das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragéo, observado o principio da proporcionalidade.
44.13. A multa devera ser recolhida no prazo maximo de 20 (vinte) dias corridos, a contar da data do recebimento da comunicagio enviada pelo 6rgao.
44.14. O valor da multa aplicada apés regular processo administrativo, podera ser descontado da Nota Fiscal ou crédito existente no 6rgao, acrescido de juros moratorio de 1% (um por cento) ao més.
44.15. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas em sistema mantido na Secretaria Adjunta de Licitagdes - SELIC, e no caso de suspensdo de licitar a licitante devera ser descredenciada por igual periodo, sem prejuizo das multas previstas neste
Edital e das demais cominagdes legais.
44.16. As sangdes aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.
44.17. As penalidades s6 ndo serdo aplicadas, se ocorrer fato superveniente justificavel e aceito, submetido a aprovagio da autoridade competente — pelo Pregoeiro e submetido a autoridade do 6rgdo promotor da licitagdo durante a realizagdo do certame
ou pelo fiscal do contrato e submetido a aprovagéo pela autoridade do 6rgdo solicitante, durante a execugdo do contrato.
44.18. Em qualquer hipotese de aplicagdo de sangdes sera assegurado a licitante vencedora o contraditorio e ampla defesa no processo administrativo.
44.19. Para as condutas ensejadoras de prejuizo & Administragdo ndo descrita nos itens anteriores, poderdo ser aplicadas outras penalidades previstas em legislagdo especifica, subsidiariamente.
44.20. Pelo descumprimento de quaisquer clausulas ou condi¢des do presente Termo de Referéncia, serdo aplicadas as penalidades previstas no instrumento convocatorio, garantida sempre a ampla defesa e o contraditorio.
44.21. Qualquer atraso na execugdo das obrigacdes assumidas devera, obrigatoriamente, constar de justificativa protocolada no Instituto de Administragdo Penitenciaria do Acre - IAPEN/AC, até 48 (quarenta e oito) horas anterior a data prevista para a
execucdo do servigo e ou fornecimento do materiais.
44.22. Se a CONTRATADA incidir nas condutas previstas no art. 156 da Lei Federal n°. 14.133/2021, a CONTRATANTE podera, garantida a prévia defesa, aplicar-lhe, observando a gravidade das faltas cometidas, as seguintes sangdes:
1- Adverténcia;
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1I - Multa;
I - Impedimento de licitar e contratar; e
v - Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.
44.23. Pelo inadimplemento total ou parcial das obrigagdes assumidas neste contrato, a CONTRATADA estara sujeita as seguintes penalidades, nos termos da Lei n° 14.133/2021, assegurado o contraditorio e a ampla defesa:
44.23.1. Adverténcia, por escrito, nos casos de infragdes de menor gravidade, que ndo acarretem prejuizo direto a saide dos usuarios ou ao fornecimento continuo da alimentagao;
44.23.2. A Multa terdo natureza compensatdria e moratoria, aplicada nos seguintes termos:
44.23.2.1. Constituem Infracdes Leves: de 0,5%, até o limite de 5% (cinco por cento) do valor total mensal do contrato:
44.23.2.1.1.  Pelo atraso injustificado na entrega das refei¢des ou géneros alimenticios;
44.23.2.2. Constituem Infracdoes Médias: de 1% do valor da parcela inadimplida por dia de atraso, limitada a 10%, sem prejuizo da obrigagdo de executar imediatamente a prestagao inadimplida:

44.23.2.2.2.  Descumprimento do cardapio previamente aprovado sem autorizagéo da fiscaliza¢do;
44.23.2.2.3.  Fornecimento de refeicdes em quantidade inferior a contratada;

44.23.2.2.4.  Atraso na substitui¢do de refeicdes rejeitadas pela fiscaliza¢do;

44.23.2.2.5. Falhas operacionais que comprometam parcialmente a execuc¢do dos servigos;
44.23.2.3. Constituem Infracdes graves: de 5% a 10% do valor mensal do contrato, conforme a gravidade da infragdo, sem prejuizo da aplicagdo das demais sangdes cabiveis:
44.23.2.3.6.  Descumprimento das normas sanitarias aplicaveis;

44.23.2.3.7. Manutengdo inadequada das condigdes de higiene das instalagdes, equipamentos, utensilios ou veiculos utilizados na execugdo contratual;

44.23.2.3.8.  Inexisténcia ou descumprimento dos Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), do Manual de Boas Praticas ou dos Programas de Autocontrole exigidos contratualmente;
44.23.2.39.  Auséncia injustificada do Responsavel Técnico quando sua atuagao for obrigatoria;

44.23.2.3.10. Nao manutencao das condigdes verificadas na vistoria da cozinha temporaria;

44.23.2.3.11. Descumprimento das determinagdes expedidas pela fiscalizagdo do contrato;

44.23.2.3.12. Reincidéncia em infragdes médias;

44.23.2.4. Constituem Infrac¢des Gravissimas: de 15% do valor mensal do contrato, podendo alcangar 30% do valor total do contrato, nos casos de inexecugdo total ou de extrema gravidade, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes de impedimento de licitar
e contratar ou de declaragdo de inidoneidade, quando cabiveis.

44.23.2.4.13.  Fornecimento de alimentos improprios para consumo;

44.23.2.4.14. Fornecimento de alimentos com prazo de validade expirado, deteriorados, contaminados ou em desacordo com as normas sanitarias;
44.23.2.4.15.  Ocorréncia de surto de Doenga Transmitida por Alimentos (DTA) comprovadamente relacionado aos servigos prestados;
44.23.2.4.16. Interrupcao total ou parcial da prestacdo dos servigos sem autorizagdo da Administragao;

44.23.2.4.17. Abandono da execugdo contratual;

44.23.2.4.18.  Fraude na execucdo do contrato, adulteragdo de alimentos, falsificagdo de documentos ou prestagdo de informagdes falsas;
44.23.2.4.19. Perda ou cassagéo das licengas sanitarias indispensaveis a execucdo do objeto;

44.23.2.4.20. Recusa injustificada em substituir alimentos rejeitados pela fiscalizagdo;

44.23.2.421. Reincidéncia em infragdes graves.

45. DA ALTERACAO DO CONTRATO
45.1. Os contratos poderdo ser alterados, com as devidas justificativas, conforme art. 124 da Lei n° 14.133, de 01 de abril de 2021.
45.2. O contratado ¢ obrigado a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato. As alteragdes contratuais deverdo

ser promovidas mediante celebragdo de termo aditivo, submetido a prévia aprovagdo da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de antecipagdo de seus efeitos, hipotese em que a formalizagdo do aditivo devera ocorrer no
prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei n° 14.133, de 2021).

45.3. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila, dispensada a celebracao de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

46. DO REEQUILIBRIO ECONOMICO-FINANCEIRO

46.1. Disposicdes gerais

46.1.1. Fica assegurada 8 CONTRATADA a manutengdo do equilibrio econdmico-financeiro do contrato, nos termos do art. 37, inciso XXI, da Constitui¢do Federal e dos arts. 124, inciso II, alinea “d”, 134 e 135 da Lei n° 14.133/2021, observadas as

hipoteses legais de revisdo, reajuste em sentido estrito e, quando aplicavel, repactuagéo.

46.1.2. O reequilibrio econdmico-financeiro constitui género que abrange diferentes mecanismos de recomposi¢do dos pregos contratuais, ndo podendo haver duplicidade de recomposi¢do sobre 0 mesmo fato gerador, sobre a mesma parcela de custo ou
sobre o mesmo periodo de apuragdo.
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46.1.3. A eventual recomposicio dependera de requerimento formal da CONTRATADA ou de iniciativa da ADMINISTRACAO, devidamente instruido com documentos comprobatérios, planilhas comparativas, meméria de calculo e demonstragio
objetiva do impacto econdmico-financeiro sobre os precos originalmente pactuados.

46.1.4. A concessdo de revisio, reajuste ou repactuagio ndo serd automatica, devendo ser precedida de analise técnica e juridica pela ADMINISTRACAO, que podera realizar diligéncias, solicitar documentos complementares e promover pesquisa de
mercado, quando necessario a aferi¢do da vantajosidade, da veracidade dos custos alegados e da preservagdo do interesse publico.

46.1.5. Os pedidos de revisdo, reajuste em sentido estrito e repactuagdo serdo analisados e decididos pela ADMINISTRACAO no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contado da solicitagdo formal e da entrega integral da documentagdo necessaria a
comprovagao do direito alegado, observada a natureza de cada instituto, incluindo, conforme o caso, a demonstra¢do do fato gerador, a variagdo dos custos, a memoria de calculo, a planilha comparativa, o indice aplicavel ou o instrumento coletivo pertinente.
Para a repactuacdo, aplica-se o prazo previsto no Decreto Estadual n° 4.735/2016; para a revisdo e o reajuste, o0 mesmo prazo sera adotado como regra procedimental contratual, sem prejuizo da analise técnica e juridica pela Administragdo, ndo implicando a
auséncia de decisdo no prazo em deferimento automatico do pedido ou autorizagdo para suspensdo da execugdo contratual.

46.2. Da revisdo dos pregos contratuais

46.3. A revisdo dos pregos podera ser promovida a qualquer tempo, independentemente do transcurso de prazo anual, quando demonstrada a ocorréncia de fatos supervenientes, imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, caso fortuito,
forga maior, fato do principe ou fato da Administracdo, desde que tais eventos alterem substancialmente as condig¢des de execugdo originalmente pactuadas.

46.4. Também podera ensejar revisdo a criago, alteragdo ou extingdo de tributos ou encargos legais, bem como a superveniéncia de disposi¢des legais, desde que ocorridas apds a formagéo dos precos e comprovada a repercussdo direta nos valores
contratados, para mais ou para menos.

46.5. O pedido de revisdo devera conter, no minimo: exposi¢do detalhada dos fatos; indicagdo do evento superveniente; comprovagdo documental da alteragdo dos custos; planilha comparativa entre os valores originalmente contratados e os valores
atualizados; memoria de calculo; e demonstragdo analitica do impacto no prego contratado.

46.6. A revisdo somente sera reconhecida na extensdo necessaria a recomposi¢do da equagdo econdmico-financeira originalmente pactuada, vedada a utilizagdo do instituto para corrigir erro de proposta, compensar ma gestido empresarial, transferir
riscos ordinrios do negoécio a Administragdo ou gerar lucro indevido 8 CONTRATADA.

46.7. Do reajuste em sentido estrito

46.7.1. O reajuste em sentido estrito tem por finalidade recompor a perda do valor da moeda decorrente da variagdo ordinaria de pregos, mediante aplicagdo de indice previamente definido no instrumento convocatorio e no contrato, observado o
interregno minimo de 12 (doze) meses.

46.7.2. Para fins deste procedimento, o primeiro reajuste devera observar como data-base a data do orcamento estimado da contratagdo, considerando-se, para esse fim, o dia 10 de abril de 2026, correspondente a analise da cota¢do de pregos realizada
por meio da Analise n® 5/2026/IAPEN-DCL.

46.7.3. Ap0s o transcurso de 12 (doze) meses contados da data-base indicada, os pregos contratuais poderdo ser reajustados mediante aplicagdo do IPCA/IBGE, ou outro indice que venha a substitui-lo, salvo se houver previsdo de indice especifico ou
setorial mais adequado a natureza dos custos envolvidos.

46.7.4. O reajuste incidira apenas sobre os precos ou parcelas de custos sujeitos a variagdo ordinaria de mercado, ndo alcangando itens que tenham sido objeto de revisdo ou repactuacdo pelo mesmo fato gerador, sob pena de recomposi¢do em
duplicidade.

46.7.5. Os reajustes subsequentes observardo o interregno minimo de 12 (doze) meses, contado da data-base considerada no ultimo reajuste concedido, mantendo-se a periodicidade anual prevista na legislagao aplicavel.

46.8. Da instrugiio e analise dos pedidos

46.8.1. Os pedidos de revisao, reajuste ou repactuagdo deverdo ser formalizados pela CONTRATADA e instruidos com documentagdo suficiente para demonstrar o fato gerador, a variagdo dos custos e a repercusso direta sobre os pregos contratados.
46.8.2. A ADMINISTRACAO podera solicitar documentos complementares, realizar diligéncias, promover pesquisa de mercado, conferir notas fiscais, contratos, instrumentos coletivos, indices oficiais, memorias de calculo e demais elementos
necessarios a adequada analise do pedido.

46.8.3. A auséncia de comprovagdo suficiente, a inconsisténcia da memoria de calculo, a incompatibilidade entre a planilha apresentada e os documentos de suporte ou a existéncia de custos ndo previstos originalmente poderdo ensejar o indeferimento
total ou parcial do pedido.

46.9. Dos efeitos financeiros

46.9.1. Reconhecido o direito a revisdo ou ao reajuste, os efeitos financeiros observardo a natureza do instituto aplicado, o fato gerador comprovado, a data-base pertinente e os limites da documentagio apresentada.

46.9.2. No caso do reajuste em sentido estrito, os efeitos financeiros somente poderdo ocorrer apos o implemento da anualidade contada da data-base do orgamento estimado, fixada em 10 de abril de 2026, vedada a aplicacdo retroativa a periodo anterior
ao cumprimento do interregno minimo legal.

46.9.3. A recomposicao reconhecida sera formalizada por apostilamento ou termo aditivo, conforme a natureza da alteragdo, a orientagdo juridica aplicavel e os efeitos financeiros decorrentes.

46.10. Das vedacdes e responsabilidades

46.10.1. Naio sera reconhecido direito a recomposi¢do quando a variagdo de custos decorrer de erro na elaboragdo da proposta, subdimensionamento de encargos, ma gestdo operacional ou financeira, ineficiéncia da CONTRATADA, varia¢des ordinarias e
previsiveis do mercado, auséncia de comprovagido documental ou fatos imputaveis a propria CONTRATADA.

46.10.2. Enquanto o pedido estiver em andlise, a CONTRATADA devera manter a execugao integral do objeto contratado, sendo os pagamentos realizados com base nos pregos vigentes até decisdo administrativa final.

46.10.3. A assinatura de termo aditivo de prorrogagdo contratual sem ressalva expressa quanto a pedido de revisdo ou reajuste pendente podera caracterizar preclusdo logica do direito, quando ja configurado o respectivo fato gerador e inexistente
manifestagdo formal da CONTRATADA.

46.10.4. A analise dos pedidos de recomposicdo devera preservar a vantajosidade da contratacdo, a continuidade do servigo publico, a seguranga juridica, a vinculagdo ao instrumento convocatorio e a justa equivaléncia entre os encargos assumidos pela
CONTRATADA e a remuneragdo devida pela ADMINISTRACAO.

47. RESCISAO CONTRATUAL

47.1. A inexecugdo total ou parcial deste contrato por parte da CONTRATADA assegurara a CONTRATANTE o direito de rescisdo nos termos do art. 124 e seguintes, da Lei n° 14.133, de 01 de abril de 2021.

48. DAS CONDICOES ESPECIAIS:
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48.1. No valor da proposta apresentada deverao estar inclusos IMPOSTOS, FRETES, ENCARGOS SOCIAIS e DEMAIS DESPESAS, pertinentes a entrega do objeto.
48.2. Caso o objeto necessite de troca, as despesas também ficardo a cargo da CONTRATADA;
48.3. O produto estard sujeito a aceitagdo pela CONTRATANTE, o qual cabera o direito de recusar, caso ndo esteja de acordo com o especificado;
48.4. O quantitativo a ser entregue devera estar em conformidade com as especificagdes na Ordem de Entrega e Nota Fiscal a ser emitida pela Contratada;
48.5. A Nota de Empenho sera emitida conforme liberagdo orcamentaria;
48.6. Ap0s a assinatura do Contrato a CONTRATADA deve estar apta a realizar a entrega dos itens solicitados para a CONTRATANTE, conforme prazos estabelecidos. Essa obrigatoriedade ¢ exclusiva para a realizagdo da entrega do objeto;
48.7. A CONTRATADA néo podera alterar o objeto;
48.8. A CONTRATADA devera manter o controle de qualidade. Todos os custos com o fornecimento, sdo de responsabilidade da CONTRATADA.
48.9. A entrega do objeto ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da CONTRATADA e a Administragdo, vedada qualquer relagao entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagao;
48.10. A falta de quaisquer dos materiais e insumos necessarios ao atendimento das demandas ndo podera ser alegada como motivo de for¢ca maior para o atraso, ma execugdo ou inexecuc¢do do objeto desta Dispensa e ndo eximira a CONTRATADA das
sangdes a que esta sujeita pelo ndo cumprimento dos prazos e demais obrigagdes e condigdes expostas no Termo de Referéncia, e demais documentos necessarios e pertencentes a este processo;
48.11. Os valores deverdo ser apresentados em moeda corrente nacional e ja incluidos todos os custos diretos e indiretos relativos ao objeto do Contrato e Proposta de Preco.
49. DA PUBLICACAO
49.1. A publicagdo do Contrato devera ser providenciada, em extrato no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) até o 20° (vigésimo) dia 1til, contados da data de sua assinatura, na forma prevista no Art. 94 da Lei 14.133/21.
50. DAS DISPOSICOES GERAIS
50.1. No valor global da proposta apresentada deverdo estar inclusos impostos, fretes, encargos sociais e demais despesas, pertinentes ao do objeto licitado.
50.2. As partes ficam, ainda, adstritas as seguintes disposi¢des:
1- todas as alteragdes que se fizerem necessarias serdo registradas por intermédio de lavratura de Termo Aditivo ou Apostilamento ao Contrato;
II- integram este Termo de Referéncia, o Documento de Oficializagdo da Demanda, Estudo Técnico Preliminar da Contratagdo, a Analise de Risco a Minuta da Ata de Registro e a Minuta de Contrato.
50.3. Os casos omissos serdo resolvidos com observancia das disposigdes constantes na fundamentagdo da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021- Regulamento Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos, regulamentado pelo Decreto Estadual n®
11.363, de 22 de novembro de 2023 e demais legislagdes pertinentes;
50.4. As questdes que ndo possam ser dirimidas administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justi¢a Estadual, no foro da Comarca de Rio Branco/AC, com exclusdo de qualquer outro por mais privilegiado que seja.
51. DAS DISPOSICOES FINAIS
S51.1. O presente documento segue assinado pelo servidor Elaborador, pela autoridade Requisitante, com fulcro na Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021- Regulamento Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos, Decreto Estadual n° 11.363, de 22 de

novembro de 2023, que regulamenta a Lei n°® 14.133, de 2021.
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[assinado digitalmente]

Sairo Vieira Santos
Diretor da Unidade Penitenciaria Moacir Prado - Tarauaca
TAPEN/AC
Elaborador/Solicitante

Documento assinado eletronicamente por SAIRO VIEIRA DOS SANTOS, Chefe de Divisdo, em 25/08/2026, as 11:59, conforme hordrio oficial do Acre, com fundamento no art. 11, § 32, da Instrugdo Normativa Conjunta SGA/CGE n2 001, de 22 de
fevereiro de 2018.
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